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1. YONETICi OZETi

1.1. Projenin Gerekgesi

Yerkdy Kaymakamligi iice Gida, Tarim ve Hayvancilik Madarligi, 18.11.2011
tarihinde Yozgat-Yerkoy'de sut igleme tesisi fizibilite projesi danismanlhk Hizmet
Almrna yonelik ihale acmig ve ihale Turkiye Kalkinma Bankasi A.S. uhdesinde
kalmistir. Bu fizibilite etidl, Yozgat ili, Yerkoy ilgesinde, 6zel sektor tarafindan
hayata gecirilmek tizere Yerkdy ilce Gida Tarim ve Hayvancilik Mudurligi ile Tirkiye
Kalkinma Bankasi A.S. arasinda 01.12.2011 tarihinde imzalanmis olan Protokol
kapsaminda, Tirkiye Kalkinma Bankasi A.S. tarafindan Yerkdy Kaymakamh@: lige

Gida, Tarim ve Hayvancilik Madurlagu icin hazirlanmistir.

S6z konusu muhtemel siit isleme tesisi Yozgat ili Yerkdy ilcesi hudutlari
dahilinde kurulacaktir. Yerkoy ilgesi, Yozgat ilinin gineybatisinda yer alan Kirsehir,
Kirikkale ve Corum’a siniri olup, il merkezine 39 km uzakliktadir. iice Ankara-Sivas
ve dogu bagdlantilarindan biri olan E-88 karayolu Uzerinde ve Karadeniz - Akdeniz
baglantisi bulunan Kirsehir yolu merkezinde bulunmaktadir. Bu ulasim agi Yerkoy U
merkez konumuna tasimaktadir. Ayrica ilge, dogudan batiya uzanan demiryolu ana

hatti Gizerindedir. Illge ekonomisi daha gok tarim ve hayvanciliya dayanmaktadir.

Sut ve sitten elde edilen Granler, gunlik hayatimizda énemli yeri olan besin
maddeleridir. Canhlarin gelismesinde son derece énemli yeri olan sut ve sltten elde
edilen drunlerin tuketiminin arttirlimasi, bu konuda tuketicinin bilinglendiriimesi saglikli

nesiller yetistiriimesi agisindan 6nem arz etmektedir.

Gelismekte olan Ulkelerde gelir seviyesinin yukselmesi, sut ve sut Urlnlerine
yonelik yapilan tegviklerin sut Grunleri tUketimini arttirmasi ile sut sektoru; gelismekte
olan ulkeler igin firsatlar sunan ve ciddi dlgekte ulusal ve uluslararasi yatirimlar geken
bir pazar haline gelmistir. Turkiye'de sut endustrisi, Uretim degeri acisindan gida
sanayinin yaklasik %15’ini olusturmaktadir. Sutun tiketiimesi gereken temel bir
besin maddesi olmasi ve ekonomik agidan Ulke ekonomisine ciddi dizeyde katma

deger saglamasi, sektorin dnemini arttirmaktadir.



Fizibilite calismasi kapsaminda vyapilan teknik, ekonomik ve mali
degerlendirmeler sonucunda; Yozgat Yerkoy'de gunluk 50 ton sut igleme

kapasitesine sahip bir tesisin kurulmasinin uygun oldugu sonucuna variimigtir.
1.2. Sirket Hakkinda Ozet Bilgiler

Projenin belirli bir yatirnmcisi olmayip bolgedeki potansiyel yatirimcilar igin
hazirlanmistir.

1.3. Proje Hakkinda Ozet Bilgiler

1.3.1. Projenin Adi

Yozgat-Yerkdy Siit isleme Tesisi Fizibilite Etidi

1.3.2. Projenin Niteligi (KYY, tevsi, modernizasyon)

Komple yeni yatirm

1.3.3. Kurulus Yeri

Yozgat -Yerkoy
1.3.4. Tesis Kurulu Kapasitesi
15.000.000 Kg/Y1l Cig St isleme

1.3.5. Toplam Yatirim Tutari

Sabit Yatinm Tutari............. : 4.611.360 TL
isletme Sermayesi Tutart...... : 1.201.379 TL
Toplam Yatirim Tutari.......... : 5.812.739 TL
LKDV.iiiiiiieeee ; 236.100 TL
Toplam Finansman ihtiyaci... 6.048.839 TL

1.3.6. Ongoériilen Finansman Kaynaklari

Oz Kaynak.............. . 4.248.839TL  (%70)
Yabanci Kaynak........ : 1.800.000 TL  (%30)
Toplam Finansman... : 6.048.839 TL (%2100)



1.3.7. Yatirim Siiresi ve Uygulama Plani

Yatirrma 01.03.2012'de baslanacagi ve 01.01.2013 tarihinde tamamlanarak

isletmeye gecilecedi 6ngorulmektedir.

1.3.8. Yatirnmin Faydah Omrii

15 yil
1.3.9. Tam Kapasitede isletme Gelir ve Giderleri

Yillik isletme Gelirleri............... 21.655.554 TL

Yillik isletme Giderleri................ 17.266.621 TL

Brit Gelir-Gider Farki.............. 4.388.933 TL

1.3.10. Kapasite Kullanim Oranlari (KKO)

Yillar 2013 | 2014 | 2015+

KKO (%) 25 30 40

1.3.11. Borg Odeme Giicii ve Nakit Akimlari

Yillar 2013 2014 2015 2016 2017
B.O.G. 4,65 1,34 2,84 2,78 2,92
Nakit Farki (TL) 788.172 | 1.040.077 | 1.440.172 | 1.393.178 | 1.393.178
1.3.12. Bagsa Bas Noktasi Analizi

Basa Bas Noktasi Satig Geliri Satiglar(TL) | KKO (%)
Toplam isletme Giderleri Uzerinden 2.620.000 12
Satilan Malin Maliyeti Uzerinden (Amortisman Harig) 2.937.014 14
Satilan Malin Maliyeti Uzerinden (Amortisman Dabhil) 5.166.561 24

1.3.13. Geri Odeme Siiresi

5Yil 3 Ay




1.3.14.

1.3.15.

1.3.16.

1.3.17.

Net Bugiinkii Deger (NPV)
4.445.966 TL (%8 1skonto oraninda)

i¢c Verimlilik Orani (IRR)

% 18,09

Katma Deger Etkisi

iskonto Edilmis Briit Katma Deger Toplami: 13.117.218 TL
iskonto Edilmis Net Katma Deger Toplami: 9.556.656 TL
Brit Katma Degere Gore (Toplam) Hasila-Sermaye Orani: 3,07

Net Katma Degere Gore (Toplam) Hasila- Sermaye Orani: 2,24

Tam Kapasitede istihdam

Tam kapasitede toplam 33 kisi istihdam edilecektir.



2. EKONOMIK INCELEME VE DEGERLENDIRME

2.1. Diinya Ekonomisindeki Geligsmeler

2003 yilindan sonra yuksek oranlarda buyuyen duinya ekonomisi, 2007 yilinin
ortalarinda geligmis Ulkelerde baslayan finansal krizin etkisine girmigtir. 2008 yilinin
ikinci yarisinda hizlanarak birgok Ulkeyi etkileyen kuresel kriz 2009 yilinda da

genigleyerek devam etmis ve dinya ekonomisi 2009 yilinda %0,7 oraninda

daralmistir.

Tablo 1: Dlinya Ekonomisinde Temel Goéstergeler (%)
GOSTERGELER 2008 2009 2010 2011* ‘ 2012*
Diinya Hasilasi 2,8 -0,7 5,1 4,0 4,0

Gelismis Ulkeler** 0,2 -3,7 3,1 1,6 1,9

Gelismekte Olan Ulkeler*** 6,0 2,8 7,3 6,4 6,1
Dunya Ticaret Hacmi 2,9 -10,7 12,8 7,5 5,8
Mal ve Hizmet ithalati

Gelismis Ulkeler 0,4 -12,4 11,7 5,9 4.0

Gelismekte Olan Ulkeler 9,0 -8,0 14,9 11,1 8,1
Mal ve Hizmet ihracati

Gelismis Ulkeler 1,9 -11,9 12,3 6,2 5,2

Gelismekte Olan Ulkeler 4.6 7,7 13,6 9,4 7,8
Mal Fiyatlari

Petrol 36,4 -36,3 27,9 30,6 -3,1

Digerleri 7,5 -15,7 26,3 21,2 -4,7
Tiketici Fiyatlarn (yillik ort.)

Gelismis Ulkeler 3,4 0,1 1,6 2,6 1,4

Gelismekte Olan Ulkeler 9,2 5,2 6,1 7.5 5,9

Kaynak: IMF World Economic Outlook September 2011

(*) :Tahmin

(**) :Geligmis Ulkeler: ABD, Almanya, Fransa, italya, ispanya, Japonya, Birlesik Krallik, Kanada
(***): Gelismekte Olan Ulkeler: Dogu ve Merkez Avrupa, Rusya, Cin, Hindistan, Endonezya, Malezya, Filipinler, Tayvan,
Vietnam, Brezilya, Meksika, Turkiye, Orta Dogu ve Kuzey Afrika, Sahra-Alti Afrikasi

2007 yihinin ortalarinda ABD’de konut kredilerinin geri donuglerindeki
aksamalar nedeniyle baslayan kriz, 2008 yilinin Eylul ayinda ABD’deki bazi banka ve
sigorta sirketlerinin batmasi ve mali sikintiya girmesiyle daha da derinleserek tim

dunyay! etkilemigtir. GUnumuzde, uluslararasi ekonomik iligkilerin artisiyla ulusal



ekonomilerin birbirine bagimhhigr artmigtir. Bir Ulkede ortaya ¢ikan kriz dalga dalga
yayllarak kuresel krize donusmekte ve dunyadaki gelismis veya gelismekte olan
Ulkelerin neredeyse tumunu etkilemektedir. ABD’de baslayan krizin etkilerinin
genislemesiyle Avrupa Ulkeleri ve ekonomileri gelismis Ulkelere bagh olan Cin,
Rusya, Turkiye gibi gelismekte olan Ulkeler de krize maruz kalmistir. Kriz gelismis
ulkelerin finans sektorinu c¢Okertirken, gelismekte olan Ulkelerin o6zellikle reel
sektorlerinin daralmasina neden olmustur. Uygulamaya konan onlemlere ragmen
krizin derinlesmesi ve birgok Ulkenin ekonomik durgunluga girmesi onlenememistir.
Kriz ortami yatirrmlarin durmasina, i¢ ve dis talebin daralmasina neden olmustur.
Ozellikle, ekonomik bllylimesi ihracata bagli tlkelerin reel sektdrleri bu olumsuzluktan

daha fazla etkilenmistir.

Ekonomideki daralma istihdama yansimis, hem finans sektériinde hem de reel
sektorde issizlik artmistir. Diger taraftan talebin azalmasiyla dinya mal ve petrol
fiyatlarinda gorulen dusus, ulkelerin enflasyon oranlarinin gerileme egilimine

girmesine neden olmustur.

Gelismis ekonomilerdeki canlanma yavas seyretmesine ragmen, gelismekte
olan ekonomilerde goézlenen gugcli blylime performansi sonucunda, 2009 yilinin
ikinci yarisinda baslayan toparlanmanin 2010 yilinda da devam etmesiyle dinya
ekonomisi 2010 yilinda %35,1 oraninda buyumuastir. Gelismekte olan Ulkeler,
ekonomik krizden gelismis Ulkeler kadar etkilenmemis, gelismis ekonomilerin %3,7
oraninda kugulduga 2009 yilinda %2,8 oraninda bir buyime performansi
kaydetmislerdir. 2010 yilinda da gelismis ekonomiler %3,1 oraninda buyurken
gelismekte olan ekonomiler %7,3 oraninda buyumustir. Bu farkin 2012 yilinda da
devam etmesi, gelismis ekonomilerin %1,9 oranlarinda bulylime kaydetmesi,
gelismekte olan ekonomilerde ise buyumenin %6,1 seviyelerinde devam etmesi

beklenmektedir.

2010 yilinda dinya ekonomisinde kaydedilen toparlanmanin surukleyici gucu
kiresel ticaretteki canlanma olmustur. 2009 yilinda %10,7 oraninda gerileyen dinya
ticaret hacmi, 2010 yilinda %12,8 oraninda artmistir. Dinya ticaret hacminin 2012
yiinda %5,8 oranlarinda artmasi beklenmektedir. Gelismekte olan Ulkelerin ticaret
hacimlerinin, gelismis Ulkelere gére 2009 yilinda daha az geriledigi, 2010 yilinda ise

daha yuksek oranda arttigi goralmustar.



Gelismis Ulkelerde 2009 yilinda yuksek seviyelere ulasan igsizlik oranlari 2010
yilinda daha da yukselmigstir. Gelismis Ulkelerin tamaminda, igsizlikteki artis talebin

canlanmasini ve bluyume hizini yavaglatmaktadir.

Dudnya ekonomisinde canlanma buyuk oOlgude beklentilerle uyumlu olarak
devam etmektedir. 2011 ve 2012 yillarinda toparlanmanin surmesi beklenmekle
birlikte, gesitli risklerin varligini korudugu gorulmekte olup kuresel buylimenin bir

miktar yavaslayabilecegi tahmin edilmektedir.

2.2. Turkiye Ekonomisindeki Gelismeler

2.2.1. Gayri Safi Yurtici Hasila ve Bliyume

Turkiye ekonomisinin buyume hizi, tarihinin en agir krizi olan 2001 yilindan
yasanan %5,7’lik daralmanin ardindan, uygulanan ekonomik program ve yapisal
reformlarin etkisiyle artmaya baslamistir. 2002 yilinda %6,2, 2003 yilinda %5,3, 2004
yilinda %9,4, 2005 yilinda %8,4, 2006 yilinda %6,9 olan blylime hizi 2007 yilinda
yavaslayarak %4,7’ye gerilemistir.

2002-2007 doéneminde yilda ortalama %6,8 blyuyen Turkiye ekonomisi, 2008
yilinda yasanan kuresel mali krizin etkisiyle i¢ ve dis talebin daralmasi sonucunda
kiicilmeye baslamis; sanayi Uretiminde biiyiik dislsler gerceklesmistir. iktisadi
faaliyetlerdeki bu daralmaya paralel olarak 2008 yilinda buyime hizi %0,7 olarak
gerceklesmistir. Bu oran 2001 krizinden sonra gerceklesen, yedi yilin en dusuk
baylme orani olmustur. Krizin derinlestigi 2009 yilinda, yatirim, ic ve dis tuketim
harcamalarinin yavaslamasi ile birlikte Uretim, ihracat ve istihdam buyukluklerinde
disuUsler yasanmigtir. Gayri safi yurtici hasila (GSYH), kiresel ekonomik krizin
etkilerinin yogun olarak hissedildigi 2009 yilinin birinci geyreginde %14,7, ikinci
ceyreginde %7,8 oraninda daralmig, UgUnclu ¢eyrekte krizin yogunlugunu
kaybetmesiyle daralma %2,8 olmustur. GSYH, toparlanmanin baglamasiyla birlikte
dordincu ceyrekte %5,9 oraninda blyimesine ragmen 2009 yilinda ekonomi %4,8

oraninda kugulmusgtur.

GSYH, 2010 yilinin birinci ceyreginde %12,2 ikinci ceyreginde %10,2 oraninda

artarken, ekonomik aktivitedeki hizli artis Uguncl ceyrekte yavaslamis ve %5,3



olmustur. Dérdlncu ceyrekte %9,2 buyuyen GSYHde 2010 yihinda 9,0 oraninda
blyume kaydedilmistir.

GSYH, 2011 yilinin birinci ¢ceyreginde %12 ikinci ¢eyreginde %8,8 oraninda
artmis Uguncl ceyrekte ise %8,2 oraninda artarak dinya genelinde carpici bir

buydme orani yakalamistir.

IMF gectigimiz eylul ayinda, 2012 yili i¢cin Turkiye’nin buyume oranini %2,5
olarak revize ettigi acgiklamistir ancak %4 oraninda buyime yasanacagi

ongorulmektedir.

Tablo 2: Gayri Safi Yurtici Hasila ve Gelisim Hizlari

YILLAR DEGER* (000 000 TL) GELISME HIZI(%)

2000 72.436 6,8

2001 68.309 -5,7

2002 72.520 6,2

2003 76.338 53

2004 83.486 9,4

2005 90.500 8,4

2006 96.738 6,9

2007 101.255 4,7

2008 101.922 0,7

2009 97.003 -4,8
1.Ceyrek 20.843 -14,7
2.Ceyrek 23.267 -7,8
3.Ceyrek 27.233 -2,8
4.Ceyrek 25.660 59

2010 105.739 9,0
1.Ceyrek 23.390 12,2
2.Ceyrek 25.645 10,2
3.Ceyrek 28.672 5,3
4.Ceyrek 28.033 9,2

2011** 85.139 9,6
1.Ceyrek 26.205 12,0
2.Ceyrek 27.905 8,8
3.Ceyrek 31.029 8,2
4.Ceyrek - =

Kaynak : TUIK 12.12.2011
(*) : 1998 bazli sabit alici fiyatlariyla ve Uretim yontemiyle




2.2.2. Disg Ticaret

Yillar itibariyle gergeklesmis olan dis ticarete iligskin veriler asagida verilmigtir.

Tablo 3: Dig Ticaret Gostergeleri (Milyon $)

IHRACAT  ITHALAT DIS TiCARET . DIS iI_-IRACATIN DI§ T_iCARET
HACMI TICARﬁT ITHALATI ACIGI/IHRACAT
YILLAR ACIGI KARSILAMA (%)
ORANI(%)

2000 27.775 54.503 82.278 26.728 51,0 96,2
2001 31.334 41.399 72.733 10.065 75,7 32,1
2002 36,059 51.554 87.613 15.495 69,9 43,0
2003 47.253 69.340 116.593 22.087 68,1 46,7
2004 63,167 97.540 160.707 34.373 64,8 54,4
2005 73.476 | 116.774 190.250 43.298 62,9 58,9
2006 85.535 | 139.576 225.111 54.041 61,3 63,2
2007 107,272 | 170.063 227.334 62.791 63,1 58,5
2008 132.027 | 201.964 333.991 69.936 65,4 53,0
2009 102.143 | 140.928 243.071 38.785 72,5 38,0
2010* | 113.883 | 185.544 299.428 71.562 61,4 62,8
2011* | 122.501 | 219.557 342.058 97.731 55,7 79,7
Kaynak: TUIK

(*): 2010 yil verileri gegicidir.
(**):2011 yili verileri Ocak-Kasim dénemini kapsamaktadir.

2000 yilindan itibaren surekli artan ihracat 2007 yilinda 100 milyar dolarin
tizerine cikmistir. ihracat, 2008 yilinda kiiresel krizin etkisiyle dzellikle son geyrekte
olusan olumsuz talep ve arz kosullarina ragmen yilin dokuz ayinda ihracatta yasanan
yuksek artiglarla yilin olumlu bir sekilde kapanmasini saglamis ve ihracat %23,1’lik
artigla 132.027 milyon dolara yukselmigtir. 2009 yilinda kuresel duzeyde yasanan
krizin derinlesmesi ve ana ticaret ortaklarimizin ekonomilerini yavaslatmasi nedeniyle
dis talepteki daralma ihracati olumsuz etkilerken ciddi bir disus (%22,6) yasanmis ve
ihracat 102.143 milyon dolar olmustur. 2009 yilinin ikinci yarisinda baslayan
toparlanmanin 2010 yilinda da devam etmesi dis ticarete yansimig, ihracat 113.883
milyon dolar olarak gerceklesmis ve bir énceki yila gére %11,5 oraninda artmistir.

2000-2007 doneminde, kriz yili olan 2001 yilindaki disus disinda surekli artan
ithalat 2008 yilinda da %18,8’lik artigsla 201.964 milyon dolar seviyesine ¢ikmigtir.
ithalatin, ihracat kaynakh artisini stirdiirmesi, yilin ilk yarisinda basta petrol fiyatlari
olmak uzere ithalat birim degerlerindeki artis ve Turk lirasinin gugli konumunu
korumasi toplam ithalat artisinda etkili olmustur. Yilin son doneminde uluslararasi

ekonomik piyasalardaki krizin etkisiyle i¢ ve dis talebin belirgin bir sekilde daralmasi,
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Tark lirasinin deger kaybetmeye baslamasi ve eneriji fiyatlarindaki gerileme ithalatin
diismeye baslamasina neden olmustur. i¢ talepteki ve ihracata bagl ithalat
talebindeki daralma nedeniyle 2009°da ithalat 140.928 milyon dolara dusmustur.
2010 yilinda yasanan toparlanma ile birlikte ithalat %31,7 oraninda artarak 185.544
milyon dolara ¢ikmistir. ithalat artis hizinin ihracat artis hizinin ¢ok lizerinde olmasi
nedeniyle dis ticaret agigi 71.562 milyon dolar olarak gerceklesmis ihracatin ithalati
kargilama orani %61,4 olmustur. 2011 yili kasim ayina kadar 122.501 milyon dolar
ihracat, buna karsilik 219.557 milyon dolar ithalat gergeklestiriimigtir. Kasim ayi
itibariyle 97.731 milyon dolar olan dis ticaret agiginin Avrupa’daki ve dinyadaki
belirsizliklerden etkilendigi ve doénem sonu itibariyle 70.000-75.000 milyon dolar

araliginda gergeklesmesinin beklendigi sdylenmistir.

2.2.3. lIstihdam

2008 ve 2009 yillarinda istihdam artigi, isgucu artiginin gerisinde kalmistir.
2008 yilinda kurumsal olmayan ¢alisma ¢agindaki nufus %1,6’lik artigla 50.772 bin
kisiye, isgucu %3,0’hk artigla 23.805 bin kisiye, istihdam edilenlerin sayisi %2,2’lik
artisla 21.194 bin kisiye yukselmistir. 2009 yilinda kurumsal olmayan c¢alisma
cagindaki nufus %1,8’lik artisla 51.686 bin kisiye, isglcu %4,0’lik artigla 24.748 bin
kisiye, istihdam edilenlerin sayisi %0,4’lik artigla 21.277 bin kisiye yukselmigstir.
Kuresel krizin etkisiyle 2008 yilinin son ¢eyreginde buyumenin yavaslamasi, istihdam
artisi Uzerinde baski olusturmustur. issiz sayisi 2008'de %9,8'lik artisla 2.611 bin kisi,
2009'da %32,9’luk artisla 3.471 bin kisi olmustur. 2007 yilinda %10,3 olan igsizlik
orani, 2008 yilinda 0,7 puan artarak %11,0, 2009 yilinda ise 3,0 puan daha artarak
%14 seviyesine yukselmistir. Tarim digi isgsizlik orani 2008 yilinda 1,0 puan artarak
%13,6; 2009 yilinda 3,8 puan artarak%17,4 olmustur. Geng¢ nufusta issizlik orani
2008’de 0,5 puan artarak %20,5; 2009'da 4,8 puan artarak %25,3 olmustur.
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Tablo 4: Yurtici Isgiicii Piyasasi

YILLAR lggiicii Istihdam issiz  Isgiiciine Istihdam lssizlik  Tarm Geng

(bin Edilenler (bin Katilma Orani Orani _ Disi Nufusta

(bin kisi)  kisi) Orani (%) )  lIgsizlik issizlik

Orani Orani(%)(*)
2000 23.078 21.581 1.497 49,9 46,7 6,5 - 13,1
2001 23.491 21.524 1.967 49,8 45,6 8,4 - 16,2
2002 23.818 21.354 2.464 49,6 44.4 10,3 - 19,2
2003 23.640 21.147 2.493 48,3 43,2 10,5 - 20,5
2004 22.016 19.632 2.385 46,3 41,3 10,8 - 20,6
2005 44.454 20.066 2.388 46,4 41,5 10,6 13,5 19,9
2006 22.751 20.423 2.328 46,3 41,5 10,2 12,7 19,1
2007 23.114 20.738 2.377 46,2 41,5 10,3 12,6 20,0
2008 23.805 21.194 2.611 46,9 41,7 11,0 13,6 20,5
2009 24.748 21.277 3.471 47,9 41,2 14,0 17,4 25,3
2010 25.907 22.973 2.934 49,1 43,6 11,3 14,3 21,2
2011* 27.147 24.749 2.398 50,4 46,0 8,8 11,3 17,3
Kaynak: TUIK

(*): 15-24 yas grubundaki niifus
Not: Veriler 2011 Ocak-Eyliil Dénemini kapsamaktadir
2010 yilinda yasanan toparlanmanin etkisi isgucu piyasalarinda da gorulmus,
istihdam artisi isglicli artisinin (izerine ¢ikmistir. istihdam dnceki yila gére %7,9
oraninda artarken isglicl %4,6 oraninda artmig, issiz sayisi %13,3 oraninda
azalmistir. 2010 yilinda issizlik orani 2,7 puan azalarak %11,3’e, tarim digi issizlik
orani 3,1 puan azalarak %14,3’'e, geng¢ nufusta igsizlik orani 4,1 puan azalarak
%21,2’ye dusmustir. Toparlanma 2011 Ocak-Eylul donemde de devam etmis ve
onceki yila goére istihdam %?7,7 oraninda artarken isglici %4,7 oraninda artmis, issiz
sayisi %18,2 oraninda azalmigtir. 2011 yilinda igsizlik 2,5 puan azalarak %8,8’e,
tarim digi igsizlik orani 3,0 puan azalarak %11,3’e, gen¢ nufusta igsizlik orani 3,9

puan azalarak 17,3’e dusmustur.
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2.2.4. Gida ve igcecek Sektoriiniin Tiirkiye Ekonomisindeki Yeri
2.2.4.1. Sektorun Geligimi

Gida ve Igecek sektoriinin gelisim hizlari ve sabit fiyatlarla biytklikleri GSYH
ile karsilastirmali olarak asagida verilmektedir. Gida ve igecek sektdrinun,
GSYH’deki pay! %20 civarindadir ve azalma egilimi gostermektedir. Gida ve icecek
sektoru ile GSYH’deki degisimler kargilastirildiginda gida ve igecek sektorinin 2002
yili disinda surekli buyidugu gorulmektedir. Buyume oranlari genellikle GSYH’deki
buydmenin altinda gergeklesmigtir. 2000-2010 doneminde yillik ortalama buylume

hizlart GSYH'de %3,8 gida ve igecek sektorinde %2,9 olmustur.

Tablo 5: GSYH ve Gida ve igecek Sektoriiniin Gelisimi

Yillar GSYiH Gida igecek Gida /IGSYiH(%)
Sektorii
2000 72.436 6,8 | 15.485 0,7 21,4
2001 68.309 -5,7 | 15.687 1,3 23,0
2002 72.520 6,2 | 15.643 -0,3 21,6
2003 76.338 53 |16.702 6,8 21,9
2004 83.486 9,4 |16.981 1,7 20,3
2005 90.500 8,4 |18.454 8,7 20,4
2006 96.738 6,9 |19.172 3,9 19,8
2007 101.255| 4,7 |19.559 2,0 19,3
2008 101.922 | 0,7 |20.011 2,3 19,6
2009 97.003 -4,8 | 20.214 1,0 20,8
2010 105.680 | 8,9 |20.621 2,0 19,5
2011* 85.139 9,6 - - -
6" Dot 3 geyrek

Gida ve icecek Sanayiine iliskin bazi gdstergeler Tablo 6’da verilmektedir.
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Tablo 6: Gida ve icecek Sanayii Gostergeleri

iIMALAT SANAYiI

GIDA
ICECEK iCINDEKI

iIMALAT

SANAYi

SANAYL SIRALAMASI

Kapasite Kullanim Orani (2010 ort) (%) 72,5 70,6 13
ihracat (2010) (Milyon USD) 105.858 6.834 6
ithalat (2010) (Milyon USD) 152.556 3.785 11
Dis Ticaret Dengesi (2010) (Milyon USD) -46.698 3.049 3
ihracatin ithalati Karsilama Orani (2010) (%) 69 181 5
RCA (2005-2010 Dénemi Ortalamasi) 14 102 5
istihdam Endeksi (2010 ort) (2005=100) 99.9 124.0 2
Calisilan Saat Endeksi (2010 ort) (2005=100) 98,1 121,5 2
Calisan Basina Uretim Endeksi (2010 ort) 114.5 96.7 20
Calisilan Saat Basina Uretim Endeksi (2010 116,6 98,7 20
Fivat Endeksi (UFE) (2003=100) (2010/12) 171,2 179.4

UFE Yillik Degisim (2010) (%) 6.6 6,3

UFE Dénemsel Degisim (2005—2010) (%) 44.1 48.5 5

Kaynak: TKB, Gida Uriinleri ve icecek imalati Sektér Analizi

2010 yili itibariyle, Gida ve Igecek Sanayii ihracatinin imalat sanayi ihracati
icindeki payl %6,5; ithalatin toplam ithalat igindeki payl ise %2,5 olarak
gerceklesmistir.

2.2.4.2. Kapasite Kullanim Oranlarinin Geligimi

Gida Urunleri ve icecek imalati sektorinde kapasite kullanim orani (KKO)
ortalama %71 civarinda seyretmektedir. 2005-2008 doneminde sektdr genelinde
gerceklesen KKO’lari, imalat sanayi genelinde gergeklesen KKO’larin (%80) 8-10
puan daha altindadir. Ancak 2009 ve 2010 yillarina iligkin sektor kapasite kullanim
oranlarinin imalat sanayi geneline ¢ok yakin oldugu goérilmektedir. Sektor kapasite
kullanim orani, 2009 vyilinda imalat sanayinde oldugu gibi %68.9 olarak
gerceklesirken, 2010’da imalat sanayinin 1.6 puan altinda gergekleserek %70.6

olmustur.
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Tablo 7: Kapasite Kullanim Oranlarinin Geligimi

\ imalat Sanayi Gida ve igecek
"M wopn | Selm kcopo  Sefise
2005 80.3 - 71.0 -
2006 81.0 0.7 71.2 0.2
2007 81.8 0.8 72.6 1.4
2008 78.1 -3.6 71.5 -1.1
2009 68.9 -9.3 68.9 -2.7
2010 72.5 3.6 70.6 1.7

Kaynak: TUIK, TC Merkez Bankasi.

Kapasite kullanim oranindaki gelismeler aylik bazda degerlendirildiginde,
Ocak 2008'de gida drunleri ve icecek imalatinda %70,5 olan KKO’nun, kiresel
ekonomik krizin etkisiyle Mart 2009°da en dusuk degeri olan %65,8 duzeyine
geriledigi dikkati cekmektedir. Ayni donemde kapasite kullanim orani imalat sanayi
genelinde ise 17 puan azalarak %81,7'den %64,7’ye gerilemigtir. Sektdr genelinde
kapasite kullanim orani Mart 2009'dan sonra artis egilimi izleyerek Aralik 2009’da
%69,1 duzeyine yukselmistir. Kiresel ekonomik krizin etkilerinin azaldigi 2010 yilinda
ise sektor genelinde KKO, daha da yukselerek kriz dncesi donemdeki seviyelerine

ulasmistir.

Gida ve icecek sanayi kapasite kullanim orani alt faaliyet kollari itibariyle
degerlendirildiginde, sektorde en yliksek KKO, Nace Revize 1.1. kodu 151 olan et ve
et Urunleri imalati, islenmesi ve saklanmasi, 157 kodlu hazir hayvan yemleri imalati
ve 156 kodlu 6gutlilmuas tahil Granleri, nisasta ve nisastali Grlnlerin imalati faaliyet
kolunda oldugu dikkati cekmektedir. 151 kodlu Et ve et UrUnleri imalati faaliyet
kolundaki kapasite kullanimi, sektdr genelinin yaklasik 15 puan Ustinde olmakla
birlikte, 156 6gutulmasg tahil Grinleri ve 157 kodlu hazir hayvan yemleri faaliyet kollar

sektor genelinin 3 puan Uzerinde bir kapasite kullanim orani dizeyine sahiptir.

Sektdorde en dusik kapasite kullanim orani ise; 152 kodlu balik ve balik
urunlerinin iglenmesi ve saklanmasi imalatindadir. Bu alt sanayi dalinda gergeklesen
kapasite kullanim orani 2008’de %33, 2009’da %55 ve 2010’da %61 civarinda olup,
sektor ortalamasinin bir hayli gerisindedir. 155 kodlu Sat Granleri imalatinda 2010 yili

gerceklesmis kapasite kullanim orani %67,8°dir.
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Tablo 8: Kapasite Kullanim Oraninin Alt Faaliyet Kollari itibariyle Gelisimi (%)

SEKTOR | 2010
imalat Sanayi 72.5
Gida ve igecek 70.6
151 85.7

152 61.1

153 62.2

154 70.3

155 67.8

156 72.4

157 74.6

158 70.5

159 67.4

Kaynak: TUIK, TC Merkez Bankasi.

2.2.4.3. Katma Deger

Uretim yapisini katma deger agisindan degerlendirdigimizde, gida driinleri ve
icecek imalati sektdrindeki katma deger oraninin (katma deger/uretim) 2008 yili
itibariyle %16,5 dizeyinde oldugu goérultrken, katma deger oraninin dusus egiliminde
oldugu dikkati cekmektedir. Nitekim 2003’te %21,7 olan sektér katma deger orani
2008'de %16.5 duzeyine gerilemigtir. Katma deger oraninin buyukligu agisindan
gida ve igecek sektora 2003 yilinda imalat sanayi icinde 19’uncu sirada iken, 2008’de

20’nci siraya gerilemistir.

Gida ve igecek urUnleri imalatinin 2008 yih itibariyle katma degeri 10,984
milyon TL olup, imalat sanayi toplam katma degerinin %11,7’sini olusturmaktadir.
Gida ve igcecek sanayi, katma degerin buyukligu agisindan imaléat sanayi i¢inde ikinci

sirada yer almaktadir.

Gida ve igecek urlnleri imalati igerisinde en fazla katma degere sahip alt
faaliyet alani 158 kodlu diger gida maddeleri (ekmek, kek, bisklvi, seker, kakao,
makarna, kahve c¢ay vs.) imalatidir. 2008 yilinda diger gida maddeleri imalatinda
4,552 milyon TL’lik katma deger gerceklesmis olup bu tutar gida ve icecek sanayi
toplam katma degerinin %41,4 gibi 6énemli bir kismini olusturmaktadir. Sektér katma
degerinde ikinci 6nemli alt faaliyet kolu ise 155 kodlu sit Grtnleri imalatidir. 2008’de
gida ve igcecek sektorl katma degerinin %12,2’sini sut Urlnleri imalati olustururken,
%10,7’sini 153 kodlu sebze ve meyvelerin islenmesi ve saklanmasi, %10,6’sinI da
159 kodlu igecek imalati olusturmaktadir.
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2.2.4.4. ihracat

Gida urdnleri ve icecek imalati sektorinde 2005 yili itibariyle 4.4 milyar USD
dizeyinde olan ihracat, yillar itibariyle surekli bir artis gostererek 2008’de 6.6 milyar
USD seviyesine ¢cikmigtir. Ancak kuresel krizin etkisiyle bir énceki yila goére %8,4
oraninda azalma gosteren ihracat dizeyi 2009'da 5.9 milyar USD olarak
gerceklesirken, 2010 yilinda %12.8 oraninda artarak kriz dncesi donemin Uzerine

cikan sektor inracati 6.8 milyar USD olarak gerceklesmigtir.

Tablo9: Gida ve icecek Urlinlerinde ihracatin Gelisimi (*)

GIDA VE iGECEK

IMALAT SANAYI

| IMALAT SANAYI ‘ URUNLERI MA ]
Yillar WW ICINDEKI PAYI
. H 0,
- BINUSD (%) BIiN USD %) L
2005 68.879.134 - 4.372.108 - 6,3
2006 80.406.863 16.7 4.438.045 1.5 55
2007 101.319.433 26.0 5.286.465 19.1 52
2008 125.410.325 23.8 6.611.915 25.1 53
2009 95.580.038 -23.8 6.056.945 -8.4 6,3
2010 105.858.220 10.8 6.833.708 12.8 6,5
Kaynak: TUIK ) )
(*): Avrupa Ekonomik Toplulugunda Faaliyete Gére Urlnlerin Istatistiki Siniflamasi
CPA 2002

2005-2010 doneminde, gida uUrunleri ve igcecek imalati sektorinun imalat
sanayi ihracati icindeki payi incelendiginde cok fazla bir degisiklik gdstermedigi
dikkati cekmektedir. Nitekim 2005 yilinda sektoér geneline ait ihracatin imalat sanayi

ihracati igindeki payi %6,3 iken, bu pay 2010 yilinda %6,5 olarak gergeklesmistir.

2005—-2010 déneminde sektor genelinde ihracat degeri %56 oraninda bir artis
gOstermistir. Ayni donemde imalat sanayinin geneline ait ihracat degeri ise gida ve

icecek Urunleri sektérinln biraz altinda, %54 dizeyinde bir artis gostermistir.

2.2.4.5. ithalat

Gida dUrunleri ve igecek imalati sektorinde 2005 yili itibariyle 2.2 milyar USD
duzeyinde olan ithalat, yillar itibariyle surekli bir artis gostererek 2008’de 4.2 milyar
USD seviyesine gikmigtir. Ancak kiresel krizin etkisiyle bir énceki yila gore %22,7
oraninda azalig gosteren ithalat duzeyi 2009 yilinda 3.2 milyar USD olarak
gerceklesirken, 2010 yilinda bir dnceki yila gére %19,3 artis gostererek 3.8 milyar
USD olarak gergeklesmistir.
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Tablo10: Gida ve icecek Uriinlerinde ithalatin Gelisimi (*)

~ imalat Sanayi ' Gida ve igecek Uriinleri | ,
Imalat Sanayi

Degisim igindeki Pay1 (%)
0

2005 97.382.974 - 2.261.521 - 2.3

2006 114.190.614 17.3 2.589.794 145 2.3

2007 139.396.174 22.1 2.941.726 13.6 2.1

2008 159.117.622 14.1 4.186.129 42.3 2.6

2009 115.137.534 -27.6 3.173.584 -24.2 2.8

2010 152.556.313 32.5 3.784.594 19.3 2.5
Kaynak: TUIK

(*): Avrupa Ekonomik Toplulugunda Faaliyete Gére Uriinlerin Istatistiki Siniflamasi CPA 2002

2005-2010 doéneminde gida Urunleri ve igecek imalati sektorinin imalat
sanayi ithalati igindeki payi incelendiginde, ¢ok az bir artis goOsterdigi dikkati
cekmektedir. Nitekim 2005 yilinda sektor geneline ait ithalatin imalat sanayi ithalat

igindeki pay1 %2,3 iken, bu pay 2010 yilinda %2,5 olarak gerceklesmistir.

2005-2010 déneminde sektor genelinde ithalat degeri %67 oraninda bir artis
gbsterirken incelenen dénemde imalat sanayinin geneline ait ithalat degeri gida ve

icecek Urunleri sektdrindn yaklasik 10 puan altinda (%57) artis gostermigtir.
2.2.4.6. Istihdam

Gida ve igecek sektorundeki istihdam alt faaliyet kollarn itibariyle
incelendiginde en fazla istihdamin 158 kodlu diger gida maddeleri imalatinda oldugu
dikkati cekmektedir. 2008 yili itibariyle gida sektdrindeki toplam istihdamin %53’
diger gida maddeleri imalatinda iken, %12,1’i sebze ve meyvelerin islenmesi ve
saklanmasi, %8,9’u et ve et Grunleri imalati, islenmesi ve saklanmasi, %8,1’i de st

arunleri imalatinda yer almaktadir.
2.2.4.7. Gida ve icecek Sektorii Genel Degerlendirme, Beklentiler

Gida ve icecek sektori gelisen ve Ulke ekonomisi icinde 6nemi artan bir
sektordur. Sektor, uUretim degerinin buyukligu itibariyle imalat sanayi igerisinde ilk
sirada yer almasinin yani sira, gerek katma deger agisindan gerekse isyeri sayisi ve
toplam calisan sayisi agisindan imalat sanayi iginde ilk dort sektor arasinda yer
almaktadir. ihracatin biyikIGgu itibariyle imalat sanayi icinde altinci sirada bulunan
gida ve igcecek sektorl, dis ticaret dengesi itibariyle fazla veren &énemli

sektorlerimizden birini olusturmaktadir. Tlrkiye’nin cari agik sorununa olumlu yénde
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katkida bulanan gida ve igecek sektorl, saglayacagi gelismeler neticesinde gerek
istihdam gerekse Uretim ve ihracat olanaklari agisindan énemli sektor olma niteligini
artirarak devam ettirecektir. Bu anlamda Ar-Ge yatirimlari ve yeni teknoloji
kullanimina ydnelik faaliyetlerin yani sira fiyat rekabetiyle birlikte kalite, Grin cesitliligi,
markalasma vb. gibi konularda saglanacak gelismeler sektor agisindan onemli

gorulmektedir.

2.3. Sektorun Tanimi Ve Yasal Cerceve

2.3.1. Sektoriin ve Uriinlerin Tanimi

Fizibilite konusu sut igleme tesisinde Uretilmesi planlanan urunlerin temel
hammaddesi suttlr. Sat, disi memeli hayvanlarin meme bezlerinden salgilanan,
kendine 6zgu tat, koku ve kivami olan, hemen hemen tum besin 6gdelerini yeterli ve
dengeli bir sekilde bunyesinde bulunduran bir gida maddesidir. Sut ifadesi genellikle
sut kaynagi olarak kabul edilen inek sutlerini kapsamakla birlikte, koyun, manda, kegci

sutleri genellikle hayvan tirleri ile birlikte adlandirilirlar.

Sut ve sutten elde edilen drunler, ginluk hayatimizda énemli yeri olan besin
maddeleridir. TUketilen bir cok yiyecek ve i¢gecek, canlinin ihtiyaclarinin gok sinirli bir
kismini karsiladigi ve belirli devrelerde sarf edildigi halde sut, organizmanin butin
gereksinimini tek basina karsilayabilen, uzun sure yasatan, gelistiren ve verimli
olmasini saglayan, sindirimi kolay bir besindir. Yavru, hayatinin ilk gaginda bu degerli
besin igerisindeki protein, yag, seker, mineral maddeler, her turli vitamin ve
enzimlerden yararlanarak gelisimini tamamlayabildigi gibi, yine sutte bulunan ve ona
hayatiyet kazandiran koruyucu maddeler, antikorlarla da kendini emniyet altina almis

olmaktadir.

GunlUk diyetimizde yer alan doért besin grubundan birisi olan, sit, yodurt,
peynir gibi besinleri iceren st ve sut yerine gecgenler grubu; 6zellikle protein ve
kalsiyum icerigi acisindan tuketilmektedir. Ayrica bu Urin grubu, B2 vitamini
(riboflavin), B12 vitamini, A vitamini, fosfor ve magnezyum olmak Uzere bir¢gok besin
dgesi icin énemli kaynaktir. Ozellikle yetiskin kadinlar, cocuklar ve gencler olmak
Uzere tUm yas gruplarinin bu grubu her gun tliketmesi gerekmektedir. Satun

kimyasal yapisi lipid, protein, karbonhidrat, vitamin ve mineral iceren bir kompleks
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olmasi nedeniyle tek bagina ve uzun sure yeni dogan memeliler i¢in yeterli bir besin

kaynagidir.

Satun bilesimi; beslenme, iklim, hayvan irki, hastaliklar, laktasyon donemi ve
cevre faktorleri gibi etkenlere bagl olarak degisiklik gostermekle birlikte inek sutlinin

bilesiminde ortalama olarak asagidaki maddeler bulunmaktadir:

Maddeler Miktari (%)
» Su 87,3
» Laktoz 4,7
> Yag 3,5
» Protein 3.4
» Mineral maddeler 0,75
» Vitaminler 0,35

Sutun bilesimine gore besin degerini 5 ana baglik altinda toplayabiliriz:

1- Laktoz (Sit Sekeri): Laktoz, sit kuru maddesinin miktarca en 6nemli
kismini olusturmaktadir. Daha ¢ok peynir yapiminda arta kalan ‘peynir suyu’nun
islenmesi ile elde edilir. Laktozun insan vicudunda beyin, sinirler, kemik ve dig
olusumu Uzerinde dnemli etkisi bulunmaktadir. Bunun disinda vicuttaki madensel
maddelerin miktarini arttiran etkili bir maddedir.

2- Sit Yagi: Sutin en hafif maddesidir. icinde A,D,E,K gibi yagda eriyen
vitaminler ile fizyolojik degeri ylksek cesitli yag asitlerini bulundurmasi, sit ve st
arunlerinin  ekonomik yonunun belirlenmesinde, bir diger ifadeyle fiyatlarin
olusturulmasinda belirleyici bir rol Ustlenmesine neden olmaktadir. Vicut igin gerekili
olan doymamis yag asitlerini bunyesinde bulundurdugundan beslenme Uzerinde de
onemli etkisi vardir.

3- Siit Proteini: Sutun proteinli maddeleri, 6zellikleri birbirinden farkh U¢ gesit
proteinden olusmaktadir. Bunlar kazein, albumin ve globulin’dir. Inek, koyun gibi
gevis getiren hayvanlarin sutleri kazeinli sttler grubuna girmektedir. Stt proteinlerinin
biyolojik degeri bitkisel proteinlere gére daha yuksektir. St proteini vicutta sa¢ ve
tirnak olusumunda etkilidir. Ayrica vicutta 6dem yapan sivilarin toplanmasini énler.

4- Mineral Maddeler: Sutteki mineral maddeler kalsiyum, sodyum, potasyum,
magnezyum ve demirdir. Ozellikle kalsiyum ve fosfor agisindan zengin olan siit,

gelismekte olan canlilarin kemik ve dig olusumunda 6nem arz etmektedir. Canlinin
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yeterli miktarda alacagi kalsiyum, besinlerdeki demir eksikliginin olumsuz etkilerini

azalttigi gibi proteinlerin sindirimini de kolaylastirmaktadir.

5- Vitaminler: Sut, canlinin beslenmesi igin gerekli olan, yagda ve suda eriyen
vitaminlerin hemen hepsini iceren onemli bir besin maddesidir. Bu vitaminler
sayesinde bunyenin hastaliklara karsi direnci artar. Sut, ayrica zeka gelisiminde etkili

olan, deri ve goz saghgi igin gerekli B2 vitamininin kaynagidir.

Canlilarin gelismesinde son derece 6nemli yeri olan sut ve sltten elde edilen
artnlerin tuketiminin arttirlmasi, bu konuda tuketicinin bilin¢lendirilmesi saglikli

nesiller yetistiriimesi agisindan oldukga 6nem arz etmektedir.

2.3.2. Siniflamalar

Faaliyet siniflamalari, ekonomik alanda faaliyet gosteren tim istatistiki birimler
ile ilgili verileri mUmkdn oldugunda homojen kategorilere ayiran ve sunumunu
saglayan, birimlerin ana faaliyetlerini belirleyen ve uluslararasi karsilastirmayi
saglayan siniflamalardir.  ISIC (International Standart IndustrialClassification),
Birlesmis Milletler Istatistik Ofisi tarafindan hazirlanan ve tim diinyada kullaniimasi
Onerilen ekonomik faaliyetlerin siniflamasidir. ISIC Rev4.1 kodlama sistemine gore;
sut Grtnleri Gretimi imalat kisminda (C), Gida Uriinleri imalati boliimiinde (10) Siit

Urtinleri imalati (105) altinda St Urtinleri imalati (1050)” sinifinda yer almaktadir.

NACE (Nomenclature Generale desActivitiesEconomiques dans
lesCommunautesEuropennes), Avrupa Birligi Glkeleri tarafindan ISIC siniflamasindan
turetilen ve Uye ulkelerde zorunlu olarak kullanilan ekonomik faaliyet siniflamasidir.
NACE Rev 2, ISIC Rev 4’e karsilik gelen Avrupa seviyesinde ekonomik faaliyetler
siniflamasidir. Tlrkiye istatistik Kurumu (TUIK) tarafindan 2008 yili basindan itibaren
uygulanmaya baslayan Avrupa Toplulugunda Ekonomik Faaliyetlerin Istatistiki
Siniflamasi, NaceRev 2'de siit Grlinleri Gretimi, imalat kisminda (C), Gida Uriinlerinin
imalati boliiminde (10), St Uriinleri imalati(105) grubunda yer almaktadir. Proje
kapsaminda uUretilecek olan urlnlere iliskin Nace Rev.2 detay kodlari asagida

verilmektedir.
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C

IMALAT
10 Gida Uriinlerinin imalati
10.5 Sut Uriinleri imalati
10.51 Sithane Isletmeciligi ve Peynir imalati
10.52 Dondurma imalati

Sit ve Sit Uriinlerine iliskin Gumriik Tarife istatistik Pozisyon (GTIP) kodlari

asagida verilmektedir.

04.01 Sut ve Krema (Konsantre edilmemis, tatlandirici maddeleri igerenler).
04.02 Sut ve Krema (Konsantre edilmis, tatlandirici maddeleri igerenler).
04.03 Krema, Yogurt, Kefir (konsantre edilmis)

04.04 Peynir Alti Suyu

04.05 Sutten Elde Edilen Yaglar (Surulerek yenilen sut drtnleri)

04.06 Peynir ve Lor

04.07 Dondurma ve Yenilen Diger Buzlar

2.3.3. Yasal Cerceve

Sut ve sut isleme sektori ve sektérin dogrudan baglantili oldugu tarim-
hayvancilik ile ilgili kanun, karar, yonetmelik ve tebliglerin listesi tabloda

verilmektedir.

KANUNLAR
SAYILI ADI KABUL
KANUN TARIHI
5996 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu 11.06.2010
5488 Tarim Kanunu 18.04.2006
4631 Hayvan Islahi Kanunu 10.03.2001
5977 Biyoguvenlik Kanunu 18.03.2010

BAKANLAR KURULU KARARLARI

KARAR ADI KABUL
SAYISI TARIHI
2011/2602 Tarim Sigortalar Havuzu Tarafindan Kapsama Alinacak Riskler, Uriinler ve Bélgeler ile Prim 28.12.2011
Destegi Oranlarina lliskin Karar

2011/2611 Et ve Balik Kurumu Genel Midurligiince Kullaniimak Uzere Damizlik Olmayan Canl Sigir 28.12.2011
Ithalatinda Tarife Kontenjani Uygulanmasi Hakkinda Kararda Degisiklik Yapilmasina Dair Karar

2011/1430 2011 Yilinda Yapilacak Tarimsal Desteklemelere lliskin Karar 24.02.2011

2011/1240 T.C. Ziraat Bankasi A.S. ve Tarim Kredi Kooperatiflerince Tarimsal Uretime Dair Diisiik Faizli 06.01.2011
Yatirim ve Isletme Kredisi Kullandiriimasina lligkin Karar

2010/509 Hayvanciligin Desteklenmesi Hakkinda Kararda Degisiklik Yapilmasina Dair Karar 29.06.2010

2010/34 Dogu Anadolu Projesi Kapsamindaki lllerde Etgi ve Kombine Irklarla Kurulacak Damizlik Sigir 22.01.2010

Isletmesi Yatirmlarinin Desteklenmesine lliskin Karar

2009/15498 Guneydogu Anadolu Projesi Eylem Plani Kapsamindaki illerde Siit Sigirciigr Yatirimlarinin 31.10.2009
Desteklenmesine lligkin Karar




YONETMELIKLER

RESMI ADI YAYIN TARIHI
GAZETE SAYI
Sigir Vebasi, Koyun ve Kegi Vebasi, Domuzlarin Vezikuler Hastaligi, Mavi Dil hastaligr,
28163 Geyiklerin EpizootikHemorajik Hastaligi, Koyun Kegi Cicegi, VezikilerStomatitis, Sigirlarin 04.01.2012
NodilerEkzantemi, Afrika Domuz Vebasi, Klasik Domuz Vebasi ve Rift Vadisi Hummasina Karsi o
Korunma ve Miicadele Yonetmeligi
28155 Yemlerin Resmi Kontrolii Icin Numune Alma Ve Analiz Metotlarina Dair Yénetmelik 27.12.2011
28155 Yemlerin Piyasaya Arzi Ve Kullanimi Hakkinda Yénetmelik 27.12.2011
28155 Yem Hijyeni Yonetmeligi 27.12.2011
28155 Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi 27.12.2011
28152 insan Tiiketimi Amaciyla Kullanilimayan Hayvansal Yan Uriinler Yénetmeligi 24.12.2011
28151 Sarbon Hastaligina Karsi Korunma Ve Micadele Yoénetmeligi 23.12.2011
28151 Sigirlarda Loykoz Hastaligina Karsi Korunma Ve Miicadele Yonetmeligi 23.12.2011
28151 Ciftlik Hayvanlarinin Refahina lliskin Yénetmelik 23.12.2011
28149 Ulkeye Giriste Veteriner Kontrollerine Tabi Olan Hayvan Ve Uriinlere Dair Y6netmelik 21.12.2011
28149 Hayvan Hastaneleri Yonetmeligi 21.12.2011
28149 Durin Hastaligina Kargi Korunma Ve Micadele Ydénetmeligi 21.12.2011
28150 Ruam Hastaligina Karsi Korunma Ve Miicadele Yoénetmeligi 22.12.2011
28150 Hayvan Saglhigi Kabini Acilis, Calisma Ve Denetlenme Usul Ve Esaslarina Dair Yonetmelikte 22.12.2011
Degisiklik Yapilmasina Dair Yonetmelik
28150 Hayvanlarin Tanimlanmasi ile Veteriner Biyolojik Uriinlerin Uygulama Ucretleri Yénetmeligi 22.12.2011
28145 Yurt iginde Canli Hayvan Ve Hayvansal Uriinlerin Nakilleri Hakkinda Yénetmelik Birinci Bélim 17.12.2011
28145 Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair Yénetmelik 17.12.2011
28145 Ulkeye Giris Yapan Canli Hayvanlarda Yiiritilecek Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine 17.12.2011
Dair Yoénetmelik
28145 Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar Belirleyen Yénetmelik 17.12.2011
28145 Hayvan Ve Uriinlerin Ulkeye Girisinde On Bildirim Ve Veteriner Kontrollerine Dair Yénetmelik 17.12.2011
28145 Gida Ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik 17.12.2011
28145 Gida sletmelerinin Kayit Ve Onay islemlerine Dair Yénetmelik 17.12.2011
28145 Gida Hijyeni Yonetmeligi 17.12.2011
28145 Canli Hayvanlar Ve Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler Ille Bunlarin Kalintilarinin izlenmesi 17.12.2011
Icin Alinacak Onlemlere Dair Yoénetmelik
28145 Bitkisel Gida Ve Yem ithalatinin Resmi Kontrollerine Dair Yénetmelik 17.12.2011
28145 Bitki Karantinasi Yoénetmeliginde Degisiklik Yapilmasina Dair Yoénetmelik 17.12.2011
28133 Hayvanlarda Soy Kiitiigii ve On Soy Kiitiigii Esaslari Hakkinda Yénetmelik 05.12.2011
28123 Bitkisel Gida Ve Yemin inracatinda Saglik Sertifikasi Diizenlenmesi Ve ihracattan Geri Dénen 25.11.2011
Urtinler igin Uygulama Yénetmeligi
‘Tarim ve Koy Hayvan Islahi Milli Komitesinin Kurulus ve Calisma Esaslari Hakkinda Yonetmelik 22.11.2011
Isleri Bakanligi
‘Tarim ve Koy Hayvanlarda Soykiitiigii ve Onsoykiitiigii Esaslari ile Calisma Usulleri Hakkinda Yénetmelik 22.11.2011
Isleri Bakanligi
‘Tarim ve Koy Embriyo ve Sperma Uretim Merkezlerinin Kurulus, Calisma Esas ve Usulleri Hakkinda 22.11.2011
Isleri Bakanligi | Yonetmelik
Tarim ve Koy Islah Amagl Yetistirici Birliklerinin Kurulmasi ve Hizmetleri Hakkinda Yénetmelik 22.11.2011
Isleri Bakanligi
27671 Biyoguvenlik Kurulu Ve Komitelerin Calisma Usul Ve Esaslarina Dair Yonetmelik 13.08.2010
27189 Bruselloz lle Miicadele Yénetmeligi 03.04.2009
27188 Sigir Bovine Tiberkilozu Yonetmeligi 02.04.2009
27671 Genetik Yapisi Degistirimis Organizmalar Ve Uriinlerine Dair Yénetmelik 13.08.2010
25705 Canli Hayvanlar Ve Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler Ile Bunlarin Kalintilarinin izlenmesi 19.01.2005
Icin Alinacak Onlemlere Dair Y®netmelik
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TEBLIGLER

YAYIN TARIHI

28163 Tiirk Gida Kodeksi Yenilebilir Kazein Ve Kazeinatlarin Kimyasal Analizi igin Numune Aima 04.01.2012
Metotlari Tebligi (Teblig No: 2012/6)

28163 Tiirk Gida Kodeksi Koyulastiriimig Siit Ve Siit Tozlarinin Kimyasal Analizi igin Numune 04.01.2012
Alma Metotlari Tebligi (Teblig No: 2012/3)

28157 Dahilde isleme Rejimi Tebligi'nde (ihracat: 2006/12) Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig 29.12.2011
(Ihracat: 2011/20)

27864 Cig Sutiin Degerlendiriimesine Yonelik Destekleme Uygulama Esaslari Tebligi (Teblig No: 04.03.2011
2011/ 13)

28150 Van'da Meydana Gelen Depremler Nedeniyle Zarar Géren Hayvan Yetistiricilerine Yem 22.12.2011
Destegi Odenmesi Hakkinda Uygulama Esaslari Tebligi (Teblig No: 2011/60)

28138 Dahilde isleme Rejimi Tebligi'nde (ihracat: 2006/12) Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig 10.12.2011
(Ihracat: 2011/19)

28137 Hayvancilik Desteklemeleri Hakkinda Uygulama Esaslari Tebliginde Degisiklik Yapilmasina 09.12.2011
Dair Teblig (No: 2011/53)

27873 ithalatta Gézetim Uygulanmasina lligkin Teblig (Teblig No: 2011/4) 13.03.2011

28123 Gilineydogu Anadolu Projesi Eylem Plani Kapsamindaki illerde Siit Sigirciligi Yatirimlarinin 25.11.2011

Desteklenmesine lliskin Uygulama Esaslari Tebliginde Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig
(Teblig No: 2011/49)

28029 Kasaplik Ve Besilik Sigir Cinsi Hayvanlarin ithalatinda Kontrol Belgesi Alinabilmesi igin 18.08.2011
Aranacak Sartlar Hakkinda Tebligde Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig (Teblig No:
2011/35)

27926 Hayvancilik Desteklemeleri Hakkinda Uygulama Esaslari Tebligi (Teblig No: 2011/26 06.05.2011

27885 Hayvanciligin Desteklenmesi Hakkinda Uygulama Esaslari Tebliginde Degisiklik 25.03.2011
Yapilmasina Dair Teblig (Teblig No: 2011/11)

27871 Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin Desteklenmesi ProgramiKapsaminda Tarima Dayali 11.03.2011
YatinmlarinDesteklenmesi Hakkinda Teblig

27870 Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin Desteklenmesi ProgramiKapsaminda Makine Ve Ekipman 10.03.2011
AlimlarininDesteklenmesi Hakkinda Teblig

24512 Yenilebilir Kazein ve Kazeinat Tebligi Yetki Kanunu Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Teblig 03.09.2001
No 2001/22

27789 Kasaplik ve Besilik Sigir Cinsi Hayvanlarin ithalatinda Kontrol Belgesi Alinabilmesi igin 18.12.2010

Aranacak Sartlar Hakkinda Tebligde Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig (No: 2010/55)

27737 Sigir Eti ithalatinda Kontrol Belgesi Alinabilmesi igin Aranacak Sartlar Hakkinda Tebligde 22.10.2010
Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig (No: 2010/53)

27737 Guneydogu Anadolu Projesi Eylem Plani Kapsamindaki lllerde Siit Sigircihgr Yatirimlarinin 22.10.2010
Desteklenmesine lliskin Uygulama Esaslari Tebliginde Degisiklik Yapiimasina Dair Teblig
(No:2010/51)

27699 Mecburi Standart Tebligi (No: ©SG-2010/25) 14.09.2010
27544 Cig Sutiin Degerlendiriimesine Yonelik Destekleme Uygulama Esaslari Tebligi (Teblig No: 06.04.2010
2010/ 11)
27143 Fermente Siit Uriinleri Tebligi 16.02.2009
24701 Koyulastiriimis Sit ve Siittozunun Analiz Metotlar Tebligi 20.03.2002
25784 Tereyag), Diger Siit Yagi Esasli Siiriilebilir Uriinler ve Sadeyag Tebligi 12.04.2005
24701 Koyulastiriimis Sitlerden ve Sittozundan Numune Alma Metodu Tebligi 20.03.2002
27133 Krema ve Kaymak Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig 06.02.2009
27574 Mikrobiyolojik Kriterler Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig 07.05.2010
23964 Tirk Gida Kodeksi Cig Siit ve Isil Gérmiig Igme Siitleri Birligi Tebligi 14.02.2000
TALIMATLAR

Yetistirici ile S6zlesme Yapmak Suretiyle Ozel Izne Tabi Damizlik Diive ithalati Uygulama Talimati

Cig Sutin Desteklenmesi Talimati 21/07/2009-12543
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Sut sektorune iligkin temel teskil eden yonetmelik 27.12.2011 tarih ve 28155
saylll Resmi Gazetede yayinlanan “Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi” dir. Ayrica site 6zel 14.02.2000 tarih ve 23964 sayili Resmi Gazetede
yayinlanan “Cig Sut ve Isil islem Goérmis igcme Sitleri Teblig” ile tiiketime arz
edilecek sutun oOzellikleri belirlenmigtir. Bunun yaninda 30.04.1956 tarih ve 9297
saylll Resmi Gazetede yayinlanan “Siit Ve Mamullerinin istihsal ve Satisina Mahsus
Mahal ve Levazim ile Siit Veren Hayvanlarin Yasadiklari ve Sagildiklar Yerlerin

Sihhi Sartlarinin Tespitine Dair Yénetmelik” de halen yurUrllktedir.

Sektorde, mevcut sikintilarin ¢o6zimune yonelik bazi eksiklikler s6z konusudur.
Cig sut piyasasinda istikrarin saglanmasi ve ¢ig sutun tedariki konusunda bir
yonetmelik bulunmamaktadir. Mevcut sorunlarin tespiti ve ¢6zimune yonelik
calismalar devam etmektedir. Resmi Kurum/kuruluslarin yani sira, Ulusal St
Konseyi, bu konuda c¢alismalarini devam ettirmektedir. Sut sektérine ait yasal
dizenlemelerde, sutin hijyenik ve besin degeri agisindan kalitesi, hayvan refahi ve
piyasa duzenlemeye yonelik kriterler on planda olmalidir. Piyasa duzenlemesine
iliskin 2009, 2010 ve 2011 yillarinda Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi tarafindan
yayinlanan “Cig Sutun Degerlendiriimesine Ydnelik Destekleme Uygulama Esaslari

Tebligi” bu konuda atilmis en 6nemli adimdir.

2.3.4. Tesvik Durumu ve Saglanan Devlet Yardimlari

2009/15199 sayili Yatirrmlarda Devlet Yardimlari Hakkinda Karar, 16.07.2009
tarih ve 27290 sayili Resmi Gazete’ de, Yatinmlarda Devlet Yardimlari Hakkinda
Kararin Uygulanmasina iligkin 2009/1 sayilh Teblig ise 28.07.2009 tarih ve 27302
sayill Resmi Gazetede yayimlanmigtir. 2009/1 sayili Teblig’de degisiklik yapan teblig
ise 11.05.2011 tarihli, 27931 sayil Resmi Gazete’ de yayimlanmistir. Yeni tesvik
sistemi; bolgesel-sektorel tesvik, buyuk projeli yatirimlar tegvik ve genel tesvik

sistemi olmak Uzere U¢ ana bilesenden olusmaktadir.

Yatirirm desteklerinin uygulanmasi agisindan 28.08.2002 tarihli ve 2002/4720
saylll Bakanlar Kurulu Karar'nda vyer alan Istatistiki Bélge Birimleri
Siniflandirmasinda (IBBS) iller sosyo-ekonomik gelismislik seviyeleri dikkate alinarak
dort bolgeye ayrilmistir. 2009/15199 sayili Karar'in dérdiinci ekinde yer alan; tesvik

edilmeyecek yatirnm konulari ile aranan sartlari saglamayan yatirrm konulari hari¢
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olmak Uzere s6z konusu Kararin 4. maddesinde belirtilen asgari sabit yatirim
tutarinin Gzerindeki tum yatirimlar, bolgesel ayrim yapilmaksizin gumrik vergisi

muafiyeti ile katma deger vergisi (KDV) istisnasindan yararlanirlar.

Yozgat-Yerkdy’de yapilacak olan fizibilite konusu yatirim, bdlgesel tesvik
sisteminden yararlanacak olup, IBBS’ye gére de lll. Bolgede yer almaktadir. Bolgesel
desteklerden yararlanacak yatirim konulari her bir il grubunun yatirim potansiyeli ve
rekabet gucu dikkate alinarak ayni kararin ikinci ekindeki listede gosterildigi sekilde

belirlenmistir.

Asgari sabit yatirnm tutari 3. bodlgede gida UrUnleri ve igcecek imalatinda 1
milyon Tirk Lirasi tutarindadir. Uglincli bélgede; bolgesel desteklerden yararlanacak
yatirimlar arasinda yer alan sut ve sut isleme yatirimlari gimrik vergisi muafiyeti ve
KDV istisnasina ilave olarak; vergi indirimi, sigorta primi isveren hissesi destegi, faiz

desteginden de yararlanabilir.
Madde 8'de, faiz desteg@i konusunda su ifade yer almaktadir:

Talep edilmesi hélinde, bodlgesel desteklerden yararlanacak yatirimlar igin
bankalardan kullanilacak en az bir yil vadeli kredilerin tegvik belgesinde kayitl sabit
yatirrm tutarinin ylzde yetmisine kadar olan kismi icin 6denecek faizin veya kar

payinin;

a) lll Gncu bolgede yapilacak yatinnmlarda Tuark Lirasi cinsi kredilerin Gg¢ puant,
doviz kredileri ve dévize endeksli kredilerin bir puani ilgili kurum tarafindan da uygun
gorulmesi halinde azami ilk 5 yil icin 6denmek kaydiyla but¢ce kaynaklarindan

karsilanabilir.

c) Bolge ayrimi yapilmaksizin arastirma ve gelistirme yatirimlar ile dogrudan
ticarimal Uretimine yonelik olmayan, mevcut veya gerceklestirilecek tesisin kati, sivi
veya gaz gibi atiklarinin temizlenmesi veya yok edilmesine yoOnelik c¢evre
yatirmlarinda ise Turk Lirasi cinsi kredilerin bes puani, doviz kredileri ve doévize
endeksli kredilerin iki puani, proje bazinda bltge kaynaklarindan karsilanabilecek
yatinm kredisi icin azami faiz destegi miktari; arastirma ve gelistirme ve cevre
yatirimlari igin Ugyuzbin Turk Lirasini, Ill Gncu ve IV Uncu bolgelerde yapilacak
yatinmlar i¢in besyuzbin Turk Lirasini gecemez. Proje bazinda butge kaynaklarindan
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karsilanabilecek yatirim kredisi i¢cin azami faiz deste@i miktari; arastirma ve gelistirme
ve cevre yatinmlar igin Ugyuzbin Turk Lirasini, Ill Gncu ve IV Uncu bdlgelerde

yapilacak yatirimlar igin besyuzbin Turk Lirasini gegemez.

[ll. Boélge igin Kurumlar veya Gelir Vergisine uygulanacak indirim oranlari ile

yatirima katki oranlari tabloda belirtilmigtir.

Bolgesel Uygulama Buyuk Olgekli Yatirimlar
Kurumlar veya Gelir Kurumlar veya Gelir
Bolgeler Yatmma(;a;tkl Orani Vergisi indirim Orani | Yatirnma Katki Orani (%) | Vergisi indirim Orani
’ (%) (%)
1] 20 60 40 60
*) 40 80 50 80

(*):31/12/2010 tarihine kadar yatirrma baslanmasi halinde, belirtilen indirim oranlar ile yatirima katki oranlar
uygulanir.

[ll. Bolgede sigorta primi isveren hissesi desteg@i, 31.12.2010 tarihine kadar

baslanan yatirrmlarda 5 yil, bu tarihten sonra baglanan yatirimlarda ise 3 yildir.

Yatirnrmin, destek unsurlarindan yararlanabilmesi igin asgari sabit yatirim
tutarinin | inci ve Il nci bolgelerde bir milyon Tark Lirasi, Il Gnecu ve IV Uncu
bblgelerde ise besylz bin Tlrk Lirasi tutarinda olmasi gerekir. Ancak, buyuk olgekli
yatirimlar, bolgesel yatirmlar ile genel tesvik sisteminden yararlanacak yatirimlarin
varsa ekKli listelerde her bir konuya yonelik olarak belirlenen yukaridaki tutarlarin

Uzerindeki asgari sabit yatirnm ve/veya asgari kapasite sartlarini saglamasi gerekir.
2.4. Siit igleme Sektérii Arz-Talep Durumu

Gelismekte olan Ulkelerde gelir seviyesinin ylkselmesi, sut ve st Grlnlerine
yonelik yapilan tegviklerin sut UrUnleri tiketimini arttirmasi ile sut sektoru; gelismekte
olan ulkeler igin firsatlar sunan ve ciddi dlgekte ulusal ve uluslararasi yatirrmlar geken
bir pazar haline gelmigstir. Turkiye'de sut endustrisi, Uretim dederi agisindan gida
sanayiinin yaklasik %15’ini olusturmaktadir. Suatin tiketilmesi gereken temel bir
besin maddesi olmasi ve ekonomik agidan Ulke ekonomisine ciddi dizeyde katma

deger saglamasi, sektdoriin dnemini arttirmaktadir.

2.4.1. Diinyada Siit ve Siit isleme Uretimi

2009 yilinda dinya toplam sit Gretimi 695 milyon ton olarak gerceklemistir.

Dunyadaki en 6nemli sut Ureticisi Ulkeler AB -27 ulkeleri, ABD, Hindistan, Cin, Rusya,
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Pakistan, Brezilya, Yeni Zelanda, Ukrayna, Turkiye, Meksika ve Avusturalya’dir. Yillik
147,5 milyon tonluk dretim ile AB, dinyanin en buyuk sut ureticisi konumundadir. Tek
basina en fazla sut Ureten Ulke ise, yillik 105 milyon ton ile Hindistan'dir. Turkiye’nin
2009 yil st Gretimi 12,5 milyon ton ’dur. Bu Uretim miktar ile Turkiye, dinya sut
uretiminde 15. siradadir. Almanya, Fransa ve ingiltere, AB’de toplanan siitiin yaklasik
yarisini Uretmektedir. AB’de toplanan ortalama sut miktarlari ve tye ulkelere gore
dagilimi incelendiginde en buyuk pay %20,75 ile Almanya almakta, bunu %17,9 ile
Fransa, %11 ile ingiltere, %8,2 ile Hollanda, %7,8 ile italya ve %5,5 ile Polonya
izlemektedir. 2010 yilinda duinyanin en buyuk inek sutl Ureticileri ve bu ureticilerin

uretim miktarlari Tablo 11'de verilmektedir.

Tablo 11: Diinyada 2010 Yilinin En Biiyiik inek Siti Ureticileri (Milyon Ton)

ULKE URETIM MIKTARI

AB -27 149,1
ABD 87,5
Hindistan 50
Cin 35,8
Rusya 31,9
Brezilya 31,4
Yeni Zelanda 17,1
Pakistan 12,9
Turkiye 11,9
Meksika 11
Ukrayna 11
Arjantin 10,6
TOPLAM 460,2

Kaynak: IDF (International DairyFederation)-Ulusal St Konseyi

AB ulkelerinde sut udretim miktari yillar itibariyle ciddi bir degisim ve
dalgalanma gostermemektedir. Bunun sebebi, Birlik 'teki mevcut kota uygulamasidir.
AB’de 1984 yilindan bu yana fazla depolama ve pazarlama maliyetlerini olusturan
asiri sut dretimini dnlemek igin kota uygulamasi s6z konusudur. Sistemin amaci,
uretimi kabul edilebilir duzeylerde surdurulebilir kilmak ve Birlik'te toplanan sut

miktarini sinirlamaktir.

Dunya toplam sit dretiminin %84’U inek sutl, %13’ manda sutl, %2’si koyun
sutd, %1’i keci sutaduar. Turkiye’de ise Uretilen sutin %92’si inek sutl, %6,1’s1 koyun

sutu, % 2'si kegi sutu, %0,26’si manda sutudur. Dunyada Uretilen sutin %53’
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modern sut isletmelerinde islenmektedir. Bu oran AB’de %94’tlr. Gelismis Ulkelerde
uretilen sutin %1 ila %5%’i Uretildigi yerde tuketilmekte olup, geri kalan %95-99’unun
sanayiye aktarildigi gorulmektedir. Turkiye’de ise uretilen sitin sadece %Z27’si
modern endustriyel tesislerde islenmektedir. %33’U klguk 6lgcekli mandira tabir edilen
isletmelerde islenmekte, %20’si sokak sutu olarak pazarlanmakta, %20’si de Uretildigi

yerde tuketilmektedir.

Dunyadaki sigir varhgr 2010 yilinda bir onceki yila oranla yaklasik %3
oraninda azalarak 277.818 bin bag olmasina ragmen, dinya toplam sut Uretimi bir
onceki yila goére %1,5 oraninda artarak 512.708 bin ton olarak gergeklesmistir. Ayni
sekilde dunya toplam sut arzinda ve toplam sut kullaniminin yani sira sut
drinlerinden peynir, sut tozu ve tereyagi uretim, toplam arz ve kullanimlarinda da

artis meydana gelmistir. AB 27 Ulkelerinde st istatistikleri asagida verilmektedir.

Tablo 12: AB 27 Siit istatistikleri

KATEGORI oYL | TOPLAM
R & % - 2009 . . 4.785,4

Yerli st alimi (stthaneler ve pastoérize Milyon litre :
tiretim yapanlar ) 2010 5.173,4
2011* 5.000,2

2009 o 3,83

Yag igerigi 2010 0 3,85

2011~ 3,91

. . 2 _ _ 4272

Ithal Sat Alimi(1) 2828 Milyon Litre 387 7

2011* 301,2

q oty orEoetl Pl . 2 ) ) 494,

Insan Tuketimi Igin Satilan Toplam Sit(2) 2823 Milyon Litre 432 g

2011* 413,2

it Milyon Litre 331,9

Tam Yagh St Satisi 2010 y 322,0

2011* 265,8

2009 Milyon Litre 1628

Yagsiz, Yari Yagh Siit Satisi 2010 Y 170,2

2011~ 147,4

Tereyagi 2828 ‘000 ton iggi

2011* 132,6

*k

Yagsiz Sut Tozu 58(1)3 ‘000 ton ;g’;**

2011* 59,0%*

Peynir 2822 ‘000 ton isig

Kaynak: CSO Statistical Release 30 November 2011

*2011 Ocak-Ekim dénemi

**Bazi veriler sakli tutulmustur

(1)Cig sut ve ithal sut. Perakende satis igin paketlenmis ithal sit icermez
(2) Perakende satis igin paketlenmis ithal st icermez
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2.4.2. Diinyada Siit ve Siit isleme Sektorii Dis Ticaret ve Tiiketimi

AB ve Yeni Zelanda dunyanin en buyuk sut ve sut urtnleri ihracatgisi ulkeleri
olup toplam pazar paylari %60’dir. Dinyada sut ve sut Urtnlerinde baglica ithalatgl

Ulkeler ise ABD, Meksika, Rusya, Japonya, Cezayir ve Suudi Arabistan’dir.

Kisi bagi igme sutu tuketiminde yillik 107 kg ile Avustralya birinci siradadir.
AB’de yillik igme sutu tuketimi 89 kg, Amerika’da 83 kg'dir. Turkiye’de kisi basina sut
tuketimi 26 kg'dir. Kisi bagina peynir tuketiminde yillik 22 kg ile Almanya birinci
siradadir. Peynir tuketiminde AB ortalamasi 18 kg'dir. Bu rakam ABD’de 15 kg,
Avustralya’da 12 kg'dir. Turkiye’de kisi basi peynir tiketimi 10 kg'dir. Kisi basina
dondurma tuketiminde yillik 28 It ile Yeni Zelanda birinci siradadir. Bu rakam ABD’de

25 litre, iskandinavya’da 15lIt'dir. Tlrkiye'de kisi basina dondurma tiiketimi 2,5 litredir.

Dunyada sut ithalati 2010 yilinda yaklasik %25, sut ihracati ise yaklagik %17
oraninda artmistir. Sut Uretiminde ve toplam yurt i¢i kullanimda gorilen dususlerle
birlikte Rusya’nin sut ithalatinda %50 oraninda artig, ihracatinda ise %32 oraninda
azalma gerceklesmigtir. AB’de ise Uretim ve tluketimde gorllen artiglarla birlikte

ithalatta %37 oraninda dusus, ihracatta ise %17 oraninda artis géruimustar.

Tablo 13: Diinya Toplam Siit Arz Talep ve Ticareti (Bin Ton)

2007 2008 2009 2010  2011*

Arz

Toplam Siit 640.783 | 502.033 | 504.990 | 512.708 | 523.247
Inek Siitii Uretimi 568.283 | 434.954 | 435,52 | 440.332 | 448.515
Ithalat 319 257 269 335 342
Toplam Arz 641.102 | 502.290 | 505.259 | 513.043 | 523.589
Talep

Toplam Yurt I¢i Kullanim 640.573 | 501.86 | 504.815 | 512.525 | 523.059
Hayvan Beslemede Kullanim 6.447 5.228 5.234 4.925 4.930
Icme Siitii Kullanimi 201.978 | 165.706 | 164.579 | 165.565 | 170.555
Sanayi Kullanimi 432.148 | 330.926 | 335.002 | 342.035 | 347.574
Ihracat 0,531 0,431 0,464 0,541 0,551
Toplam Talep 641.104 | 502.291 | 505.279 | 513.044 | 523.600
(*):Tahmin

Kaynak: TEPGE
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Dunyada toplam sat Uretimi 2010 yilinda bir 6énceki yila gére %1,5 oraninda
artarak 512.708 bin ton, inek sutu dretimi ise %1,1 oraninda artarak 440.332 bin ton
olarak gergeklesmigtir. Dunya sut Uretiminin % 86’sini inek sutd Uretimi
olusturmaktadir. inek suti tretimi 2010 yilinda bir énceki yila gére Brezilya’da % 4
oraninda artisla 29.948 bin ton, Cin’de % 2,3 oraninda artisla 29.100 bin ton,
Meksika’da %2,85 oraninda artisla 11.176 bin ton, Arjantin’de %2,4 oraninda artisla
10.600 bin ton olarak gergeklesmigtir. Yeni Zelanda’da ise % 2,9 oraninda dususle
16.900 bin ton, Rusya’da %2,6 oraninda dususle 31.740 bin ton ve Ukrayna’da % 3,7

oraninda dusugle 10.950 bin ton inek sutu Uretimi gerceklesmigtir.

2010 yihnda bir 6nceki yila gore toplam sut arzinda ve toplam kullanimda
%1,5 artis olmustur. Toplam kullanimda Brezilya’da %3,97, Arjantin’de %2,42 Cin’de
%2,37, ABD’'de %1,84 AB’de ise %0,34 oraninda artis olurken, Yeni Zelanda’da
%3,62, Rusya’da %2,51 ve Ukrayna’'da %3,06 oraninda digus goérulmustar.

Dunya 2010 yih sut sektorune iliskin 6zet gelismeler asagidaki gibidir:

v' Dinyadaki sigir varligi 2010 yilinda %2,7 oraninda azalarak 277.818 bin bas
olmustur. Dlnya sigir ihracati 2010 yilinda %2,9 oraninda artis gdstererek 4.488 bin
bas, ithalati ise%3,1 oraninda azalarak 3.190 bin bas olmustur.

v" Dinyada toplam siit tretimi 2010 yilinda %1,5 oraninda artarak 512.708 bin ton, inek
sutl Uretimi ise %1,1 oraninda artarak 440.332 bin ton olarak gergeklesmigtir.
Dunyada st ithalati 2010 yilinda yaklasik %25artarak 335 bin ton olmustur.

v" Dunya peynir tretimi 2010 yilinda bir 6nceki yila gére yaklasik %3 oraninda artarak
14.792 bin ton olarak gergeklesmistir. Dinya peynir ithalati %7,3 oraninda artarak
1.061 bin ton ve ihracat ise %10 oraninda artarak 1.364 bin tona ulagsmistir.

v" Duinya st tozu Uretim miktari 2010 yilinda yaklasik %3 oraninda artarak 3.367 bin
ton olmustur. Dinya tereyagi uretimi ise 2010 yilinda bir 6nceki yila goére %1,65
oraninda artarak 8.174 bin ton olarak gerceklesmigtir.

Tablo14: Gelismis ve Gelismekte Olan Ulkelerde Sut Tiiketimi Gegmis veOngérilen Trendler

Geligmekte Olan Ulkeler ‘ Geligmis Ulkeler

1980 1990 2002 2015 2030 | 1980 1990 2002 2015

Kisi bagina diisen

yillik sut tiiketimi 34 38 46 55 66 195 200 202 203 209
(kg)

Toplam siit

tiiketimi 114 152 222 828 452 228 251 265 273 284
(milyon ton)

Kaynak: FAO AnimalProductionandHealt
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Bazi Ulkelerde kisi basina sut ve sut Grdnleri tuketimine iligkin veriler Tablo

15’te verilmektedir.

Tablo 15: Baslica Ulkelerde Kisi Basina Sit ve Sut Urlnleri Tiketimi (kigi/kg/yil)

2007 2008 2009 2010 2011*
ARJANTIN
icme Siiti 46,93 48,27 47,89 48,56 49,22
Tereyagi 1,12 1,13 1,03 0,99 0,99
Peynir 11,68 11,93 12,09 12,14 12,23
Sit Tozu 1,46 1,83 1,69 1,72 1,76
AVUSTURYA
igme Siiti 103,94 106,17 108,25 108,14 107,73
Tereyagi 2,83 3,10 3,16 3,15 3,13
Peynir 10,23 10,11 9,99 9,95 9,88
Sit Tozu 1,29 1,27 1,25 1,27 1,26
BREZILYA
igme Siiti 50,40 50,86 50,10 49,86 54,55
Tereyagi 0,41 0,41 0,41 0,41 0,41
Peynir 2,93 3,04 3,07 3,18 3,29
Sit Tozu 2,56 2,58 2,61 2,68 2,74
KANADA
icme Siiti 92,92 93,92 91,23 91,54 90,87
Tereyag 2,35 2,63 2,64 2,67 2,64
Peynir 9,60 9,26 9,18 9,22 9,27
CIN
icme Siiti 9,16 9,58 11,28 12,35 13,76
Tereyagi 0,09 0,10 0,10 0,11 0,11
Peynir 0,23 0,24 0,24 0,25 0,26
AB
icme Siiti 67,85 68,60 68,05 66,99 66,47
Tereyagi 4,08 3,96 3,94 3,91 3,90
Peynir 12,84 13,00 12,89 13,03 13,18
Sit Tozu 0,84 0,72 0,66 0,64 0,64
HINDISTAN
icme Siiti 36,82 38,08 38,46 40,81 41,65
Tereyagi 2,88 3,11 3,30 3,65 3,81
JAPONYA
icme Siiti 35,52 34,95 33,91 33,74 33,65
Tereyagi 0,72 0,68 0,59 0,64 0,66
Peynir 2,11 1,84 1,81 1,90 1,98
MEKSIKA
icme Siiti 38,88 38,35 39,31 40,11 40,78
Tereyagi 2,58 2,06 1,98 2,00 2,02
Peynir 2,42 2,26 2,61 2,62 2,65
Sit Tozu 1,34 1,40 1,34 1,41 1,44
YENI ZELANDA
icme Siiti 84,16 79,94 79,08 78,20 75,79
Tereyagi 5,81 5,04 511 5,01 4,90
Peynir 5,87 4,94 4,98 5,13 4,87
Sit Tozu 0,24 0,24 0,24 0,25 0,21
RUSYA
icme Siiti 85,29 86,40 86,84 87,72 88,57
Tereyagi 2,99 3,23 2,94 3,07 3,14
Peynir 4,80 5,36 5,27 5,35 5,45
Sit Tozu 0,82 0,93 0,69 0,71 0,74
ISVIGRE
icme Siiti 98,39 98,73 98,43 97,60 96,98
Tereyagi 6,05 6,02 591 5,97 591
Peynir 18,54 18,92 19,24 19,29 19,42
UKRAYNA
icme Siiti 79,16 77,02 77,66 80,10 84,63
Tereyag 2,11 1,79 1,96 2,08 2,13
Peynir 4,22 4,05 4,01 4,19 4,44
Sit Tozu 0,26 0,20 0,26 0,26 0,28
ABD
icme Siiti 95,26 90,07 89,29 88,98 88,52
Tereyagi 2,13 2,21 2,21 2,30 2,23
Peynir 14,71 14,61 14,66 14,94 14,93

Kaynak: Gida ve Tarim Politikalari Arastirma Enstitiisti, Diinya Tahminleri 2010, (*):Tahmin
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2.4.3. Tiirkiye’de Siit ve Siit isleme Sektorii Uretim ve Kurulu Kapasitesi

Turkiye'de sanayiden ge¢cmis icme sutu ilk defa 1957 yilinda AOC’nin Ankara
ve Istanbul tesislerinde Uretilmis fakat gok sinirli kalmistir. 1968 yilinda Tirkiye Siit
EnduUstrisi Kurumu (TSEK) tarafindan 4 tesis faaliyete gecirilmistir. 1957 yilindan
itibaren 6zel sektor tesislerinin de faaliyete gegmesiyle birlikte sektor Gretim (igme
sutt) miktari artmistir. 1995 yilinda Turkiye Sut Endustrisi Kurumu'nun (SEK)
Ozellegtiriimesiyle birlikte bu kuruma bagh fabrikalarin buyuk bolumunde Uretim
durmustur. SEK’in 6zellestiriimesinden sonra AOC, sektdorde faaliyet gosteren tek
kamu kurulusu olarak Uuretimine devam etmektedir. GUnimuizde sektérde O6zel

kesimin hakimiyeti s6z konusudur.

Tarkiye'de sut ve sut drunleri sektorinde faaliyette bulunan firmalar
buyudklUklerine gore 3 gruba ayrilmaktadir. Birinci grupta sut ve sut Urunlerinin yani
sira birgok gida maddesinin Uretimini gerceklestiren, bir holding binyesinde faaliyet
gOsteren ve blyuk Olgekte Uretim yapan isletmeler bulunmaktadir. Yabanci firmalarla
sermaye veya teknoloji yonunden ortak olarak Uretimde bulunan firmalarin da
bulundugu bu gruptaki isletmeler, sektorle ilgili teknolojik gelismeleri yakindan takip
ederek Urun cesitlendirme, ambalajlama, dogal urunler Uretme gibi sektore yonelik
yeniliklerin Ulkeye getiriimesinde 6nciiliik etmektedirler. Pinar, SEK, Siutas, Ulker,
Danone bu gruptaki firmalara ornek olup, bu firmalar pazarin yaklasik %50’sini
ellerinde bulundurmaktadir. Pinar, Sutas, Danone ortalama 1.100 ton/gUnlik sit
isleme kapasiteleri ile sektorin lideri konumundadir. Sektérde bu gruba giren diger

blyuk firmalar ise 300 — 500 ton/gln sut isleme kapasitesine sahiptir.

ikinci grubu olusturan firmalar ise bdlgesel ¢apta Uretim yapan, 1.000 ton/yil'in
Uzerinde sut isleyebilen orta buyuklukteki igletmelerdir. Bu isletmeler, kendi
bolgelerinde dnemli oranda pazar payina sahip olduklari belirli st Grtnlerine yonelik
uretimlerini artirmak amaciyla yatirrma yonelmektedirler. Bu firmalar, yeni
yatirimlarini kendi kaynaklari yaninda devlet tarafindan verilen tesvikleri kullanarak

gerceklestirmektedir.

Bolgesel veya yoresel capta Uretim yapan kuguk isletmeleri Uglncu grupta
incelemek mumkundir. Hammadde ve isciligin ucuz oldugu kuguk yerlesim

alanlarinda, mandira duzeyinde Uretimde bulunan bu isletmelerin fiziksel mekanlari,
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teknolojileri, sermayeleri ve pazarlama kapasiteleri son derece yetersiz olup sezonluk
uretim yapmaktadirlar. Turkiye'de vyillar itibariyle elde edilmis olan sut dretim

miktarlari Tablo 16’da verilmigtir.

Tablo 16: Cins ve Irklara Gére Sut Uretimi 1999-2010 (ton)

TOPLAM KOYUN KIL KEGISI TIFTIK INEK MANDA
1999 10.082.010 804.696 231.420 5.161 8.965.490 75.243
2000 9.793.961 774.379 216.328 3.883 8.732.041 67.330
2001 9.495.550 723.346 215.881 3.914 8.489.082 63.327
2002 8.408.566 657.387 206.403 3.218 7.490.633 50.925
2003 10.611.011 769.959 274.350 3.786 9.514.138 48.778
2004 10.679.407 771.716 255.468 3.619 9.609.325 39.276
2005 11.107.896 789.877 250.246 3.513 10.026.202 38.058
2006 11.952.100 794.681 250.594 3.165 10.864.302 36.358
2007 12.329.789 782.587 234.883 2.604 11.279.340 30.375
2008 12.243.040 746.872 207.385 2.185 11.255.176 31.422
2009 12.542.186 734.219 190.286 1.924 11.583.313 32.443
2010* 13.543.674 816.832 270.476 2.335 12.418.544 35.487

(*) Tahmin

Kaynak: TUIK Ekonomik Géstergeler 2011(2.Dénem)

Turkiye, 2009 yili verilerine gore; yaklasik 12,5 milyon tonluk sut Uretimi ile

dinyanin 15. sut Ureticisi konumundadir.

2010 yih itibariyle Turkiye’de Uretilen sutin %92’si inek, %6’s1 koyun, %2’si
kegi, %0,26’'si mandadan elde edilmektedir. Uretilen sitin 6-7 milyon tonu kayitl
olarak degerlendiriimektedir. Bu rakamin entegre tesislere satilan sute tegvik primi

verilmesi nedeniyle her yil artmasi beklenmektedir.

Tirkiye istatistik Kurumu tarafindan 2010 yilina kadar yayimlanan toplam siit
uretimi istatistikleri, yillik bazda, sagilan hayvan sayilari ile 2001 Tarim Sayimi’ ndan
elde edilen sut verimlerinin degerlendiriimesiyle elde edilmekte idi. Karsilastirilabilir
istatistikleri daha kisa periyotlarla tiretmek amaciyla TUIK, 2010 yilindan itibaren ¢igd
sutl girdi olarak kullanan sanayinin NACE Revize II'ye goére 10.51 bashg altinda
faaliyet gosteren entegre st isletmelerinden toplanan ¢ig sut ve satisa sunulan st
arinleri miktarini tespit etmek Uzere, veri derleme c¢alismalarini 2008 yilinda
baslatmistir. 2008-2009 yillarinda Tarim Bakanhgr'ndan alinan firma listesine dayali
olarak adres gergevesinin hazirlanma c¢aligmalari nedeniyle 2009 yilinda uretilen sut
urdnleri hakkinda istatistikler agiklanmamistir. Bu ¢alismalardan elde edilen sonuclar

ayhk sut Urunleri Uretim istatistikleri adi altinda Ocak 2010 tarihinden bu yana
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kurumun internet sayfasinda yayimlanmaktadir. TUIK, aylik 1.400 -1.500 firmanin
verilerine dayanarak s6z konusu istatistikleri olusturmaktadir. Bu firmalarin bazilari yil
boyunca c¢alismakta, bazilari ise sezonluk Uuretimde bulunmaktadir. Yalnizca
dondurma Ureten firmalarin verileri degerlendirmeye alinmamaktadir. Sit ve Sat
isleme Sektériine iliskin gecmis yillar tretim miktarlari TUIK ’in 2010 yili itibari ile

baslatmis oldugu siniflama sistemi nedeniyle iki ayri tablo halinde verilmigtir.

Tablo 17: Siit ve Sit Uriinleri Uretim Miktari

2006 2007 2008 2009
Uretim ¢ . . Uretim . . . . UOretim | .. . . UOretim - . .
Miktar: Uretim Degeri Miktarn  Oretim Degeri ..o Uretim Degeri ..~ Uretim Degeri
15.51.11 |[islenmis sivi siit | 694. 414 767.919.534 .| 1.053.731.537 | 1.061.756 | 1.181.461.703 | 982.654 | 1.184.567.874
15.51.30 | Tereyagi 24. 939 143.882.172 26.266 186.626.988 32.183 235.154.848 35.215 282.913.997
15.51.40 | Peynir ve lor 241.407 | 1.254.119.966 266.944 | 1.579.039.148 311.070 | 1.976.521.749 295.849 | 1.987.011.286

Yogurt ve diger
fermente edilmis
15.51.52 |veya 763.476 | 1.223.708.947 | 860.690 | 1.504.546.262 914.935| 1.610.207.958 | 911.963| 1.595.760.513
asitlendirilmis
siit ve krema

Kesilmis sitiin

15.51.55 suyu 33.681 39.475.588 48.799 69.152.537 36.917 51.586.768 54.491 44.503.030
Dondurma ve

15.52.10 | diger yenilebilir 142.136 | 693.239. 283 166.636 864.944.274 212.192 738.109.095| 141.080 566.451.253
buzlar

Kaynak: SETBIR
Tablo 18: 2010-2011 Sit ve Sit Urtinleri Uretim Miktari (ton)
- 2010 [ 2011*

Toplanan inek siitii Miktari 6.745.011 5.956.551
igme siitii iiretimi 1.090.605 942.548
Peynir iretimi 473.057 439.682
Yogurt iiretimi 908.269 849.329
Ayran iiretimi 397.935 399.562
*2011 Ocak-Ekim dénemi
Kaynak: TUIK

Sektorde kapasite anlaminda, sektorde saglikli verilere ulagilamamakla
birlikte, Turkiye Odalar Birligi verilerine goére Urlnler bazinda sektorde faaliyet
gOsteren firma sayisi ve toplam kapasite miktarlari Tablo19’ da verilmektedir.
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Tablo19: Siit ve Siit isleme Tiirkiye Kapasitesi

FIRMA TOPLAM
SAYISI KAPASITE

URETIM URETIM ADI

KODU

3112 SUT MAMULLERI

311201 SUTLER

31120101 Pastorize Sut 91 377.100.314 litre

31120102 St Sterilize Ve Kondanse, Tibbi 15 299.882.328 litre

31120103 Sit Tozu (Yagh) 14 35.395 ton

31120104 Sit Tozu (Yagsiz) * *

31120105 Sut Aromali-Kakaolu 5 29.871.000 litre

31120106 Sut Tozu Sutl * *

311202 PEYNIRLER

31120201 Peynir Beyaz 847 346.650.258 kg

31120202 Peynir Kasar 728 131.031.647 kg

31120203 Peynir Eritme, Krem 97 79.186.971 kg

31120204 Peynirler Digerleri (Lor, Cokelek, Tulum vb.) 607 204.486.215 kg

31120205 Peyniralti Suyu Tozlari 12 41.119.082 kg

311203 YAGLAR

31120301 Tereyagi 714 165.161.646 kg

31120302 Krema 209 34.605.593 kg

31120303 Yaglar Eritilmis Ve Tuzlanmig 9 885.400 kg

311204 DIGER SUT URUNLERI

31120401 Kaymak 70 1.198.200 kg

31120402 Dondurma 293 112.779.217 kg

31120403 Yogurt 830 978.618.839 kg

31120404 Ayran 536 589.861.377 kg

31120405 Kesilmis Sut Suyu Tozu(Minerallerden 4 13.592.000 kg
Arinmig)

31120406 Krem Santiye 35 13.236.192 kg

31120407 Dondurma Girdisi, Hamur Yumusaticisi 7 1.581 ton

31120408 Kazein, Kazeinat * *

31120409 Kefir 10 6.316.680 kg

31120410 Toz Urlinler (Buzagi Mamasi, Yogurt Tozu 7 8.832.432 kg
vb.

31120411 D('j)KME MARSHMALLOW KOPUK 4 4.563.900 kg

*Toplam Uretici sayisi 3'ten daha az oldugundan kapasite bilgilerine yonelik sonuglar veriimemektedir.
KAYNAK: TOBB Sanayi Veri Tabani

Kurulu kapasiteye iliskin net bilgiye ulasilamamakla birlikte, Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanligi, Gida ve Kontrol Genel Mudurlugu 2008 yili verilerine gore

bdlgeler bazinda kurulu kapasitenin dagilimi Tablo 20’de verilmektedir.

35



Tablo 20: Boélgeler Bazinda Kurulu Kapasite - 2008 (Yil/Ton

% Kurulu Kapasite

Marmara 36,28 3.954.970
Ege 21,77 2.373.200
ic Anadolu 14,76 1.609.023
Akdeniz 9,75 1.062.871
Dogu Anadolu 8,43 918.974
Karadeniz 7,44 811.052
G. Dogu Anadolu 1,47 160.248
TOPLAM 100 10.901.242

Kaynak: Ulusal Sut Konseyi

Tablo 21: Tiirkiye'de Bulunan Siit isleme Tesislerinin Bélgesel Dagilimi (2009

Marmara %34,28
Ege %21,74
ic Anadolu %12,22
Akdeniz %12,10
Dogu Anadolu %9,64
Karadeniz %8

G. Dogu Anadolu %2,02

Kaynak: Ulusal Suit Konseyi

2008 yilindan itibaren fizibilite konusu tesisin muhtemel Uretim yeri olan
Yozgat-Yerkoy’'e cografi olarak yakin olan illerde alinmig olan tegvik belgelerine ait

Ozet bilgiler asagida verilmigtir.

» 2008 yilinda Kirsehir, Kayseri, Sivas ve Corum illerinden 3 ‘G komple yeni
yatirim, 1’i tevsiolmak Gzere 4 firma yaklasik yillik 5.400ton kapasite artisi
iceren yatirim tegvik belgesi almigtir.

» 2009 yilinda Sivas ve Kayseri illerinden 1 i tamamlama ve 1 i tevsi olmak Gzere
2 firma, yillik yaklasik 630 ton kapasite artisi saglayacak yatirnm tesvik belgesi
almigtir.

» 2010 yiinda Sivas, Kayseri, Tokat, Kirsehir, Nevsehir, Yozgat, Kirikkale ve
Amasya illerinden 2 tevsi, 1 modernizasyon, 1 entegrasyon, 1
modernizasyon/nakil, 1 tevsi/entegrasyon ve 36 komple yeni yatirrm olmak
uzere 42 firma yatirnm tegvik belgesi almistir. Toplamda yaklasik 98.500 ton
artis saglayacak olan belgelerin2 adedi Yozgat'tan, 20 adedi Sivas’tan, 7 adedi
Kayseri’den, 3 adedi Tokat'tan, 2 adedi Kirgehir'den, 2 adedi Nevsehirden, 3
adedi Kirikkale'den ve 3 adedi Amasya’dan alinmigtir.

» 2011 yihnin ilk 11 ayinda ise Kirgehir, Amasya, Yozgat, Sivas ve Kayseri
illerinden 6 komple yeni yatirim igin tesvik belgesi alinmistir ve bu yatirmlar
sonucu sut ve sut urinleri Uretim kapasitesinde 6600 ton/yillik artig
ongorulmektedir.
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Sektorde alinmig olan tesvik belgeleri genel olarak degerlendirildiginde, 2010
yiinda alinmis olan tesvik belgesi sayisinda onemli olgude artis gozlenmektedir.
Bundaki temel sebep; sektorde son yillarda Urin cgesitliliginin 6nemli oranda artmis
olmasi, sut Uretim ve tuketimine yonelik devlet destek ve tegviklerinin ve toplumda
tuketim aligkanhgini yerlestirmeye yonelik bilinglendirme c¢aligmalarinin artmis
olmasidir. Gegctigimiz yillarda Turkiye'de uygulanan ve bu yilda uygulanmasi
dusundlen “okul sutd” projesi dinyanin 60’dan fazla tlkesinde ekonomik ve sosyal
amagcl olarak uygulanmaktadir. Gegtigimiz yil AB’ye Uye devletlerdeki okullarda
toplam maliyeti 50 milyon Euro’dan fazla olan 305 bin ton st ve st Grdnleri
dagitiimistir. “Okul sutl projesi” sosyal amagclarin yani sira sut tuketimini arttirmaya
yonelik uygulamalara érnektir. Ulkemizde de énumizdeki dénemlerde sit Grinleri

uretiminde artis beklenmektedir.

Tarkiye Cumhuriyet Merkez Bankasi verilerine goére; NACE Rev Il sektor
siniflamasina gore; 105 kodlu “Sit Uriinleri imalati” 2007-2011 dénemine ait aylik

kapasite kullanim orani verileri Tablo 22’de verilmektedir.

Tablo 22: Siit Uriinleri imalati Sektorel Kapasite Kullanim Oranlari Gelisimi

DONEM KKO(%) DONEM KKO(%) DONEM KKO(%) DONEM KKO(%) DONEM KKO(%)

01-2007 88,17 01-2008 74,15 01-2009 74,33 01-2010 68,28 01-2011 66,40
02-2007 74,71 02-2008 76,92 02-2009 69,71 02-2010 68,43 02-2011 67,98
03-2007 77,05 03-2008 78,40 03-2009 69,49 03-2010 65,67 03-2011 69,51
04-2007 84,39 04-2008 81,38 04-2009 71,19 04-2010 66,72 04-2011 66,51
05-2007 85,86 05-2008 76,92 05-2009 73,05 05-2010 70,17 05-2011 67,32
06-2007 89,06 06-2008 81,55 06-2009 70,68 06-2010 69,89 06-2011 69,39
07-2007 84,89 07-2008 75,58 07-2009 70,80 07-2010 67,42 07-2011 67,69
08-2007 81,04 08-2008 82,52 08-2009 68,07 08-2010 68,36 08-2011 69,95
09-2007 70,84 09-2008 73,25 09-2009 64,99 09-2010 67,60 09-2011 63,45
10-2007 72,95 10-2008 78,63 10-2009 67,46 10-2010 66,53 10-2011 66,50
11-2007 71,10 11-2008 72,86 11-2009 68,24 11-2010 66,82 11-2011 61,57
12-2007 77,58 12-2008 72,38 12-2009 65,36 12-2010 68,31 12-2011 62,01
ORTALAMA 79,80 77,05 69,45 67,85 66,52

Kaynak: TCMB

St Uriinleri imalati Sektérel Kapasite Kullanim Oranlari 2010 yilinda ortalama
%67,8; 2011 yilinda ise %66,5 olarak gergeklesmistir.
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2.4.4. Tiirkiye’de Siit ve Siit Uriinleri Dis Ticareti

Sit ve Sit Uriinleri son yillarda gerceklesmis olan ithalat-ihracat miktar ve

degerleri asagida Tablo 23’te verilmigtir.

Tablo 23: Turkiye’de Sit ve Sut Urtinleri Dis Ticareti (kg)

IHRACAT
0401+0402 0403 0404 0405 0406
(sut ve krema)  (yogurt, kefir) (peynir alti (sutten elde (peynir ve lor)
suyu) edilen yaglar)
2007 Miktar 8.266.865 5.752.137 | 17.699.577 117.169 17.613.741
Dolar 15.188.857 7.324.622 | 20.173.464 696.058 49.612.252
2008 Miktar 8.603.341 6.892.481 | 12.392.625 174.593 19.826.100
Dolar 17.001.392 9.958.118 9.221.224 1.133.402 77.141.134
2009 Miktar 8.097.766 8.525.403 7.098.357 264.761 23.360.908
Dolar 15.317.686 9.417.117 | 4.780.887 1.458.344 87.787.265
2010 Miktar 7.311.817 11.988.300 | 9.589.026 272.679 26.781.722
Dolar 16.121.298 | 12.320.292 | 9.418.116 1.597.471 | 102.014.520
2011* Miktar 25.683.697 9.789.531 | 12.137.495 612.753 27.775.282
Dolar 49.679.423 | 10.168.713 | 11.889.908 | 2.901.823 | 104.040.378
ITHALAT
2007 Miktar 13.571.386 12.775 289.529 5.915.003 5.348.579
Dolar 51.835.786 75.697 847.723 19.596.816 | 27.112.051
2008 Miktar 17.741.512 26.400 260.348 7.246.858 3.348.743
Dolar 64.510.546 186.652 1.102.022 | 28.182.661 | 18.920.399
2009 Miktar 18.111.028 11.820 353.007 13.956.980 6.236.663
Dolar 42.929.831 97.763 1.199.832 | 35.821.435 | 27.748.364
2010 Miktar 12.512.060 42.724 376.917 | 11.998.405 | 5.204.028
Dolar 38.000.130 253.480 1.453.675 | 49.161.284 | 26.541.326
2011* Miktar 2.846.044 46.207 205.740 8.200.487 4.157.152
Dolar 8.747.431 147.803 1.000.880 | 40.244.287 | 17.922.163
KAYNAK: TUIK 10.01.2012
*2011 Verileri gegicidir

Sut udrlnleri ihrag edilen baslica Ulkeler; Irak, Azerbaycan, Birlesik Arap

Emirlikleri ve Kuveyt'tir.

GTIP kodlarindan yapilan sorgulama sonuglarinda “0401+0402 Sut ve Krema”
ihracatinda 2009 yilinda degder bazinda bakildiginda bir azalma yasanmig, 2010
yilinda ve Ozellikle 2011 yilinda ihracatta miktar ve deger bazinda onemli bir artis
yasanmistir. Buna karsilik 2008 yili haricinde ithalat miktari azalmigtir.

‘0403 Yogurt, Kefir’ Grunlerinde ihracat, 2009 yili hari¢, her gecen yil hem

dolar hem miktar olarak artmis, ithalat ise 2008 ve 2010 yili haricinde azalmistir.

“0406 Peynir ve Lor” ihracati her yil artig gosterirken, bu Urunlerin ithalati

2009’a kadar artmig, 2009’dan bu yana genel ekonomik krizin etkileriyle azalmistir.
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2.5. Pazar Analizi ve Pazarlama

2.5.1. Sektoriin-Pazarin Yapisi, Satig ve Rekabet Kosullari

Ulkemizde, sit ve sit Grlnleri sektériinde buylkliklerine gore ¢ grupta
siniflandinlan igletmeler, pazarlama konusunda farkli stratejiler uygulamaktadir.
Birinci grupta yer alan blyUk oOlgekli ve ulusal boyutta Gretim yapan isletmeler,
uranlerini kendi pazarlama bolumleri ya da diger birimlerden bagimsiz olarak galisan
pazarlama sirketleri araciligiyla pazarlama yoluna gitmektedir. Bolgesel ¢apta uretim
yapan orta buyuklUkteki isletmeler, GrGnlerini kendi pazarlama bolumleri araciligiyla
pazarlamayi tercih etmektedir. Urlinler, isletme c¢evresinde yer alan il ve ilgelere,
isletmenin kendi satis elemanlari araciliiyla pazarlanmaktadir. Bazi igletmeler ise
rinlerini Ankara, istanbul gibi biylk yerlesim yerlerine toptancilar araciligi ile
pazarlama yoluna gitmektedir. Uglincli grupta yer alan kiglk isletmeler ise Grinlerini
perakende satig yapan isletmelere ya da dogrudan toptanci veya nihai tuketiciye
pazarlamaktadir. Fizibilite konusu tesiste uretilecek Urunler, ilk etapta il ve yakin il ve

ilcelere, ikinci etapta blyuk illere yonelik satis ve pazarlama yapacaktir.

Tesisin kurulmasi planlanan Yerkoy ilgesinin bagh bulundugu Yozgat ili,
IBBS’ye gore lll. Bolgede TR 72(Kayseri-Sivas-Yozgat) igerisinde yer almaktadir.
Yozgata ve TR 72 bdlgesine iligkin temel gostergeler Tablo 24 ve Tablo 25'te
verilmektedir.

Tablo 24: Yozgat Temel Gostergeler

GOSTERGELER Yozgat Tiirkiye
Niifus 2010 476 096 73 722 988
Sehir Nifusu 268 349 56 222 356
Kdy Nufusu 207 747 17 500 632
Sehir Niifusunun Toplam Niifus igindeki Orani(2010) 56,4 76,3
Nufus Yogunlugu 2010 34 96
Yillik NGfus Artis Hizi 2010 -23,4 15,9
iice Sayisi 2010 14 957
Kdy Sayisi 2010 556 34 402
Kisi Basina Toplam Elektrik Tiketimi 2009 (kWh) 1077 2162
issizlik 2009 (%) 14 11
Kisi Bagina ithalat $ 29 1942
Kisi Basina ihracat $ 19 1408
Kisi Bagina Canli Hayvan Degeri 2009 (TL) 388 741
Kisi Basina Hayvansal Uriinler Degeri 2009 $ 367 451
Kaynak: TUIK
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Tablo 25: Tirkiye ve TR 72 Bélgesinde istihdam Edilenlerin Sektérel Dagilimi

TURKIYE | 2009 | 21.277 5.240 5.385 10.652 24,6 25,3 50,1
2010 | 22.594 5.683 5.927 10.985 25,2 26,2 48,6
TR72 2009 580 155 147 278 26,7 25,3 47,9
2010 631 186 168 277 29,5 26,7 43,9
Kaynak: TUIK
(*): BINTL

Fizibilite konusu tesis, Uretecegi urtnlerin ilk etapta Yozgat ve civarinda, ikinci
etapta tum Turkiye'de, Ozellikle buylk illerde pazarlama ve satigini yapacaktir.
Yozgat ve civar illerde, sut ve sut Uretimi konusunda faaliyette bulunan firmalar, ilk

etapta esas rakipler olacaktir.

Yoére ve civarindaki dreticiler ile ilgili olarak; Il ve ilge Sanayi ve Ticaret
Odalarindan, Turkiye Odalar ve Borsalar Birligi'nden ve uretici firmalar ile yapilan

gorusmelerden alinan bilgiler agagida verilmektedir.
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Tablo 26: Cevre illerde Bulunan Firma Sayisi ve Uretim Kapasiteleri

PEYNIR ERITME IBIiEggLIT-II_EiI? YOGURT AYRAN

Firma Kapasite Firma Kapasite i Kapasite  Firma @ Kapasite Firma Kapasite | Firma Kapasite Firma  Kapasite Kapasite

Sayisi (kg) Sayisi (kg) () sayisi (kg) Sayisi (kg) Sayisi () Sayisi () Sayisi (kg)
YOZGAT 1 - 7 1.534.800 7 763.024 - - 6 744.200 5 66.430 5 10.425.000 2 -
TOKAT 6 4.601.000 9 3.913.400 6 1.244.360 1 - 8 1.672.854 7 473.790 7 9.250.659 6 59.272.198
SIVAS 2 - 5 2.376.000 4 595.000 - - - - 4 230.730 - - - -
NEVSEHIR - - 6 869.970 6 330.570 - - - - 2 - 4 770.020 3 -
KIRSEHIR , ; 1 } 1 , 1 ; 1 ; 1 ; ; ; ; ;
KIRIKKALE 2 - - - - - . . _ . 2 _ 2 . 2 _
KAYSERI 3 - 18 1.393.500 15 554.250 3 - 14 876.800 21 674.646 20 4.460.200 9 3.746.390
CORUM - - 5 254.360 6 188.832 1 - 3 - 5 270.348 7 1.787.722 4 777.252
AMASYA 3 - 6 2.563.670 4 6.747.200 - - 1 - 4 1.637.090 5 2.758.700 4 60.371.600
TOPLAM 17 4.601.000 57 12.905.700 49 10.423.236 6 - 33 3.293.854 51 3.353.034 50 29.452.301 30 124.167.440

Kaynak: TOBB Sanayi Veri Tabani
Not: Firma sayisi 3'ten az olan ureticilerin kapasite bilgileri veriimemektedir.

YOZGAT: Pinar Anadolu Gida San. Ve Tic. A.S.(EBK), Ertem Siit Mamulleri Ltd. $ti., Yalgin Kardesler Sit Ve Sut Mamulleri Ltd. Sti., Sahin Gida Maddeleri San. Ve Tic. Ltd. $ti, Ss. Sarikaya
Tarimsal Kalkinma Koop.,Paytoncular Gida Ltd. Sti., Yamag Siit Uriinleri Ltd. Sti., Sayar Siit Uriinleri, Yamagch Tarim Uriinleri Ltd. Sti.,

TOKAT: Resiit Resadiye Tarim A.$.,Siturpaz Tarim Ltd. Sti., Oyacioglu Gida Ltd. $ti., Edeler Ltd. $ti., Senay Samur Tatsam Ltd. $ti., Gencer Petrol Tarim A.S., Aytag Gida A.S.,
OzrencberlerLtd.Sti., Samar Siit, Yilmazlar Ltd. Sti., Ballica Ltd. Sti., Ozaltin Siit,

SIVAS: Ulas Siit Ltd. Sti., S.S. Gez-Bag Koop., Gézdeler Gida Ltd. Sti., Obam Ltd. Sti., Mustafa Cetiner Siit Urn., Sarkisla Yem A.S., Kiliglar Petrol Ltd. Sti., Ciftlik Mam. Gida Ltd. Sti.,
NEVSEHIR: Furkan Siit Ltd. Sti., ibrahim Temizsoy Yogurt, Giigliier Ltd. Sti., Gilles Ltd. Sti., Ozova Ltd. Sti., Tam Yag Ltd. Sti., Yorganci Ltd. Sti., Tekin Gékdemir Yogurt, Lider Siit Urn.,
KIRSEHIR: Altinisik Ltd. Sti.

KIRIKKALE: Bagyazicioglu Sit Ltd. $ti., Tosyalioglu Sut Ltd. Sti.,

KAYSERI: Saray Hali A.S., Cavdaroglu Ltd. Sti., As-Ar Ltd. Sti., Birsen Giiven A.S., Giilsan Sekerleme A.S., Delikanli Mandira, Siit-Ma Ltd. Sti., Boyraz Siit Ltd. Sti., Atasiit A.S., Unal Gida Ltd. Sti.,
Tarhanacioglu Gida, Narinler Ltd. Sti., Sevilay Kardegler Ltd. Sti., Deva Gida Ltd. Sti., Cimenler Siit, Turan Ticaret, Bulamag Ltd. Sti., Ceylan Siit A.S., Ulkem Ltd. Sti., Mehmet Akar, Carsibas! Siit
Ltd. Sti., Glntaylar Ltd. $ti.,

GORUM: Murat Kihtir Siit Urn., Hayran Ltd. Sti., Borcan Ltd. Sti., Sofuogdlu Gida Ltd. Sti., Petek Karaman Paz., Ug Giil Siit Urn. Ltd. Sti., Ozlem Siit Urn. Ltd. Sti., Yeksan Gida Ltd. Sti.,

AMASYA: Ogras Toprak Ve Gida Ltd. Sti.,Gazimihaloglu Siit Urn. Ltd. Sti., Merzifon Ziraat A.S., Ozakbilek A.S., On Numara Siit Urn. Ltd. Sti., Ozlem Erkul-Yamag Siit Urn., Kuloglu Siit
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Yozgat ve civar illerdeki Ureticilere ait bilgiler ve degerlendirmeler asagida

verilmektedir:

> Yozgat Ticaret ve Sanayi Odasi bilgilerine gore, ilde st ve st isleme
konusunda faaliyet gostermekte olan Paytoncular Gida ve Sanayi Tic. Ltd. $ti.;
kapasite raporuna gore 1.147.500 litre/yil ¢ig sut isleme kapasitesine sahiptir
ve tesiste beyaz peynir, tulum peyniri, kasar peyniri, yogurt, ayran ve tereyagi
Uretimi yapilabilecek ekipman mevcuttur.
Yozgat'ta Et Ballk Kurumu’'na ait, tesis olarak toplam kapal alani 2575 m?
olan ve saatte 10 ton pastérizasyon kapasitesi olan, 70 ton depolama
kapasiteli, yogurt, beyaz peynir, kasar peyniri ve ayran uretim ve paketleme
hatlari mevcut olan bir sut isleme tesisi mevcuttur. Tesis; 2000 yilinda Pinar
Anadolu Gida San. ve Tic. A.S.(Pinar Sat) tarafindan kiralanmis ve st
aranleri Gretimi yapilmistir. Subat 2011 itibariyle tesis ile Pinarin iligigi
kalmamig ve sit isleme Unitesinin faaliyeti durmustur. Ocak 2012 itibari ile
tesiste sut trtnleri Grtnlerine yonelik bir faaliyet s6z konusu degildir.
Yozgat-Bogazliyan Ticaret ve Sanayi Odasi verilerine gore; ilgede dort Uretici
kayithdir. Ureticilerden ilki; Sahin Gida Ltd Sti, yillik 54.000 kg kasar peyniri,
86.400 kg beyaz peynir, 16.330 kg tereyagi, 21.600 kg lor ve 108.000 kg
yogurt uretim kapasitesine sahiptir. Firma yetkilisi ile yapilan gorugmede,
tesisin yakin zamanda Nigde'ye tasindigi ve uretiminin agirlikli olarak beyaz

peynir Uzerine oldugu 6grenilmistir.

Bogazliyan Ticaret ve Sanayi Odasi verilerine gore ilgede ureticilerden bir
digeri(Ertem Sut), 432.000 kg kasar peyniri, 540.000 kg beyaz peynir, 16.330
kg tereyagi, 32.400 kg lor peyniri, 2.400.000 kg yogurt Gretim kapasitesine
sahiptir. Firma goérismesi sirasinda, tesisin su anda 6zel nedenlerden dolayi
dretimine ara verdigi 6grenilmistir. Sanayi Odasi bilgilerine goére, Gglncu firma,
bir sahis sirketi olup yillik 10.800 kg beyaz peynir, 2.722 kg tereyagi, 54 ton
yogurt Uretim kapasitesine sahiptir. ilgede dérdinci firmanin Uretim ve
kapasite bilgilerine ulagilamamigtir.

Tuarkiye Odalar ve Borsalar Birligi veri tabanindan elde edilen bilgiye gore;
Yozgatta Yalgin Kardegler Sut Mamulleri A.$. (beyaz peynir, kasar, lor ve
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tereyagQi), S.S. Sarikaya Tarimsal Kalkinma Kooperatifi (beyaz peynir, kasar,
lor, tereyadi ve yogurt), Yamag Sit Uriinleri (beyaz peynir, kasar), Sayar St
(beyaz peynir), Yamagl St Urtinleri (kasar, lor) sit isleme konusunda faaliyeti

olan diger firmalardir.

Fizibilite konusu sut igsleme tesisin kurulacagi ilge olan Yerkdy’'e yakin olarak
Kirsehirde Cicekdag ilgesinde ilci Tarim Hayvancilik Biyogaz Enerji Uretim
Sanayi ve Ticaret A.S., sut ve st isleme konusunda faaliyet gostermektedir.

Kirsehir Ticaret ve Sanayi Odasi verilerine gore; tesisin yillik Uretim kapasitesi;

Yogurt 267.000 kg
Tereyagi 69.000 kg
Beyaz peynir 78.500 kg
Kasar ve lor peyniri 123.000 kg
Ayran 938.000 kg ‘dir.

Kirsehir Ticaret ve Sanayi Odasi’ndan alinan bilgiye gore; Kirsehirde ayni
konuda Uretim yapan bir diger tesis Altinisik Tekstil Gida Turizm insaat
Otomotiv Sanayi ve Limited Sirketi olup tesisin yillik kurulu kapasitesi Urtinler

bazinda asagida verilmektedir.

Beyaz peynir 349.000 kg
Kasar peyniri 98.800 kg
Lor Peyniri 2.640 kg
Tereyadi 31.940 kg
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» Sivas Ticaret ve Sanayi Odasi bilgilerine gore, ilde bulunan uretici firmalar ve
kapasite bilgileri agsagida verilmistir.

FIRMA ADI YILLIK URETIM KAPASITESI

Ciftlik Mamulleri Yag Gida insaat Konfeksiyon 163.000 kg tereyagi paketleme
Kuyumculuk Ithalat Ihracat Tic ve San. Ltd. Sti. 600.000 kg petek bal paketleme
300.000 tulum, beyaz, ergani peyniri pak.
50.000 6rgu peynir pak.
50.000 yagsiz tulum p. pak.
80.000 kasgar pey. pak.
400.000 siyah zeytin paketleme
200.000 yesil zaytin paketleme
Golova Calkaya Birlik Hayvancilik ingaat Tekstil 335.107 kg yogurt
Uretim Pazarlama Sanayi Tic. Ltd. Sti. 108.864 kg ayran
198.000 beyaz peynir
13.000 kg tereyagi
S.S. Yapak Eymir Burhaniye Tarimsal Kalkinma 335.107 kg yogdurt

Kooperatifi 218.278 kg ayran
Tugba-Akabe Ciftlik Mamulleri Siit Yogurt 792.000 kg beyaz peynir
Sanayi ve Ticaret Ltd.Sti. 120.000 kg kasar peyniri

1.226.904 kg yogurt
2.815.000 kg ayran
163.000 kg tereyagi
122.400 kg dondurma
Ulas Sut-Yogurt 2.695.000 kg yogurt
Sanayi Ve Ticaret Ltd. Sti. 654.000 kg ayran
792.000 kg beyaz peynir
96.000 kg kasar peyniri
10.200.000 litre pastorize st
2.000.000 kg stizme bal paketleme
1.000.000 kg tahin ve pekmez paketleme
2.188.800 adet yumurta paketleme

Sarkisla Siit Uriinleri Gida insaat Tarim 502.600 kg yogurt
Hayvancilik Tagimacilik Ithalat Ihracat San. ve 217.000 kg ayran
Tic. A.S. 594.000 kg beyaz peynir

96.000 kg kasar peyniri
26.000 kg tereyagi
172.000 It krema

Kaynak: Sivas Ticaret ve Sanayi Odasi
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» Kayseri Sanayi Odasi bilgilerine gore, ilde bulunan uretici firmalar ve kapasite
bilgileri asagida verilmigtir.

FiRMA ADI YILLIK URETIM KAPASITESI

Ararlar Gida Besicilik Yem Ve Zirai Uriinleri 512.000 kg tereyad
Tic. Ve San. Ltd. Sti. 1.920.000 kg peynir paketleme
Birsen Gliven Gida Sanayi Ve Ticaret A.S. 300.000 kg beyaz peynir
150.000 kg taze kasar peynir
2.400.000 kg eritme peynir
225.000 kg yogurt
15.000 kg tereyag
48.000 kg sut tozu
46.500 kg beyaz peynir
37.500 kg kdy peyniri
11.592 kg kasar peynir
13.000 kg eritme peyniri
9.350 kg dil peyniri
9.350 kg 6rgu peyniri
10.800 kg tulum peyniri
3.000 kg lor peyniri
150.000 It pastorize stit
210.000 kg yogurt
3.000 kg slizme yogurt
38.934 kg ayran
19.599 kg tere yag
4.200 kg krema
2.520 kg kaymak
11.700.000 ltuhtsterilize st
192.000 kg tereyag
40.000 kg beyaz peyniri
10.000 kg kasar peyniri
7.000 kg eritme peyniri
3.000 kg eritme peyniri (iggen) :
150.000 kg yogurt
60.000 kg ayran
48.000 kg kasar peyniri
75.000 kg beyaz peynir
672.000 kg vakumlu yogurt
16.000 kg tereyag
85.000 kg ayran

Cavdaroglu Gida Ve Tekstil San. Tic. Ltd. Sti.

Gulsan Gida Sanayi Ticaret A.S.

Sut-Ma Sut Mamilleri Gida Hayvancilk Ve
Ambalaj Malz. Tic.Ve San. Ltd. Sti.

» Corum Sanayi Odasr’ndan alinmig verilere gore, ilde sit ve sut igsleme
konusunda faaliyet gosteren isletmeler ve Uretim konulari asagida verilmigtir.
Firma Uretim Konusu ‘
Gorsen Copunogullari Gida imalat San. Tic. | Stt Urtinleri imalati (peynir)
Ltd. Sti
Melek Tari-Tektat Siit Uriinleri Sanayii

Siut ve St Uriinleri (yodurt, ayran,

beyaz peynir, kasar, tereyagi)

Eren Gida End. San. ve Tic. Ltd. Sti.

Sut

Kadir Curiik-Efes St ve Sit Urtinleri

Sit Uriinleri imalati-peynir

45



2.5.2. Pazarlama Stratejisi

Yozgat ve civarindaki belli Uretici firmalar ve Turkiye'de sut isleme konusunda
faaliyette olan firmalar ile yapilan gérismelerden elde edilen bilgilere gore, yoérede
yogurt, ayran ve Ozellikle beyaz peynir satiglarinin agirlikli olup, gunluk ve UHT sut,
sadece sinirll sayida firma tarafindan yapilmaktadir. Gunluk sitte tercih edilen
markalar AOC, Pinar, SEK, SUTAS vb. sektérde isim yapmis firmalardir. Bu Griinler
ile pazara yeni girecek olan bir firmanin pazarda rekabet sansinin, diger Urtnlere
kiyasla daha az olacagr tahmin edilmektedir. Firmanin Gretecegi Urin profili
belirlenirken, bdlgedeki Uretici firmalarin yaptiklari satiglarin Gran gesitlerine gore
dagihimi, sektordeki Ureticilerin yapisi, rekabet kosullari ve sut Grdnlerine olan talebin

aranler bazinda dagilimina gore belirlenmigtir.

Fizibilite konusu tesis, ilk etapta il ve civarina, sonraki asamalarda buyuk

sehirlere yonelik Gretim ve satis yapacaktir.

2.5.3. Uriin Satis Fiyatlari ve Satis Kosullari

Sektordeki Ureticilerin yapisi, Turkiye genelinde sektor tretiminin Grlnlere gore
dagihmi ve sut isleme konusunda calisan kurum/kuruluglar ve Uretici firmalar ile
yapilan gorusmelerden elde edilen sonuglar dogrultusunda firmanin pazarlama
anlaminda rekabet edebilecegi urun gesitleri ve bu Urunlerin KDV hari¢ ortalama satis

fiyatlari asagidaki gibidir.

Urtinler Satis Fiyati(kg)
Beyaz Peynir 550 TL
Taze Kasar Peynir 9,50 TL
Eski Kasar Peynir 11,00 TL
Tereyagi 10,00 TL
Yogurt 2,25 TL
Lor 2,00 TL
Ayran 1,25 TL
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Satislarin, yoredeki firmalarin ¢alisma kosullari ile benzer kosullarda olacag,
pazara giris anlaminda Ozellikle ilk yillarda vadeli satiglarin toplam satiglardaki
payinin daha yuksek olacadi 6ngoértlmektedir. Mlsteriye Bagli Mal Degeri (MBMD)

ortalama 45 gun olarak ongorulmektedir.

2.5.4. Tesis igin Ongoriilen Satis Miktarlari

Teknik inceleme ve degerlendirme bolimunde ayrintisiyla belirtilen toplam
uretim kapasitesi Uzerinden, firmanin Gretime baslayacagi ilk yil olan 2013 ve izleyen

yillarda asagida belirtilen ekonomik KKO’lari ile ¢alisabilecegi 6ngértlmustur.

Tablo 27: Tesis igin Ongériilen EkonomikKKO’lar

Ekonomik KKO (%) 25 30 | 40+

Kapasite kullanim oranlari hesaplanirken 6ngorulen satig miktarlari, sektordeki
firmalarin mevcut durumu géz 6nune alinarak, 6zellikle il ve civarinda ayni konuda
faaliyette bulunan firmalar ile yapilan goérismeler ve bu firmalardan alinan bilgiler
dogrultusunda, gerceklesmis satig miktarlari, satis yapilmasi ongoérulen drinlere olan
talebin degerlendiriimesi sonucunda, fizibilite konusu firmanin; pazara yeni giris
yapacak olmasinin, Ozellikle ilk yillarda getirecedi dezavantajlar da g6z 6nunde

bulundurularak ihtiyath bir sekilde belirlenmistir.

Fizibilite konusu tesis igin belirlenmis Grdn profili konusunda, tesiste tam
anlamiyla uzmanlagsma saglandiginda, talep yapisinda olusabilecek degisikliklere

bagdli olarak bugun igin dngdrulmemis Urlnlere kayma da s6z konusu olabilecektir.
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2.6. Girdi Piyasasive Girdi Fiyati

Fizibilite konusu tesisin Uretimde kullanacadi ana hammadde ¢ig suttur. Sut

fizibilite konusu tesisin kurulacagi Yerkdy'deki kdylerden, civardaki il ve ilgelerden

temin edilecektir. Yozgat Damizlik ve Sidir Yetistiricileri Birligi'nden alina verilere

gore ildeki hayvan varliklarina iligkin veriler izleyen tablolarda verilmektedir.

Tablo 28: Yozgat ili Hayvan Sayim Raporu (28.12.2011)

PROJE ADI | CINSIYET SIGIR TiPI ' KAYITLI SIGIR SAYISI
SOYKUTUK
Disi inek 14942
Dive 8162
Disi Dana 2065
Disi Buzagi 642
Disi Cinsiyetli Toplam Sigir Sayisi 25811
ERKEK Tosun 1319
Erkek Dana 1754
Erkek Buzagi 614
Boga 290
Erkek Cinsiyetli Toplam Sigir Sayisi 3977
Soykiitiik Projesi Toplam Sigir Sayisi 29788
ONSOYKUTUK
DISI inek 31147
Dive 8318
Disi Dana 2260
Disi Buzagi 834
Disi Cinsiyetli Toplam Sigir Sayisi 42559
ERKEK Tosun 2138
Erkek Dana 2125
Erkek Buzagi 925
Boga 368
Erkek Cinsiyetli Toplam Sigir Sayisi 5555
Onsoykiitiik Projesi Toplam Sigir Sayisi 48114
YOZGAT iLi TOPLAM KAYITLI SIGIR SAYISI 77902

Kaynak: YOZGAT Damizlik Sigir Yetigtiricileri Birligi
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Tablo 29: Yozgat ilinde Irk Bazinda Hayvan Sayimi

IRK ADI SIGIR TIPI HAYVAN SAYISI
ABEERDEN-ANGUS inek 2
Dive 352
Disi Dana 1
Disi Buzagi 1
Tosun 14
Erkek Dana 2
Boga 17
ABEERDEN-ANGUS IRKI TOPLAMI 389
ABEERDEN-ANGUS M. inek 1
Dive 49
Disi Dana 5
Disi Buzagi 1
Tosun 8
Erkek Dana 2
Boga 9
ABEERDEN-ANGUS M. IRKI TOPLAMI 75
BELCIKA MAVISI
inek 1
BELGIKA MAVISI IRKI TOPLAMI 1
BELGIKA MAVISI ME.
inek 1
Dive 2
Disi Dana 2
Erkek Dana 1
Erkek Buzagi 1
BELGIKA MAVISI ME. IRKI TOPLAMI 7
BOZ IRK
inek 1
Dive 1
BOZ IRK TOPLAMI 2
BROWN SWISS
inek 18205
Dive 6144
Disi Dana 1785
Disi Buzag 482
Tosun 1383
Erkek Dana 1699
Erkek Buzagi 570
Boga 170
BROWN SWISS IRKI TOPLAMI 30438
BROWN SWISS M.
inek 5784
Diive 2009
Disi Dana 381
Disi Buzagi 112
Tosun 300
Erkek Dana 299
Erkek Buzagi 113
Boga 49
BROWN SWISS M. IRKI TOPLAMI 9047
CHAROLAIS
inek 50
Dive 131
Disi Dana 8
Erkek Dana 10
Erkek Buzag 1
Boga 1
CHAROLAIS IRKI TOPLAMI 201
CHAROLAIS M.
inek 13
Dive 15
Disi Dana 5
Disi Buzagi 1
Tosun 4
Erkek Dana 7
Erkek Buzagi 3
Boga 2
CHAROLAIS M. IRKI TOPLAMI 50

DOGU ANAD. KIRMIZISI

49




[ inek 3
| Diive 7
DOGU ANAD. KIRMIZISI IRKI TOPLAMI 10
DOGU ANAD. KIRMIZISI M.
Dive 2
DOGU ANAD. KIRMIZISI M. IRKI TOPLAMI 2
GUNEY ANAD. KIRMIZISI
inek 2
GUNEY ANAD. KIRMIZISI IRKI TOPLAMI 2
HEREFORD
Boga 4
HEREFORD IRKI TOPLAMI 4
HEREFORD M.
Diive 2
Disi Dana 4
Disi Buzagi 2
Tosun 2
Erkek Dana 6
Erkek Buzagi 8
HEREFORD M. IRKI TOPLAMI 24
ISVEG KIRMIZISI M.
Dive 1
Disi Dana 3
Erkek Dana 5
ISVEC KIRMIZISI M. IRKI TOPLAMI 9
JERSEY
inek 5
Diive 2
JERSEY IRKI TOPLAMI 7
JERSEY M.
inek 5
Dive 3
JERSEY M. IRKI TOPLAMI 8
KIRMIZI ALACA-HOLSTEIN
inek 4
Dive 3
Erkek Dana 1
KIRMIZI ALACA-HOLSTEIN IRKI TOPLAMI 8
KIRMIZI ALACA-HOLSTEIN M.
inek 6
Diive 4
Disi Buzagi 6
Tosun 1
Erkek Dana 2
Erkek Buzagi 5
KIRMIZI ALACA-HOLSTEIN M. IRKI TOPLAMI 24
LIMOUSIN
Diive 2
Disi Dana 4
Boga 2
LIMOUSIN IRKI TOPLAMI 8
LIMOUSIN M.
Dive 2
Disi Dana 1
Erkek Dana 1
Boga 1
LIMOUSIN M. IRKI TOPLAMI 5
MARCHIGIANA
inek 1
Disi Dana 1
MARCHIGIANA IRKI TOPLAMI 2
MONTBELIARDE M.
Dive 2
MONTBELIARDE M. IRKI TOPLAMI 2
PIEMONTESE M.
Diive 1
PIEMONTESE M. IRKI TOPLAMI 1
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SIMENTAL

inek 8516
Diive 3982
Disi Dana 1119
Disi Buzagi 371
Tosun 726
Erkek Dana 883
Erkek Buzagi 351
Boga 118
SIMENTAL IRKI TOPLAMI 16066
SIMENTAL M.
inek 4307
Diive 1770
Disi Dana 553
Disi Buzagi 201
Tosun 527
Erkek Dana 506
Erkek Buzagi 175
Boga 89
SIMENTAL M. IRKI TOPLAMI 8128
SIYAH ALACA-HOLSTEIN
inek 3940
Diive 1212
Disi Dana 355
Disi Buzagi 262
Tosun 408
Erkek Dana 369
Erkek Buzagi 283
Boga 183
SIYAH ALACA-HOLSTEIN IRKI TOPLAMI 7012
SIYAH ALACA-HOLSTEIN M.
inek 713
Diive 195
Disi Dana 46
Disi Buzagi 27
Tosun 53
Erkek Dana 46
Erkek Buzagi 19
Boga 8
SIYAH ALACA-HOLSTEIN M. IRKI TOPLAMI 1107
YERLI GUNEY SARISI
inek 1
Dive 10
YERLI GUNEY SARISI IRKI TOPLAMI 11
YERLI GUNEY SARISI M.
inek 5
Dive 8
Disi Buzagi 1
Erkek Buzag 1
YERLI GUNEY SARISI M. IRKI TOPLAMI 15
YERLI KARA
inek 4502
Dive 533
Disi Dana 52
Disi Buzagi 9
Tosun 29
Erkek Dana 38
Erkek Buzagi 7
Boga 5
YERLI KARA IRKI TOPLAMI 5175
YERLI KARA M.
inek 21
Diive 35
Tosun 2
Erkek Dana 2
Erkek Buzagi 1
YERLI KARA M. IRKI TOPLAMI 61
ZAVOT M.
Dive 1
ZAVOT M. IRKI TOPLAMI 1

KAYNAK: YOZGAT Damizlik Sidir Yetistiricileri Birligi
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Tablo 30: 2010 Y1l Yozgat ilgeleri Toplanan St Miktar

2010 7-8-9-10-11-12. AYLAR
ILGE SUT MIKTARLARI (LT)
MERKEZ 25.416
CAYIRALAN 31.536
SORGUN 41.309
SARIKAYA 3.390
BOGAZLIYAN 2.394.155
AKDAGMADENI 65.259
TOPLAM 2.561.065

Kaynak: Yozgat Damizlik Sigir Yetistiricileri Birligi

Tablo 31: 2011 Yili Yozgat ilgeleri Toplanan Siit Miktari

2011 1-2-3-4-5-6-7-8-9-10. AYLAR

ILGE SUT MIKTARLARI (LT)
BOGAZLIYAN 5.459.400
SORGUN 291.042
MERKEZ 269.511
YERKOY 52.601
YENIFAKILI 4.787
SARIKAYA 36.071
SARAYKENT 66.030
CAYIRALAN 143.044
AKDAGMADENI 241.943
SEFAATLI 81.500
CANDIR 7.797
TOPLAM 6.653.726

Kaynak: Yozgat Damizlik Sigir Yetistiricileri Birligi

Tablo 32:Yozgat il ve ilgelerinde Siit Toplayan Firmalar

iLCE ‘

FIRMALAR
SORGUN AYTAC-SUTAS-S.S SARIKAYA KOOP.
SARAYKENT SUTAS-AYTAC
SARIKAYA SUTAS-AYTAC
SEFAATLI SUTAS
AKDAGMADENI SUTAS-AYTAC
CAYIRALAN S.S SARIKAYA KOOP. - SARKISLA YEM -
YERKOY SUTAS
YENIFAKILI AK GIDA
BOGAZLIYAN SUTAS-GULSAN GIDA-AKBEL SUT-SAHIN GIDA
CANDIR GULSAN
MERKEZ SUTAS

Kaynak: YOZGAT Damizhk Sigir Yetistiricileri Birligi
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Yerkoy lige Tarim Mudurliigl verilerine gore Yerkdy'e ait kdylerdeki hayvan

gunluk ortalama sut verimleri Tablo 33’te verilmigtir.

Tablo 33: Yerkdy ilgesi Kdyleri Glnliik Ortalama Sit Verimleri

KOY isletme Biiyiikbas  Biiyiikbas UGl Kiigiikbas
SEV ST SEWE] Verim(kg) Verim(kg)

Zincir 3 36 273 66
Y. ihsangazili 1 27 218 - -
Y. Egerci 12 51 4145 - -
Yerkoy 8 67 563 726 190
Yakuplu 10 74 490,5 424 112
Topag 25 133 689,5 - -
Terzili 12 48 260,5 225 52
Susuz 42 390 1653,5 209 319
Sekili 55 312 1953,5 1541 347
Sedir 33 267 1515 313 90
Saray 42 194 1222,5 802 150
Poyraz 3 32 159,5 - -
Orhan 14 105 672 - -
Toplam 260 1.736 10.085 4.460 1.326

Kaynak: Yerkdy llce Tarim Gida ve Hayvancilik MiidirlGgi

Sadece Yerkoy'e ait 13 kdyde toplam isletme sayisi 260’tir. Bu isletmelerdeki
toplam buyukbas sayisi 1736 olup gunluk sut verimleri ortalama toplam 10.085 kg'dir,
toplam kuglkbas sayisi 4460 olup gunluk sut verimleri 1326 kg'dir.

e Ceuvre illerden, KIRSEHIR’ de bulunan hayvan varligina iliskin istatistikler
Tablo 34 ve 35'te verilmektedir.

Tablo 34: Yasa Goére Sigir Cinsi Hayvan Istatistigi - Kirgehir

0-6 AY \ 7-12 AY . 1318AY 19-24 AY 25-36 AY | 37120 AY 120+ AY
DiSI | ERKEK | DiSi | ERKEK DIiSi | ERKEK DIiSI ERKEK DIiSi ERKEK | DiSi ERKEK DiSi | ERKEK

KAMAN 334 399 1672 | 2079 661 1155 | 1472 | 1485 2118 1030 | 5651 367 935 2
MERKEZ 870 2649 | 2560 | 7804 | 1496 | 5446 | 2759 | 3472 3092 1755 | 8231 343 1173 1
MUCUR 248 342 813 1139 260 714 807 704 1052 416 2809 363 503 2
GICEKDAGI | 690 669 1235 | 1283 690 519 1298 732 1703 546 5239 621 635 0
AKCAKENT | 105 140 640 666 154 139 643 440 744 176 1209 54 307 0
AKPINAR 171 189 826 814 700 435 582 524 752 428 2697 422 430 3
BOZTEPE 380 548 930 3407 492 1227 832 1664 1305 921 4439 2105 587 6
TOPLAM 2798 | 4936 | 8676 | 17192 | 4453 | 9635 | 8393 | 9021 [ 10766 | 5272 | 30275 | 4275 | 4570 14

Kaynak :Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi 21.12.2011
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Tablo 35: Giincel Sigir Cinsi Hayvan Sayisi istatistigi - Kirgehir

AKCAKENT 232 98 637 796 5416

AKPINAR 864 137 841 1283 158 828 3873 961 8945

BOZTEPE 3044 332 964 1327 495 3379 6339 2958 18838
CICEKDAGI 1173 630 1282 1981 614 1321 7591 1256 15848
KAMAN 1409 284 1692 2148 320 2123 8712 2662 19350
MERKEZ 2127 809 2587 4255 2023 8166 12521 9151 41639
MUCUR 790 223 832 1062 296 1163 4375 1430 10171
TOPLAM 9639 2513 8835 12852 4030 17659 45681 18998 120207

Kaynak: Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi 21.12.2011

e (CORUM'’ da bulunan hayvan varligina iliskin istatistikler Tablo 36 ve 37°de
verilmektedir.

Tablo 36: Yasa Gére Si§ir Cinsi Hayvan istatistigi - Corum

GIDA TARIM ve HAYVANCILIK BAKANLIGI 21.12.2011

Tablo 37: Giincel Sigir Cinsi Hayvan Sayisi istatistigi - Corum

0-6 AY \ 7-12 AY 13-18 AY 19-24 AY 25-36 AY 37-120AY | 120+ AY
DiSi ERKEK | Disi | ERKEK DiSi ERKEK Disi ERKEK DiSi ERKEK DiSi ERKEK | Disi ERKEK
ALACA 1022 1017 1402 1312 | 0 | 1088 569 1878 1229 1818 666 4576 409 812 3
BAYAT 771 808 1305 1265 | 0 672 416 1394 789 1594 582 4780 355 977 3
ORTAKOY 239 279 567 534 0 174 109 417 250 452 98 1164 27 215 1
MERKEZ 2828 3089 5546 5337 | 0 | 2343 1712 4476 2481 6099 1326 | 15374 212 3330 3
OSMANCIK 1090 1085 2202 2047 | O 924 984 2072 1941 2488 1309 6355 358 1233 7
UGURLUDAG| 382 414 676 749 0 456 396 545 630 832 423 2636 185 419 0
iSKiLiP 1057 1208 1864 1984 | 0 1063 795 1842 1212 2670 1184 6786 357 965 4
KARGI 793 753 739 529 0 374 258 703 294 734 156 1650 61 314 3
SUNGURLU 1203 1289 2765 2950 | 2 860 758 1958 1213 3700 1151 | 10014 396 737 0
MECITOZU 1255 1510 2344 2556 | 0 | 1389 1166 1658 995 2296 327 6420 82 1356 3
DODURGA 143 142 274 197 0 104 89 196 110 282 40 678 24 105 0
LAGIN 200 208 552 577 0 170 94 539 226 522 141 1496 69 252 1
BOGAZKALE | 524 551 379 367 0 265 445 736 930 816 879 2512 61 138 2
OGUZLAR 186 179 351 341 0 248 186 260 155 381 126 979 53 209 0
TOPLAM 11693 | 12532 | 20966 | 20745 | 2 | 10130 | 7977 | 18674 | 12455 | 24684 | 8408 | 65420 | 2649 | 11062 30
B*Bilinmiyor

BiLINMEYEN ERKEK ERKEK
‘ ‘ BUZAGI DANA
ALACA 0 1084 922 1489 2932 916 1393 7233 1084 17773
BAYAT 0 946 667 1385 2047 690 1362 7312 1197 15606
BOGAZKALE 0 939 431 465 994 449 460 3428 1370 8536
DODURGA 0 62 126 280 303 115 216 1059 200 2361
isKiLip 0 1608 925 1969 2878 1088 2084 10402 1913 22867
KARGI 0 219 668 844 1071 639 627 2649 550 7267
LAGIN 0 213 188 554 710 200 574 2263 317 5019
MECITOZU 0 410 1194 2342 3057 1419 2595 10073 2129 23219
MERKEZ 0 1536 2544 5679 6766 2749 5517 24672 4173 53636
OGUZLAR 0 183 180 351 508 173 341 1575 343 3654
ORTAKOY 0 125 223 571 586 257 544 1787 350 4443
OSMANCIK 0 1680 1024 2246 2990 1007 2110 10091 2916 24064
SUNGURLU 2 1571 1111 2805 2766 1171 3009 14367 1958 28760
UGURLUDAG 0 604 370 666 974 397 741 3809 1003 8564
TOPLAM 2 11180 10573 21646 28582 11270 21573 | 100720 20223 225769

GIDA TARIM ve HAYVANCILIK BAKANLIGI 21.12.2011
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e KIRIKKALE’ de bulunan hayvan varligina iligkin istatistikler Tablo 38 ve 39°da
verilmektedir.

Tablo 38: Yasa Gére Sigir Cinsi Hayvan Istatistigi - Kirikkale

iLCE 13-18 AY 19-24 AY 25-36 AY 37-120 AY 120+ AY
DELICE 492 | 431 | 232 | 316 | 153 | 260 | 341 | 395 | 757 | 408 | 1375 | 453 | 127 1
CELEBI 44 37 139 | 118 | 56 60 168 | 130 | 303 | 100 | 452 15 81 0
BAHSILI 61 78 79 73 66 77 40 89 180 | 161 373 38 94 1
BALISEYH 953 | 1017 | 653 | 656 | 328 | 425 | 631 | 652 | 1770 | 880 | 4050 | 907 | 402 14
KESKIN 718 | 933 | 1104 | 1896 | 597 | 1005 | 572 | 1639 | 2113 | 2756 | 6788 | 1101 | 487 11
SULAKYURT | 306 | 306 | 602 | 582 | 215 | 140 | 628 | 348 | 809 | 186 | 1523 78 362 0
MERKEZ 281 | 772 | 438 | 978 | 325 | 828 | 467 | 1349 | 1851 | 1470 | 3185 | 830 | 580 | 27
YAHSIYAN | 178 | 144 | 241 | 178 | 155 | 151 | 275 | 360 | 587 | 252 667 95 77 0
KARAKECILi | 96 101 54 180 | 54 149 | 188 | 309 | 505 | 267 592 | 247 | 43 0
TOPLAM 3129 | 3819 [ 3542 | 4977 | 1949 | 3095 | 3310 | 5271 | 8875 | 6480 | 19005 | 3814 | 2253 | 54

GIDA TARIM ve HAYVANCILIK BAKANLIGI 21.12.2011

Tablo 39: Giincel Sigir Cinsi Hayvan Sayisi istatistigi - Kirikkale

iLCE BOGA Disi Disi DUVE  ERKEK  ERKEK TOSUN TOPLAM
‘ ‘ BUZAGI  DANA BUZAGI  DANA
BAHSILI 201 52 88 105 70 80 648 166 1410
BALISEYH 1815 901 693 955 969 698 6237 1069 13337
CELEBI 116 42 140 224 37 118 837 189 1703
DELICE 867 401 321 488 364 375 2261 657 5734
KARAKECILI 515 96 53 224 96 181 1159 461 2785
KESKIN 3903 671 1127 1177 881 1925 9354 2614 21652
MERKEZ 2387 254 459 794 544 1190 5618 2182 13428
SULAKYURT | 264 283 607 851 287 586 2702 502 6082
YAHSIYAN 351 147 266 431 122 198 1336 509 3360
TOPLAM 10419 2847 3754 5249 3370 5351 30152 8349 69491

GIDA TARIM ve HAYVANCILIK BAKANLIGI 21.12.2011

Fizibilite konusu tesiste, Uretim igin gerekli sut; basta Yozgat olmak Uzere,
yakin il ve ilgelerden temin edilebilecektir. Yore ve yakin civarlarda sut toplamanin
anlamli oldugu mesafelerde, hayvan varliklari ve sut miktarlar yeterli olup; sut
temininde, dnceden baglantilari yapilmasi kosulu ile bir sikinti olmayacagi tahmin
edilmektedir. Yil boyunca sut fiyatlari mevsimsel ve sut arzina baglh olarak
dalgalanmaktadir. Tesiste islenebilecek ¢ig sutin kg bazinda temin fiyati yillik
ortalama 72 kurus olarak tespit edilmigtir.
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3. KURULUS YERI

3.1. Cografi Konum

S6z konusu muhtemel sit igleme tesisi Yozgat ili Yerkdy ilgesi hudutlari
dahilinde kurulacaktir. Yerkoy ilgesi, Yozgat ilinin guneybatisinda yer alan Kirgehir,
Kirikkale ve Corum’a siniri olup, il merkezine 39 km uzakliktadir. ilge Ankara-Sivas
ve dogu baglantilarindan biri olan E-88 karayolu Uzerinde ve Karadeniz - Akdeniz
baglantisi bulunan Kirsehir yolu merkezinde bulunmaktadir. Bu ulasim agi Yerkoy'u
merkez konumuna tagimaktadir. Ayrica ilge, dogudan batiya uzanan demiryolu ana
hatti tzerindedir. ilge dahilinde yapilan yer secimi arastirmasi bu tesisin Yerkdy
ilcesindeki beldelerden Saray Beldesindeki OSB’de veya Sekili ile Asagiederci

beldeleri tesis kurulumu igin 6n plana c¢ikartmaktadir

Sekil 1: Yozgat ili idari Haritasi

Tesisin YerkOy ilcesinde kara yolu ve demir yoluna yakin, belediyenin
sagladig altyapi hizmetlerinin alinabilecegi, zemin arastirmasi yapilmis bir bolgede

kurulmasi gerekir. Bu o6zelliklere haiz bdlgedeki en uygun yerlerden biri Saray
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Organize Sanayi Bolgesidir. ES karayolu ve tren yoluna cepheli olan OSB, yatirim

yeri olarak uygun ozellikler arz etmektedir.

Saray OSB disinda, siit isleme tesisinin, Yerkdy Tarim ilge Midurliginin
yaptigi envanter ¢alismasina gore potansiyel ana sut toplama merkezi olarak ortaya
cltkan mevkilerden, Sekili ve/veya Asagiegerci Beldelerine yakin bir mevkide

bulunmasi sut nakliye ve temin maliyetlerini disurecek bir segim olabilir.

Bu alternatifler disinda asagida belirlenen potansiyel sut toplama merkezlerine
ortak yakinlktaki Yerkoy ilge merkezi de ulagim yollarina yakinligi nedeni ile tesis

yeri i¢in uygun olabilir.

Sadece ilceden temin edilebilecek sut igin kurulacak muhtemel sut toplama

merkezleri ve toplanabilecek sit miktarlarina gore O6nerilen sogutma tanki

kurulabilecek mevkiiler asagida verilmigtir.

MEVKIi/POTANSIYEL KONUMU GUNLUK SUT POTANSIYELI
KOYLER

Asagiegerci Merkeze 25 Km — Hacili Kéyiine 3 Km, | 6 Ton kapasiteli, sogutma tanki
Yukari Egerci Kéyline 2 Km mesafede | uygundur.

Sekili Beldesi Merkeze 20 Km, on Km lik bir capta 10 Ton kapasiteli, sogutma tanki
cevresinde 7 kdy bulunmaktadir uygundur.

Saray Beldesi Merkeze 18 Km mesafede, 5 Km lik bir | 6 Ton kapasiteli, sogutma tanki
capta cevresinde 4 kdy bulunmaktadir. | uygundur.

Biger Tarim Merkeze 3 Km mesafede, 3 Km lik bir 8 Ton kapasiteli, sogutma tanki
capta cevresindeki koylerin sutinu uygundur.
alacak

Glnay Tarim Merkeze 8 Km mesafede Kurulu 2 Ton kapasiteli tanki

mevcut

Yukarida siralanan tesis yeri alternatifleri icinde arsa maliyetleri ve altyapi
olanaklari incelendiginde, Saray OSB’nin en makul ve en donanimli altyapiya sahip
yer oldugu anlasiimaktadir. Saray OSB’de yer tahsisi 2012 yili igin Ucretsiz
yapilmaktadir ve tahsis edilen yerlerdeki her turla altyapi hazirlanmis durumdadir.
lice merkezi ve koylerdeki arsa fiyatlari arastirildiinda ise dénim fiyatlarinin
blyUklik ve demiryoluna / karayoluna yakinligina gére degismekle birlikte 1500
TL'den 4000 TL'ye kadar degistigi goruimustar.

Maliyet ve altyapi avantajlari agisindan Saray OSB bu yatirim i¢in en uygun
yatirnm yeri olarak segilmigtir. OSB’nin Yerkdy merkeze yaklasik 15-20 km
mesafededir.
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Sekil 2: Yerkdy ilgesi ve Cevresi Haritasi

YOZGAT ILININ ILCELERE
OLAN MESAFESI
(Km.)

104] AKDAGMAD
" 97141] AYDINCIK

94 140 153 AZLIYAN
124/146 159 30| CANDIR I
112 136 149 44 14 CAYIRALAN ]l

90 114 27 126/132]122 CEKEREK ,
118 142 63 154 160 150 36 KADISE
71| 39 108/107/123/113] 81 109 SARAYKENT |

77 101 114 39 45 35 87 115 68 SARIKAYA
34 70 83 82 78 56 84 37 43 SORGUN
44 148 141 83 113 127 134 162 115 121 78 SEFAATLI
116162 174 24 54| 68/148/176129 61]104 59| YENIFAKIL
41 145 138 133 170 184 131 159 112 118 75 57 116] VYERKO

Sekil 3: Yozgat ili ve ilgeleri Mesafe Cetveli
3.2. Nifus

2000 yili genel nifus sayimi sonuglarina gore Yozgat ili ve ilge merkezleri ile
koyleri dahil toplam ndfus 682.919 dur. Bu nufusun 342.771'i erkek, 340.148’i
kadindir. Toplam nufusun 315.156’s1 sehirde, 367.763’U kdylerde yasamaktadir.

58



3.3. Cevresel Etki Degerlendirme

Uretim sirasinda siitiin igindeki yagin ve peynir alti suyundan lor alinmasi
durumunda Uretimin sonunda atik olarak ortaya g¢ikan su tamamen kati madde ve
yagdan arindinldigi icin Cevre ve Orman Bakanhdr’nin tehlikeli atik sinifinda yer
almamaktadir. Ancak su kirliliginin kontrolu acisindan her turla kirletici kaynak izne
baglanmaktadir. Ornegin, endlstriyel atik su kaynaklarinin izne baglanabilmesi igin
endustri tipi, Uretim miktarlari, Gretim akim semalari ve Uretim sirasinda ¢ikan atik su,
kati ve sivi atiklarin miktar ve Ozellikleri, tehlikeli atiklari bulunup bulunmadigi
konularindaki bilgiler endustri kuruluslari tarafindan ilgili idareye bildirimektedir. 1igili
idare tarafindan da desarjlardan dogrudan numune alinarak denetimler

yapiimaktadir.

Su Kirliligi Kontroli Ydénetmeliginde gida sektériinde yer alan st ve sut
urGinlerini igleyerek Uretim yapan isletmelerin, olusturduklari atik sulari arittiktan
sonra, alici ortamlara vermeleri gereken desarj standartlari asagidaki tabloda yer

almaktadir.

Tablo 40: Gida Sanayi (Siit ve Sut Uriinleri) Sektérii Desarj Standartlar

PARAMETRELER BiRIM KOMPOZIT NUMUNE KOMPOZIT NUMUNE
2 SAATLIK 24 SAATLIK
KiIMYASAL OKSIJEN iHTIYACI (KOI) | (mg/1) 150 160
YAG VE GRES (mg/1) 60 30
PH 6-9 6-9

Mevcut aritma sistemleri, teknoloji ve yatirrm maliyetleri incelendiginde peynir
alti suyunun aritilmasinda kullanilacak bir sistemin yatirrm maliyetinin sut tesisinden
daha pahaliya geldigi gorulmektedir. Sut isleme tesisinin kazan yikama, gunlik
kullanim suyu ve peynir alti disindaki hatlardan g¢ikan desarjin aritiilmasi, peynir alti
suyunun bisklvi, gocuk mamasi Ureticilerine verilmesi uygun bulunmustur. Sut isleme
tesisinin yukarida belirlenen atiklarinin alici ortama verilmeden 6nce gegecedi aritma
isleminin basamaklari asagidaki semada verilmig, aritma tesisinin yatirrm maliyeti de

yatirnm tutar iginde dikkate alinmigtir. Yapilacak aritma sistemi ile T.C. Cevre ve

59




Orman Bakanhgi Su Kirliligi ve Kontrol yonetmeligi Tablo 5.3 de belirtilen degerler

saglanacaktir.

ARITMA UNITELERI
Suly | Havalandirma
valandirm.
| Kebatzgara | _pf CLRUER '—> Kenpomes | —] o
> ] y
¥
= Havalandirma Antilmis
m:'.':‘:;w" fd Havuzu —p Atksuyun
—_— s — S Kanalizasyona
l Desarji
Fazla Camur

Havuzu

Camur
Filtrepres — Uzaklastirma

Sekil 4: Aritma Tesisi Uniteleri ve Akig Diyagrami

Aritmadan ¢ikan ¢amurun analizi yapilarak alici ortama verilebilir nitelikte

oldugu tespit edildikten sonra tabiata serilmektedir.

NOT: Cevre Bakanliginin 2008-2012 Atik Yénetimi Eylem Planina gére (s.256) Yozgat ilinde Yerkdy
ilgesini de igine alan Yozgat lli Kati Atik Bertaraf Tesisleri Birligi (YOKAB) ve Akdagmadeni ilgesi Kat
Atik Bertaraf Tesisleri Birligi mevcuttur ve 2012 yilinda biobozunur atiklarin islenmesi
hedeflenmektedir. Bu hedeflerin kapsami ve yerine getiriime siireci sbzkonusu aritma sisteminin icerigi
ve maliyetini etkileyebilir. Ayrica yatirnm yeri olarak tarafimizdan &6nerilen Yerkdéy Saray OSB’de
yatinnmin gergeklestiriimesi durumunda, OSB’nin ortak bir aritma tesisi veya yatirrmci tarafindan
yaptirilacak yatirima iliskin bir aritmanin 6zelliklerini ve kapasitesini belilemek konusunda yatirimin
ilerleyen asamalarinda OSB Miidirliigli ve yatinmci arasinda daha ayrintili ve somut galigmalarin

yapllmasi gerekir.
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4. TEKNIK INCELEME VE DEGERLENDIRME

4.1. Mevcut Teknolojiler

Sut isleme konusunda ulkemizde kullanilan mevcut teknolojiler; oncelikle
sutin toplanmasi, sogutulmasi, tesise nakli ve 6n temizlemeden gegiriimesi ile
uretilecek UrUnlere gore uretim iglemine tabi tutulmasi proseslerini igermektedir.
Kullanilan yontem ve ekipman incelendiginde Ulkemizde gelismis teknolojilerin hem
ithal hem de yerli imalat dizeyinde mevcut oldugu gorulmektedir. Yerli makine
imalatcilarinin énde gelenleri Ankara, izmir ve Balikesir basta olmak (izere Ege,
Marmara ve Orta Anadolu bdlgelerinde yogunlukla bulunmaktadir. Uretim hatlarinda
yer alacak makine ve ekipman parkinin teknolojik 6zelliklerine ve tercih edilmelerine
iliskin detaylar 4.5 Makine-Techizat Secimi ve Spesifikasyonlari basligi altinda

verilmistir.
Genel hatlari ile Uretim teknolojisi su islemleri icermektedir:

Belli merkezlerde kurulan toplama merkezlerinde Uretici/besici veya dogrudan
ciftciden toplanan sut, sogutma tanklari ile hijyenik kosullarda igleme tesisine
nakledilir. Nakil isleminden once toplama merkezlerinde ve nakledilen tesiste dijital
sut sayaci veya kantarla miktari tespit edilen sut, kaba pislikler ve 6lu hucrelerden
arindiriimak Uzere on temizleme islemi igcin temizleme seperatoriinden gegirilir. Daha
sonra birbiri ile akuple galisacak pastorizator, homojenizator ve seperatdr grubundan
gegirilen sut holderlarda belli sicaklik ve surede tutularak, eder pastorize icme suti
uretiminde kullanilacak ise icindeki olasi kotu kokulardan arindiriimak Gzere
deaeratdorden gegcirilir. Seperatérde istenen miktarda alinan krema tereyadi hattina,
yagi ve diger ozellikleri ayarlanmis kisim ise uretimi yapilacak hatlara nakledilerek
yogurt, ayran, peynir Uretimi gergeklestirilip ambaldjlanarak soguk hava depolarina
vel/veya dogrudan satisa gonderilir. Uretimin akim semasi ve prosesin detaylar
Bolum 4.2°de verilmigtir.

Uretim sirasinda sutiin igindeki yagin ve peynir alti suyundan lor alinmasi
durumunda Uretimin sonunda atik olarak ortaya ¢ikan su tamamen kati madde ve

yagdan arindirildidi i¢cin Cevre ve Orman Bakanligr'nin tehlikeli atik sinifinda yer
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almamaktadir. Ancak su kirliliginin kontrolt agisindan her turlG kirletici kaynak izne

baglanmaktadir.

Fizibilite konusu yatirim igin temelde 2 adet 9 m>Ilik ¢okeltme havuzu, fiziko-
kimyasal ve biyolojik aritma ekipmanlarina sahip olacak aritma sistemi, yapilacak
aritmanin igerigi ve islemin akim semasi, kullanilacak makine ekipman, yatirnm tutar
ve mevzuat konusundaki detaylar, yatinm tutarlar icinde ve 3.3.Cevresel Etki

Degerlendirme baghginda ayrintisi ile agiklanmistir.

NOT: Cevre Bakanliginin 2008-2012 Atik Yénetimi Eylem Planina gére (s.256) Yozgat ilinde
Yerkdy ilgesini de icine alan Yozgat lli Kati Atik Bertaraf Tesisleri Birligi (YOKAB) ve Akdagmadeni
licesi Kati Atik Bertaraf Tesisleri Birligi mevcuttur ve 2012 yilinda biobozunur atiklarin islenmesi
hedeflenmektedir. Bu hedeflerin kapsami ve yerine getirilme slireci s6zkonusu aritma sisteminin icerigi
ve maliyetini etkileyebilir. Ayrica yatinm yeri olarak tarafimizdan Onerilen Yerkdéy Saray OSB’de
yatinmin gergeklestiriimesi durumunda, OSB’nin ortak bir aritma tesisi veya yatirimci tarafindan
yaptirilacak yatirima iliskin bir aritmanin &zelliklerini ve kapasitesini belirlemek konusunda yatirimin
ilerleyen asamalarinda OSB Miidirliigli ve yatinmci arasinda daha ayrintili ve somut galigmalarin

yapillmasi gerekir
4.2. Teknoloji Se¢imi ve Uretim Yéntemi

4.2.1. Yogurt Teknolojisi

Fermente sut Urunleri iginde yogurt en ¢ok bilinen bir arindur. Akdeniz, Asya
ve Avrupa ulkelerinde genis bir sekilde Uretilmektedir. Laktozu laktik asit ve benzeri
fermantasyon urunlerine pargalayan bir baslatici-kaltirin, satl pihtilastirmasiyla elde
edilen Urlnlere fermente sit Grlinleri denilmektedir. Fermente sut, Pihtilasmis sut,
Yayik alti, Kefir, Kimiz gibi Grlnlerin yaninda yogurt da genis yer tutmaktadir.
Fermente st Urdnlerinin igerik, koku ve tat gibi duyusal kriterleri Uretim ydntemine

baghdir.

Yogurt sutin Streptoccocus thermophilus ve Lactobasillus bulgaricus karigimi
baslatici kiiltiiriiyle fermente olmasi sonucunda olusan bir fermente siit Griintddr. iki

tip yogurt vardir:

1) Set tipi: Siat baglatici kdltariyle mayalandiktan sonra hemen paketlenir ve
olgunlagsmaya paketlenmig olarak girer. Fizibilite konusu tesiste set tipi yogurt

uretimi yapilacaktir.
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2) Stirred tipi: Mayalama ve olgunlasma islemi tankta yapilmaktadir. Olgunlagma
isleminden sonra pihti tankta karistirilir ve paketlenir. Bunlardan bagka yogurt,

“yogurt dondurmasi” ve “igilebilir yogurt” (ayran) olarak da uretilmektedir.

Tarkiye’de genellikle set tipi yogurt Uretilip tlketiimektedir. Yogurt UGretimi
geleneksel ve modern yontemlerle yapilabilmektedir. Geleneksel yontemle yogurt
uretiminde her sey tesaduflere bagh oldugundan standart ve kaliteli bir yogurt elde
edilememektedir. Modern yontemle yogurt Uretiminde butun iglem asamalari kontrol

altinda tutuldugundan kaliteli ve standart bir Grtin elde edilmektedir.

‘Beyaz yogurt” veya “Sade yogurt” yaninda meyveli yogurtlar da ¢ok
sevilmektedir. Meyve hazirlarinin katilim orani % 18’e kadar c¢ikabilmektedir. Yogurt
yine vanilya, kahve gibi maddelerle aromalandiriimaktadir. Bunlarin diginda renk
veren gida maddeleri yogurdun kuru madde igerigini yikseltirler. Ornegin meyveli bir
yogurdun kuru maddesi yarim yagh sut kullanilarak dengelenir. $Soyle ki; % 1,5 yag,
%3-4,5 laktoz, %0,3-0,5 stabilizator, %2-5 kuru madde artigi ile toplam kuru madde

%12-16 olur. Yogurt Uretiminde dnemli agamalar sirasiyla asagida aciklanmigtir.
Cig Sut
Yogurt Uretiminde kullanilacak ¢ig sut su niteliklere sahip olmalidir:

a) Hastalikli bir hayvandan sagilmamis olmahdir.

b) Bakteriyolojik kalitesi iyi olmalidir.

c) Tat ve kokusu normal olmahdir.

d) Yogurt bakterilerinin gelisimini engelleyen inhibitor maddeler yani
antibiyotik (penisilin), bakteriyofajlar, deterjan ve dezenfektan madde
icermemelidir.

e) Bilesimi normal olmahdir.
Klarifikasyon

Klarifikasyon, sutin iginde bulunabilen yardimci maddeleri, gorulebilen
pislikleri, vicut hucrelerini, 16kositleri ayirmak igin yapilan bir islemdir. Klarifikasyon
islemi, klarifikatorlerle  yapilabildigi gibi normal sut separatorleriyle de
gerceklestiriimektedir.
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Yag Standardizasyonu

Sut arzu edilen yag igerigine ve gerekli kuru madde seviyesine ayarlanmaldir.
Yogurt Standardina ve Gida Maddeleri Tlzugune uygun bir Grin elde etmek
amaclyla yapilan yag standardizasyonu, genellikle separatorler vasitasiyla
gerceklestirimektedir. Separatorden ayrilan krema kismen tekrar yagsiz sutle karisip
standardize edilmig sut olarak uretimde kullanilirken, ayrilan krema ise tereyagi

uretiminde kullanilarak isletme icin ekonomik bir kazang saglamaktadir.
Kuru madde Standardizasyonu

Uretimde kullanilan siitiin toplam kuru madde dlzeyi, yogurdun reolojik
Ozellikleri (igerik, viskozite ve serum ayrilmasi) ve aromasi agisindan o6nemlidir.
Bundan dolayl toplam kuru maddedeki artig, yogurdun icerik ve viskozitesinin

artmasina, serum ayrilmasinin azalmasina neden olmaktadir.

Yogurda islenecek sutin toplam kuru madde igerigi % 14-18 arasinda
degismesine karsin, en iyi yogurdun %15,5-16 toplam kuru maddeli sutten yapildigi
belirtiimektedir. Sutin kuru maddesinin artinilmasinda yararlanilan yontemler

sunlardir:

. Sutd kaynatma

. Yagsiz suttozu ilavesi

. Buharlagtirma

. Peynir alti suyu tozu ilavesi
. Yayik alti tozu ilavesi

. Kazein, kazeinat ve Co-presipitate ilavesi

~N o o b~ WwN P

. Ultrafiltrasyon ve hiperfiltrasyon
Homojenizasyon iglemi

Homojenizasyon, yluzeyde krema tabakasinin olusmasini onlemek icin sut yag
globullerinin ¢ok kugUk boyutlara parcalanmasina dayanan, sicaklik ve basincin

birlikte uygulandigi bir islemdir.

Yogurt Uretiminde homojenizasyon isleminin sagladigi avantajlar sunlardir:

1. Urlinlin ylizeyinde kaymak tabakasi olusumu énlenmektedir.
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2. Yogurdun viskozite ve igerigi (pthti sikilhigr) iyilesmekte, serum ayrilmasi

azalmaktadir.

3. Homojenizasyon islemiyle sayilari artan yag globdalleri 1s1gin kirillmasi ve

dagilmasini etkilediginden uranun rengi daha beyaz olmaktadir.

4. Yagin homojen bir sekilde Grun iginde dagilmasindan dolay! yodurdun

aromasl daha iyi olmakta ve sindirilmesi kolaylagmaktadir.

5. Yag globullerinin daha kuguk birimlere pargalanmasindan dolayi

yogurdun sindirilmesi kolaylagmaktadir.

6. Yogurdun kalite muhafazasi iyilesmektedir.

Homojenizasyon isleminin bu avantajlarina karsin 1sil iglem ile birlikte
uygulanmadigi takdirde, yogurtta lipolizin artmasina ve dolayisiyla aci tat olusumuna
neden olmaktadir. Bunun i¢cin homojenize edilecek sutun 6n isil isleme tabi tutulmasi
gerekmektedir. Yogurda islenecek sut genellikle tek asamali ve yiksek basingta yani
yaklasik 50-70°C’de 100-200 kg/cm? &zellikle 60°C’de 200 kg/cm?de homojenize
edilmektedir.

Isil iglem

Yogdurt Uretiminde yararlanilan isil islem normal pastorizasyon yontemlerine
gbre daha yuksek sicaklikta ve daha uzun surede yapilmaktadir. Bunun nedeni
yogurdun pihti sikihdini iyilestirmektir. Yogurt yapiminda yaygin olarak kullanilan isil
islem normlari 80-85 °C’de 20-30 dakika veya 90-95 °C’de 5-10 dakikadir.

Yogurt Uretiminde uygulanan isil iglemin genel olarak etkileri sunlardir:

1. Patojen mikroorganizmalar imha edilmekte,

2. Yogurdun kalite muhafazasini olumsuz yonde etkileyen diger

mikroorganizmalar imha olmakta,
3. Sdtte bulunan enzimler inaktif olmakta,
4. Sutte bulunan fajlar ortadan kalkmakta,

5. Yogurt kalturleri igin daha uygun bir ortam saglanmakta,
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6. Serum proteinleri denature oldugundan yodurdun kivami iyilesmekte,
7. Sutun pihtilasma suresi kisalmakta,
8. Yogurdun sindirimi kolaylagmaktadir.
Urln agisindan ise isil islemin amaglari:
- Yogurtta siki bir jel elde etmek ve
- Urlinde serum ayrilmasina engel olmaktir.

Yogdurt sutlne uygulanan isil iglemin etkisiyle serum proteinlerinin denatlre
olmasi urlndn igerigini iyilestirmektedir. En iyi icerik %80-85 denatlrasyon oraninda
elde edilmektedir. Bu denatirasyon derecesi de 90-95 °C’de 5-10 dakika veya 80-

85°C’de 20-30 dakika uygulanan isil islem normlarinda elde edilmektedir.

icerik Uzerine denatiire serum proteinleri ve kazeinler arasinda isiyla tesvik
edilen etkilesimlerin, Ozellikle laktoglobulin ve k-kazein arasinda meydana gelen
etkilesimin de etkili oldugu belirtimektedir. Yogurda islenecek sut yukarida belirtilen
Isil islem normlarinda isitildigi zaman proteinlerin hidrofilik 6zellikleri optimum
duzeyde oldugundan yogurt pihtisinin stabilitesi de optimum olmaktadir. Daha
yuksek sicakliklarda proteinlerin hidrofilik 6zellikleri azaldigindan yodurdun stabilitesi

de olumsuz yonde etkilenmektedir.
Sogutma

Isil iglemden sonra sut, yogurt bakterilerinin optimum gelisme sicakliklari olan
40-45°C’ye Ozellikle 45°C’ye sogutulur.

Mayalama

Yogurda islenecek sute basglatici kultura ilavesine mayalama, ilave edilen
baglatici kultiri miktarina da maya miktari denir. Mayalama sicakligina sogutulan
sute, minimum % 0,5-1, optimum % 2, maksimum %5 oraninda hazirlanan basglatici

kultirinden ilave edilebilir.

Minimum dizeyde baslatici kalturu kullanildiginda olgunlagsma iglemi sirasinda
asitlik ¢ok yavas gelistiginden, olgunlasma suresi uzamakta, yogurt bakterileri
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arasindaki oran degismekte ve zayif pihtili bir Grin; maksimum dizeyde baslatici
kaltarG kullanildiginda ise hizh asitlik gelisiminden dolayl olgunlasma suresi
kisalmakta, yogurt bakterileri arasindaki oran degismekte, aroma olumsuz yonde
etkilenmekte ve zayif pihtili bir Grin elde edilmektedir. Bu etmenlerden dolayi yogurt

uretiminde onerilen maya miktar1 %2’dir.
Yogurt Kultlirleri

Bir termofilik kultdr olan yogurt kaltGrinin bilesiminde bulunan bakteriler
Streptococcus thermophilus ve Lactobasillus bulgaricus’tur. Diger bir deyisle yogurt
uretiminde kullanilan yogurt kiltlrl, S.thermophilus ve L.bulgaricus karisimindan
olusan bir termofilik kiltirdiir ve optimum gelisme sicakligi 40-45°C arasinda de-

gismesine karsin genellikle 42-43°C’dir.

Yogurt Uretiminde baglatici kadltart, pihtinin  olugsmasi igin laktik asit
fermentasyonunu gergeklestirmek ve Urine 6zgu karakteristik tat ve aromayi
olusturmak amaciyla kullaniimaktadir. Yogurt Uretiminde vyararlanilacak basglatici
kiltarinde S.thermophilus ve L.bulgaricus arasindaki oran ¢ok énemlidir. Genellikle
sade yogurtlarda kullanilan baslatici kiltirde, S.thermophilus’un L.bulgaricus’a orani
1:1 veya 2:1 olmasi gerekir. Yogurt ve diger fermente sut Urlnlerinde ticari kilturler,
ana, ara ve bulk kulturlerin Uretiminde temel kaynaktir. Bugin ana, ara kultur
hazirlanmadan bulk kultar Gretiminde direkt olarak kullanilan ticari kultarler bulundugu
gibi hicbir ara kultur hazirlamaksizin direkt yogurt dretiminde kullanilabilen ticari

kulturler de bulunmaktadir.

icerik Uizerine denatiire serum proteinleri ve kazeinler arasinda isiyla tesvik
edilen etkilesimlerin 6zellikle laktoglobulun ve k-kazein arasinda meydana gelen
etkilesimin de etkili oldugu belirtiimektedir. Yogurda islenecek sit yukarida belirtilen
isil iglem normlarinda isitildi§i zaman proteinlerin hidrofilik 6zellikleri optimum
dizeyde oldugundan yogurt pihtisinin stabilitesi de optimum olmaktadir. Daha
yuksek sicakliklarda proteinlerin hidrofilik 6zellikleri azaldigindan yogurdun stabilitesi

de olumsuz yonde etkilenmektedir.

Uretimde uygulanacak teknolojik islemler ne kadar mikemmel olursa olsun,
kalitesiz bir sutten kaliteli bir yogurt Uretilemez. Yogurda islenecek sut, taze,

mikrobiyolojik ve kimyasal kalitesi iyi olmali ve inhibitér maddeler (antibiyotik, deterjan
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vs.) icermemelidir. Bu amagla ¢ig sut, temizlik, koku, tat, bilesim ve inhibitér madde
yonunden kontrol edilir. Renk, koku, tat ve kivam duyusal olarak kontrol edilir. Sttin
bu ozelliklerindeki olumsuz degisiklikler, hastaliklardan, yemlerden, hijyenik olmayan

sagimlardan ve gesitli kirleticilerden ileri gelir.

Sutln toplam asitligi ve pH degerleri normal seviyelerde (asitlik 6-8 °SH, pH
6.4-6.6) olmalidir. Yuksek asitli ve dusuk pH degerli sitler yogurdun kalitesini
olumsuz yonde etkiler. SGtlin bilesim zenginligi yogurdun kalitesini etkileyen ¢ok
onemli bir faktérdir. Bu nedenle yogurda islenecek sutln asitligi, yogunlugu, ytuzde
olarak yagd ve kuru madde oranlari hatta protein oranlari bilinmelidir. Kesinlikle

inhibitér madde icermemelidir.
Olgunlagma

Mayalama igleminden sonra yogurtlar, her iki bakterinin optimum gelisme
sicakhgi olan 40-45 °C, 6zellikle 43°C’de olgunlasma islemine tabi tutulmakta ve bu
isleme pihtinin asitligi 4,6-4,7 pH veya 35-38-40 °SH'ya ulastiginda son

verilmektedir.
Sogutma

Uriin istenilen asitlige ulastiktan yani olgunlasma islemi bittikten sonra
sogutma islemine tabi tutulur. Bdylece baslatici bakterilerinin metabolik aktivitesi

azaldigindan yogurtta asitlik geligsimi kontrol altina alinir.

Yogurt Uretiminde sodutma islemi ne ¢ok yavas ne de ¢ok hizli yapiimalidir.
Yavas sogutma asitligin artmasina, hizli sogutma ise pihtinin buzilmesine neden
oldugundan Uretilen yogurtlar 42°C’den 5°C’ye kadar kademeli bir sekilde sogutulup

2-7°C’ler arasinda depolanmalidir.
4.2.2. Beyaz Peynir ve Kasar Peyniri Uretim Teknolojisi

Peynir, sOtin peynir mayasli veya zararsiz organik asitlerin etkisiyle
pihtilastiriimasi, degisik sekillerde islenmesi ve bu arada suzilmesi, sekillendiriimesi,
tuzlanmasi, bazen tat ve koku verici zararsiz maddeler katiimasi ve ¢esitli sture ve
derecelerde olgunlastiriimasi sonucunda elde edilen besin degeri yuksek bir st uru-

nuddr.
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Sut ve drunleri arasinda en zengin ¢eside peynirin sahip oldugu soylenebilir.
Cesitli hammadde, farkli islem ve olgunlagtirma teknigi, ayrica degisik istekler bugun

yuzlerce gesit peynir Uretimine neden olmustur.

Ulkemizde ise mahalli birgok peynir gesidi olmasina kargin DPT’nin 1990 yili
verilerine gore 214.000 ton dolayinda olan yillik toplam peynir Gretimi i¢inde birinci

sirayl beyaz peynir, ikinci sirayi kasar peyniri olugturmaktadir.

Peynire islenecek Siitte Aranacak Nitelikler

Peynir Uretiminde ilk asama sutin kalitesinin tespitidir. CUnkl peynirlerde
degisik ozelliklerin ortaya ¢ikmasina, hammadde (sit) ile Uretim ydntemi neden
olmaktadir. Bu durum dikkate alinarak bazi peynir gesitlerine islenecek sutlerin ekstra
ve 1. sinif ¢ig sut olmasi sart kosulmustur. Bu nedenle sit, peynircilikte kot sonuglar

doguran ve asagida ug baslik altinda toplanan durumlara sahip olmamalhdir.
1. Bagslaticinin galismasini engellemesi

2. Yavas pihtilasma, zayif pihti olusumu, peynir suyunun pihtidan zor

ayrilmasi gibi etkiler
3. Peynirde bazi kusurlarin olugmasi (yarik, ¢atlak, gaz v.b.)

Bilindigi gibi, sutte bulunabilen bakteriyofajlar, inhibitor maddeler, antibiyotikler
ve prezervatif maddeler baglaticilarin ¢alismasini engellemekte ve asitlik gelisimini
durdurmaktadir. Bu nedenle, bunlarin beyaz ve kasar peynirine islenecek sutte
bulunmamasi gerekir. Bunlardan 6zellikle antibiyotik ve prezervatif maddeler (H20o,
formaldehit gibi) oldukga onemlidir. Ayrica peynir yapilacak sutlerin mastitisli
olmamasi, fizyolojik anormallikler (kolostrum gibi) icermemesi, yiksek bakteri icerigi
gOstermemesi gerekir. Clinkl bunlar peynir yapiminin degisik asamalarinda kusur-
lara neden olmaktadir. Ayrica, sutin kokusu ve tadi peynire gecgecegi igin, kotu
yemlerle beslenen hayvanlarin sitleri peynirlerde kusurlara neden olabilmekte ve
yine silajla beslenen hayvanlarin sutleri spor yapabilen anaerobik bakterileri
icerdiginden peynircilikte ¢ok tehlikeli olabilmektedir. Onceden kaynatiimig sutler de
yavas ve zayif pihti olusturdugundan peynir kalitesini etkilemektedir. Bunlarin
yaninda sUtln kazein ve kalsiyumca zengin olmasi gerekir. Ayrica protein, yag ve

kuru madde oraninin da normal olmasi kalite yonunden oldugu kadar, randiman
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yonunden de 6nemlidir.

Kisaca 6zetlemek gerekirse, peynir sutinin se¢iminde asagidaki kriterler goz

onunde tutulmahdir.
- Satun bilesimi kimyasal ve fiziksel bakimdan normal olmalidir.
- Protein miktari (0zellikle kazein) yuksek olmalidir.
- Cig sutun toplam mikroorganizma miktari disuk olmalidir.

- Cig sut inhibitér maddelerden (antibiyotikler, dezenfektan maddeler, v.s.)

ari olmalidir.

- Antibiyotik testi ve peynir mayasi ile pihtilagsma testi pozitif olmahdir.
Kazan Siitiine Uygulanan islemler

Suzme: Peynire islenecek sutun diger tUm sut drtnlerinde oldugu gibi temiz
olmasi sarttir. Bunun icin kaba temizleme olarak tanimlanan islem, basit filtreler
yardimiyla gercgeklestirilir. Ancak asil temizleme islemi, sutteki epitel hucreleri, kan
pihtilari, protein pihticiklari ve benzerlerini arindirmak amaciyla 6zel temizleme

seperatorleri (klarifikatorler) yardimiyla yapiimaktadir.

Standartizasyon: Peynir Uretimine baglamadan 6nce sutln igerigini bilmek
arinun kalitesi ve randimani acgisindan ¢ok o6nemlidir. Besleme, iklim, laktasyon
suresi, meme enfeksiyonu, genetik farkliliklar gibi birgok faktor sttin 6zellikle yag ve
protein olmak Uzere birgok unsurunu degistirmektedir. Gelen sitlerin standardize
edilmemesi, yil boyunca degisik randimanda ve maliyette peynir Uretimine neden
olmaktadir. Bu yuzden peynire iglenecek sutin ozellikle yag ve protein bakimindan

standardize edilmesi gerekir.

Yag oraninin standardizasyonu:

Uretimden 6nce siitiin yag oraninin ayarlanmasi hem ekonomik agidan hem

de yasa ve tuzukteki kurallara uygun Uretim agisindan zorunlu bir iglemdir.
Sitln yag oraninin ayarlanmasi 3 sekilde yapilir.

1- Yag orani bilinen tam yagli sut ile yagsiz sutun karigtiriimasi
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2- Yagsiz sute krema ilavesi
3- Yagl sutun, fazla yaginin alinmasi

Yag oraninin istenen sekilde standardize edilebilmesi igin Uretilecek peynirin
yag orani, sutlin protein orani, peynirin ¢esidi olmak UGzere ¢ temel verinin bilinmesi

gerekir.

Peynirde istenen yag orani, peynire islenecek sutin yag oranina baghdir ve
ayni zamanda sutun protein, daha dogrusu kazein igerigi ile iligkilidir. SUtin kazein
oraninin yukseldigi yihn belli donemlerinde, peynirin yag oraninin dusuk olma
olasiligi vardir. Buna karsin, kazein orani distiglinde yad orani gereginden fazla
yukselir. Bunun dengelenmesi icin peynire iglenecek sutlin yag oraninin ayarlanmasi

gerekir.

Peynir Uretiminde sutin yag orani ile peynir randimani arasindaki iligki
dogrusal degildir. islenen sutiin yagd orani arttikga peynir suyu ile olan kayiplar da
artmaktadir. Bu ylUzden peynire islenecek sutun yag oraninin optimum dizeyde

tutulmasi ve kazein oranina gore ayarlanmasi gerekir.

Kazan sutinde yag miktarinin ayarlanmasi igin ilk ©once Tuzuk ve
Standartlarda peynir icin verilen kuru maddede yag miktarlarinin bilinmesi gerekir.

T.S.E. Beyaz ve Kasar peyniri standardina gore;

— Tam yagli beyaz peynirde kuru maddede yag agirlikca en az % 40,

— Yagli beyaz peynirde kuru maddede yag agirlikca en az %30,

— Yarim yagh beyaz peynirde kuru maddede yag agirlikca en az %20,

— Az yagli (yavan) beyaz peynirde kuru maddede yag agirlikca %20‘den az,

— Tam yagli kasar peynirinde kuru maddede yag agirlikca en az %45,

— Yarim yagh kasar peynirinde kuru maddede yag agirlikga en az %25-45

arasinda olmalidir.

Kazan sutunin yag miktarinin ayarlanmasinda en kesin sonuglar, kazein
miktari ile yag arasindaki iligkilerden elde edilmektedir. Clnku peynirin asil maddesi
kazeindir. Yapilan arastirmalara goére, kazein/yag oraninin inek sitinde 0,69/0,73,
koyun sitinde ise 1/1 dizeyine ayarlanmasi ile peynirde istenilen yag oranina
ulasiimaktadir. Fakat kazein miktarini saptamak zor oldugundan, bunun vyerine

toplam protein miktari formal titrasyon ydnteminden yararlanilarak belirlenir ve
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sonuca gore kazan sutunde olmasi istenen yag miktari hesaplanir. Bu amagla cgesitli

faktorler ve gizelgeler hesaplanmigtir.

Tablo 41: Kazan sitlinin yagini hesaplamada kullanilan faktorler

PEYNIRIN KURU MADDESINDEKI % YAG MIKTARI

PEYNIRIN CINSI 1 1 1 1T 71
40 45 50

Sert Peynirler - - - - 0,93 -
Yari Sert Peynirler = 0,28 0,50 0,74 1,06 1,06 -
Yumusak Peynirler - 0,24 0,44 0,68 0,84 1,00 | 1,50
Taze Peynirler 0,17 0,33 0,55 0,79 0,96 1,12 | 1,60

Konuyla ilgili olusturulan formdil ise:
Kazan sutunin yag orani (%) = % Protein x Faktor

Asagidaki tabloda ise yine kazan sutunin protein oranina gore ayarlanacak

yag seviyesi verilmektedir.

Tablo 42: Kuru Maddede Yag ve Protein iligkisi

KAZAN SUTUNDEKI PEYNIRDE iSTENEN % KURU MADDEDE YAG
PROTEIN % 20 % 30 % 40 % 50
28 0,50 0,90 1,55 2,20 3,15 4,50
2,9 0,50 0,95 1,60 2,30 3,25 4,65
3,0 0,50 1,00 1,65 2,35 3,35 4,80
3.1 0,55 1,00 1,70 2,45 3,45 4,95
3.2 0,55 1,05 1,75 2,55 3,60 5,10
33 0,55 1,10 1,80 2,60 3,70 5,30
34 0,60 1,10 1,85 2,70 3,80 5,45
35 0,60 1,15 1,90 2,75 3,90 5,60
36 0,60 1,20 2,00 2,85 4,05 575
37 0,65 1,20 2,05 2,90 4,15 5,90
38 0,65 1,25 2,10 3,00 4,25 6,10
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Protein oraninin standardizasyonu:

Peynir sttiindn protein oraninin ayarlanmasi, zorunlu olmayan fakat yararli bir
islemdir. Ozellikle Uretime iliskin islem parametrelerinin ve randimanin optimizasyonu
ile Uretim kapasitesinin artirilabilmesi amaciyla onerilmektedir. Sttte protein oraninin
ayarlanmasi koyulastirilmis sut, yagsiz suttozu ve kazeinat ilavesiyle yapilmaktadir.
Bu amag icin kullanilacak suttozunun duguk derecelerde ve puskurtme yontemiyle
elde edilmis olmasi gerekmektedir. Katillacak miktar % 1-2'dir. Eklenen oran % 4’U

gecerse kalite zarar gérmektedir.

Sutlin  protein oraninin ayarlanmasina yonelik bir diger secgenekte
“ultrafiltrasyon” tekniginden yararlanmaktir. Ultrafiltrasyon ile peynire islenecek sitin
kuru madde seviyesi peynirin ¢esidine bagli olarak belirli bir duzeye kadar gikartilir.
Bu islem sirasinda yuksek basincin etkisiyle sutin suyu ve suda ¢dzinmus laktoz ve
mineral maddeler gibi unsurlari membranlar yardimiyla ayrilarak sut konsantre hale
getirilir.

Homojenizasyon: Peynire islenecek sutiin homojenize edilmesi ile sutte yag
tanecikleri kugulmekte, sutun viskozitesi yukseldiginden peynir alti suyuna daha az
yag gecisi olmakta ve yagin peynir iginde homojen bir sekilde dagilmasiyla hem
lezzet artmakta hem de daha yumusak bir teleme elde edilmektedir. Dolayisiyla
homojenizasyon iglemi, Beyaz peynir Uretiminde istendigi halde, kasar peyniri
uretiminde yumusak teleme olusturmasi nedeniyle istenmemektedir. Peynire
islenecek sitlerde genellikle 57°C’de 100-175 kg/cm?lik basingta homojenizasyon

uygulanmasi onerilmektedir.

Pastorizasyon: Bu islem, sutteki hastalik yapici mikroorganizmalari imha
etmek, peynir teknolojisi agisindan zararli olan mikroorganizmalari dldurmek ya da
uzaklastirmak, baslatici kulturlerin ortamda daha kolay ve guvenli geligsebilmelerini

saglamak amaciyla yapiimaktadir.
Peynire iglenecek sutun pastorizasyonunun iki amaci vardir.

1) Hijyenik amag¢: Peynir sutinun uygun sekilde pastorize edilmesiyle hastalik
etmeni mikroorganizmalar yok edilir. Ornegin beyaz peynirin ¢i§ sitten Uretilmesi
sonucunda s6z konusu mikroorganizmalar, peynirin bunyesinde olduk¢ca uzun sure

canh kalabilmektedir. Bu yuzden g¢ig sutten yapilan peynirlerin olgunlasma suresinin
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uzun olmasi gerekir. Uretimlerinden hemen sonra tiiketime sunulacak peynirler igin,

peynir sutinun pastorize edilmesi 6zellikle toplum saghgdi agisindan énemlidir.

2) Teknik amag: Peynir Uretimi kontrolli bir fermentasyonu zorunlu
kilmaktadir. Bu nedenle, pastorizasyon islemi ile istenmeyen mikroorganizmalarin
sayisi azaltilir ve boylece peynirde uniform bir niteligi saglamak i¢in sutin dogal

florasinin yerine, secilmis ve uygun bir baglaticinin katilmasi mumkdtn olur.

Ayrica, peynirde isitma islemi ile randiman artisi da saglanmaktadir. Bunun

nedenleri sunlardir;

1- Uygulanan sicaklik seviyesine bagli olarak serum proteinlerinin denattrasyona

ugramasi,
2- St yaginin pihtida daha fazla tutulmasi ve
3- Mineral tuzlarin bir bélumdnun erimez hale ge¢gmesidir.

Bu yolla % 1-10 arasinda bir randiman artisi oldugui ileri surtimektedir.

Peynir sltline uygulanan pastérizasyon normlari; 63-65°C’de 30 dak., 71-74°C

de 15-40 sn. ve 78-85°C’de flash pastorizasyondur.

Kalsiyum Kloriir (CaCl,) ilavesi: Peynir siti 56°C’nin (Uzerindeki
sicakliklarda sitildiginda, ortamda ¢6zinmus formda bulunan Ca++ iyonlari
azaldigindan siatin maya ile pihtilasma yetenegi bozulmakta, pihtilasma suresi
uzamakta, pihti sikiligi zayiflamakta ve siuzme islemi zorlagsmaktadir. Bu nedenle
peynir Uretiminde olabildigince kontrolli pastérizasyon yapilmahdir. Yiksek
pastorizasyon sicakliklari uygulandiginda, sute CaCl, ilave ederek s6z konusu
sakincalari gidermek mumkundur. Tuarkiye’de Gida Katki Maddeleri yonetmeligi
CaCly’un en fazla 200 mg/kg (% 0,02) oraninda kullanilmasina izin vermektedir.
Kalsiyum klorur sute katilmadan once temiz su ile seyreltiimeli ve sute ilave ederek

iyice karisgtiriimahdir.

Baslatici Katimi: Peynire islenecek sutun pastorize edilmesi, sutteki patojen
ve diger zararli mikroorganizmalarin yani sira, Uretim sirasinda asitligi artiracak ve
peynirin olgunlasmasini saglayacak olan laktik asit bakterilerinin de 6nemli bir
kisminin ortadan kalkmasina neden olmaktadir. Ayrica pastorizasyonda

oldurtlemeyen sicaga direncgli bakteriler veya uretim sirasinda yeniden bulasabilen
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mikroorganizmalar kolaylikla geliserek ortama hakim olmakta ve peynirde cesitli
kusurlara yol agmaktadir. iste bu nedenle, 6zgiin tat ve aromada peynir elde
edebilmek igin slte pastorizasyon ile yitirilen laktik asit bakterilerinin saf kultlr

seklinde katilmasi teknolojik bir zorunluluk olmaktadir.

Peynircilikte genellikle kullanilan kaltlrler, Sc.lactis veya Sc.cremor’in tek susu
veya Sc.lactis veya Sc.cremoris’in muhtelif suslarinin karisimidir. Beyaz peynir
yapiminda Sc.durans, Sc.faecalis, Lb.casei, Lb.bulgaricus, Sc.lactis bakterilerinin
kullanimlari da o&nerilmektedir. Bunun disinda kasar peyniri Uretiminde yogurt
bakterilerinden de yararlaniimaktadir. Kultarin sute katilma orani % 0,25-2 arasinda

degismektedir.

Maya katim miktari: Peynir ¢esidine gore degismekle birlikte katilacak maya
miktarini maya kuvveti belirlemektedir. Maya kuvveti, bir kisim mayanin 40 dakikada
7°SH’daki ve 35°C’deki tank sutlinden kag kisim pihtilastiracagini gésteren degerdir.
Toz formdaki maya yaklasik 1/100.000, sivi formdaki maya yaklasik 1/10.000 —
1/15.000 kuvvetindedir. Mikrobiyal maya ise yaklasik 1/1.250.000 kuvvetindedir.

Mayalama sicaklhigi ve teknigi: Maya pihtisinin optimum isisi yaklasik
41°C’dir. Ancak sadece krem peyniri Uretiminde bu sicaklikta c¢alisilir. Diger tim
peynir gesitlerinde 28-34°C arasinda mayalama yapilir. Gerekli miktardaki toz maya
ihk su iginde ¢o6zunlr, sivi maya ise su iginde seyreltilir. Sute surekli karigtirma

altinda seyreltilmis maya dokultr ve 1-2 dakika sut karistirilir ve dinlenmeye birakilir.

Pihtilasma sUresince mayalama teknesi ve teleme arabasi sarsilmamalidir,

yoksa pihti zarar gorur ve protein pargalari peynir alti suyuna geger.

Beyaz Peynir Uretimi

Beyaz peynir Uretiminde sutin mayalama sicakligi mevsimlere, yorelere,
sutun ¢ig veya 1isil islem gormus olmasina, hatta yagli veya yagsiz olmasina gore
degismektedir. Genellikle 29-30°C’lik mayalama 1sisi kullaniimaktadir. Yumusak

peynir yapiminda ise 30°C’nin birkag derece alti mayalama sicaklidi olarak segilebilir.

Sut mayalama sicakligina sogutulduktan sonra maya ilave edilmeden 6nce,
genellikle yarim saat kadar bekletilerek sutun asitligi belirli bir dizeye yukseltilir ve bu
surede sutun 6n olgunlagmasi saglanir (6,5 — 6,3 pH). Bu slrenin sonunda sivi veya

toz maya kullanilarak sut pihtilastirilir. Genel bir kural olarak, pihtilagsma suresi sert
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peynirlerde kisa, yumusak peynirlerde ise uzun tutulur. Beyaz peynir igin bu sure 90-
120 dakikadr.

Belirlenen sure sonunda kesim olgunluguna gelen pihti kip seklinde kesilir.
Kuplerin kenar uzunlugu beyaz peynirde 1,5 ile 3 cm arasinda degisebilmektedir.
Kesilen pihti pargalari (teleme) daha sonra sizme islemi igcin cendere bezlerine alinir
ve burada bir muddet kendi halinde stizmeye birakilir (yaklagik 30 dakika). Bu sure
sonunda pihti baskiya alinir. Uygulanan baski miktari kullanilan sutun agirliginin
%25-40"1 kadardir. Sizme slresi baskili veya baskisiz olmasina gére degismekle

birlikte bu sure genellikle 2-3,5 saat arasindadir.

Baski sonunda elde edilen teleme, 7x7x7 cm veya 8x8x8 cm ebatlarinda
kesilir (bu amag icin tahta mastarlar kullaniimaktadir). Porsiyonlama iglemini takiben
kaliplar ya salamuraya konulur veya salamuraya konulmadan énce serum asitligi 15-

20 °SH oluncaya kadar dinlendirilir.

Tuzlama suresi, salamuranin niteligine, peynirde istenilen tuz oranina ve
peynirin yag oranina baglidir. Peynirlerde yapiyl duzeltici etki yaptigi igin 6zellikle

yeni hazirlanan salamuraya % 0,02 oraninda CaCl, katilmasi yararl olur.

Salamuradan cikarilan kaliplar 24 saat dinlendirildikten sonra ambaljlanir.
Ambalajlama materyali olarak laklanmis teneke kullaniimaktadir. Yalniz
tenekelenecek beyaz peynirlerin kitlede asitliginin 65°SH’dan dusuk olmamasi
gerektigi belirtiimektedir. Salamurada tuzlanan kaliplar, muntazam siralar halinde ve
siralarin arasina yagh kagit veya ince film halinde naylon kullanilarak tenekelere

yerlestirilir ve teneke agzina kadar salamura ile doldurulur.

Kasar Peyniri Uretimi

Yukarida anlatilan peynir Uretiminde ¢ig sutun segimi ve kazan sutune
uygulanan iglemler kasar peyniri Uretimi icin de gecerlidir. Ancak, pastorizasyondan
sonra sit, sert ve elastiki bir pihti elde edebilmek amaciyla 32-34°C civarina
sogutulmakta ve sut bu sicaklikta mayalanmaktadir. Kasar peyniri Uretiminde, 70-
75°C’de pihtinin hasglanmasi yer aldigindan, geleneksel Uretimde 1sil iglem ve

baglatici kullanimi uygulanmaz.

Isil iglem uygulanmis ve 32-34°C’ye sogutulmus peynir sutline baglatici kaltir

(peynir veya yogurt kultard) % 0,25-1 oraninda ilave edilerek yarim saat kadar 6n
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olgunlasmaya birakilir. On olgunlastirma islemi 6,5-6,3 pH arasina kadar
yapilmalidir. Aksi takdirde gelisen asitlik pihtinin asit karakter bir yapi almasina ve

suzulmenin yavaglamasina neden olmaktadir.

Daha sonra pihtiya 40-60 dakika kesim olgunluguna gelecek sekilde toz veya
sivi girden mayasi katilir. Kesim olgunluguna gelen pihti, kenar uzunlugu 1-1,5 cm
olan kupler seklinde kesilir. Bir muddet 32-34°C’lik mayalama 1sisinda dinlendirilir.
Daha sonra pihti tekrar piring tanesi buyuklugunde kesilir. Ayrica, suzulmeyi
kolaylastirmak ve yuksek maddeli teleme elde edebilmek amaciyla pihtinin 1sitiimasi
(40°C’ye kadar) da mumkunddar.

Daha sonra pihti cendere bezlerine konup baskiya alinir. Uygulanan baski
miktari 1 kg telemeye 1-4 kg gelecek sekildedir. Telemenin baski altinda tutulma
suresi, serin yerlerde uzun, sicak yerlerde kisa olmak Uzere, genellikle 2-4 saat
kadardir. Baski sonunda buyuk somunlar halinde kesilen teleme, yogrulabilme

Ozelligi kazanmasi amaciyla fermantasyona birakilir.

Fermantasyon sdresi, ortam sicakhgina ve kullanilan  baglatici
mikroorganizmalarin asit olusturma yetenedine bagh olarak degisebilmektedir.
Fermantasyonunu tamamlamis olan teleme, 3-4 mm kalinhginda kesilerek 65-75°C
sicakligindaki haslama suyunda bekletilir. Bu islem 1-3 dakika arasinda

degismektedir ve haglama suyunun sicakhgi arttikga haglama suresi kisalmaktadir.

Haglanan ve hamurdan tek bir kitle haline getirilen teleme, yogrulur ve gobegi
baglanarak kaliplara konur. Teleme kaliplari 1-2 saat igerisinde 3-4 defa alt Ust edilir
ve son ¢evirmede imalathanenin monogrami konularak, imalathanenin ismi belirlenir.
Bu esnada peynirler sogumadan paslanmaz celikten yapilan tel gubukla degisik
yerlerinden delinerek igerisinde kalan hava alinir. Kaliplarda bir gin kalan kasarlar,
efger tuz oranlar vyeterli degilse, kaliplara dig yuzeylerinden tuzun ovularak

yedirilmesiyle kuru tuzlama yapilir.

Daha sonra peynirler % 80-85 nem igeren 10-15°C sicakhgdindaki odalarda 1-2
hafta sureyle 6n olgunlastirmaya, 2-3°C’de 3-10 ay slreyle esas olgunlastirmaya tabi
tutulmaktadir. EnduUstriyel uygulamalarda, kasar peyniri istenen kuru maddeye
ulastiktan sonra termoplastik ambaljlarla vakum altinda paketlenmektedir. Boylece
kasar peynirinin ylzeyinde kuf olusumu Onlenmekte, dolayisiyla fire kayiplar
azalmaktadir.
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4.2.3. Tereyagi Uretimi

Tereyagl, sut, krema, yogdurt ya da yan Urunlerinden (peynir alti suyu, yayik alti
vb.) fiziksel yolla elde edilen, iginde sit yagindan baska yad bulundurmayan bir sit
arinidadr. Gunluk tereyagi dretiminde genellikle santriflj sirasinda % 35’lik yag
icerigine ayarlanmis krema kullaniimaktadir. Krema ayrica en az % 10 yagh kahve
kremasi ve en az % 30 yagh dovdlmus (¢irpilmig) krema seklinde ticari bir Grin

olarak da islenmektedir.

Sut yagindan elde edilen tereyagi tatli krema ve asit krema tereyagi diye ikiye
ayrilir. Avrupa ve Amerika’da uzun zamandan beri tiketilen fermente krema (Sour
Cream) bir anlamda asitlendirilmis doévulmus kremaya karsilik gelmektedir. Krema-

fraiche’de en az % 30 yagh hafif asitlendirilmis bir krema Granaddr.

Tereyaginin Bilesimi

Tuzlu tereyaginin bilesiminde yad %82, su en ¢ok %16, tuz %1,2 ve protein,
kalsiyum, fosfatlar %1,2 oraninda bulunmaktadir. Ayrica tereyagi yagda eriyen
vitaminlerden A, D ve E vitaminlerini de icermektedir. Tereyadi uniform bir renk,
surulebilir bir icerik ve iyi bir tat gostermelidir. Suyun damlaciklar seklinde tereyagi
icinde gorulmemesi igin tereyadl bunyesinde mukemmel bir sekilde dagiimis olmasi

gerekir.

Asit krema tereyagi, diasetii aroma maddesini igerdiginde tipik duyusal
niteliklere sahip olmaktadir. Tatli krema tereyaginda ise bir krema tereyagi tadiyla

birlikte hafif pismis bir tat da gorulebilmektedir.

Asit krema tereyagdinin, tath krema tereyagi karsisinda avantajlari vardir.
Bunlar; aromanin tam degerli olmasi, tereyagi randimaninin daha yuksek olmasi ve
kullanilan baslatici-kultirden dolayr arzu edilmeyen mikroorganizmalarin geligiminin
engellenmesiyle pastérizasyondan sonra yeniden enfeksiyon tehlikesinin azalmasi
gibi  avantajlardir.  Tereyagi uretimi asagidaki  iglem kademelerinde

gergeklestiriimektedir:

1. Satan kabult
2. On Isitma
3. Krema eldesi

4. Krema pastorizasyonu
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5. Vakum uygulama (eger gerekliyse, koku alma amaciyla)
6. Fermente krema tereyaginin tretiminde kremanin olgunlastiriimasi
7. Isi programi uygulamasiyla kremada fiziki olgunlastirma

8. Yayiklama

Hammadde Olarak Krema

Krema, tat ve koku hatalari olmaksizin c¢ok iyi bakteriyolojik bir kalite
gOstermelidir. SUt yaginin iyot sayisi Uretim kosullarinin belirlenmesinde segici bir
faktordur. Yiksek iyot sayisina sahip sut yagr (doymamis yag asitleri igerigi fazla
demektir) yumusak bir tereyadi verir. iyot sayisina bagh olarak olgunlagma siirecine
uyuldugunda hem sert yaglardan hem de yumusak yaglardan mukemmel yogunluga

sahip tereyaqi uretilebilir.

Sutlin  buglnkih modern kosullarda toplanma sekli ve sogutulmasi
mikroorganizma florasini da degistirmektedir. Soguga dayanikli psikrotrop
mikroorganizmalarin orani yukselmektedir. Bunlar pastorizasyonla dlmekte, ancak bir
grubunun Urettigi lipolitik enzimler 100°C’nin Uzerindeki 1s1 uygulamalarinda canh
kalabilmektedir. Bu nedenle psikrotrop mikroorganizmalarin gelismesini engellemek

icin krema elde edildikten hemen sonra pastorize edilip islenmelidir.

Krema Eldesi ve Standardizasyonu

Kremanin nakli veya depolanmasi sirasinda bir yeniden enfeksiyona, hava ile
temasa veya kopuk olusumuna firsat verilmemelidir. Krema, isletmeye kabull

sirasinda tartiimali, analiz edilmeli ve 6n depolama yapilmahdir.

Krema eger dogrudan separatorden ciktigi gibi tereyagina iglenecekse o
zaman Once bir depolama tankina gonderilir, orada analiz edilir ve istenen yag
icerigine ayarlanir. Tereyagina islenecek kremalar % 30-35 dolayinda yag icermelidir.
Yag oraninin artmasi ile birlikte yayiklama etkinligi azalmaktadir. Kremanin yag
icerigi su ya da yagsiz sut kullanilarak “Pearson Kare” hesaplamasi ile pratik olarak
ayarlanabilmektedir. Standardizasyonda yagsiz st kullanimi, maliyeti artirmasina
karsin tereyagi kalitesini olumlu yonde etkilediginden tercih edilmektedir.
Standardizasyonda su kullanilacaksa, suyun bakteriyolojik ve kimyasal 6zellikler
bakimindan iyi kalitede olmasi gerekmektedir.
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Kremanin Notrlenmesi

Diger sut arunlerini Gretiminde oldugu gibi, tereyaginda da hammaddenin fazla
asiti olmamasi istenmektedir. Asitligi ylksek kremalar pastorize edildiginde,
yapilarinda yer alan kazein ve serum proteinleri reaksiyona girerek bir ag yapisi
meydana getirmektedirler. Yag globullerini de i¢ine alan bu ag yapisi, yayiklama
sirasinda yaylk altina gectiginden randiman kaybi gorulmektedir. Bu yuzden, sl
islem uygulamadan 6nce notralizasyon iglemi yapiimalidir. Boylece kremanin asitligi

dusuruldugunden isi ile pihtilasma ve yag kaybi bir 6lgude engellenmis olmaktadir.

Ayrica ylUksek asitli kremalar, tereyagdin tat-aroma kalitesini olumsuz yonde
etkilemektedir. Notralizasyon islemi ile tat-aroma bozukluklari kismen gideriimekte,
ancak tamamen o6nlenmesi mimkin olmamaktadir. Ozellikle yiksek asitlik ile
katalize olan ve oto-oksidasyon sonucu olusan oksidatif bozukluklar

onlenememektedir.

Kremaya Vakum Uygulama (Degazasyon)

Tereyagl yapimi sirasinda kremanin pastorizasyonu, oncelikle patojen
mikroorganizmalari imha ederek urunun saglik riskini ortadan kaldirmak amacini
tasimaktadir. Ayrica, katillan kualtirin rahat calisabilecegi bir ortam olusturmak
acisindan pastorizasyon onemli bir teknolojik islem olarak gorulmektedir. Kremanin
pastorizasyonunda sureye bagl olmakla birlikte 85°C’nin Uzerindeki sicakliklar tercih
edilmektedir. Genellikle en az 95°C’lik bir sicaklik uygulanir. Hatta blyuk kapasitel
modern fabrikalarda santrifij isleminden sonra krema 100-110°C’ler arasinda
pastorize edilmektedir. Bu yuksek sicakliklar, kremanin yuksek yag iceriginden dolayi
daha iyi sekilde korunan mikroorganizma ve enzimleri dldurmek ve/veya inaktive
etmek icin secilmektedir. Bu pastorizasyondan dolayl kremada pismis bir tat ortaya
cikar ki, bu tat Uretimden sonra birka¢ gun tereyaginda da gorulur. Tereyagi en iyi
tada ancak bir hafta sonra ulasir ve dolayisiyla duyusal testler bu zamanda

yapiimalidir.

Tereyagl yapimi sirasinda kremanin pastorizasyonu, oncelikle patojen
mikroorganizmalari imha ederek drunun saglik riskini ortadan kaldirmak amacini
tasimaktadir. Ayrica, katilan kultarun rahat ¢aligsabilecegi bir ortam meydana getirmek
agisindan pastérizasyon énemli bir teknolojik islem olarak goériimektedir. Kremanin

pastorizasyonunda sureye bagl olmakla birlikte 85°C’nin Uzerindeki sicakliklar tercih
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edilmektedir. Genellikle en az 95°C’lik bir sicaklik uygulanir. Fabrikalarda santrifij
isleminden sonra krema 100-110°C’ler arasinda pastorize edilmektedir. YUuksek
sicakliklar, kremanin yuksek yag igeriginden dolayl daha iyi sekilde korunan
mikroorganizma ve enzimleri 6ldirmek ve inaktive etmek igin secilmektedir. Tereyagi

en iyi tada ancak bir hafta sonra ulagir.

Olgunlastirma

Olgunlagsma, kremanin elde edilmesi ile yayiklanmasi arasinda gegen surede
tadinda, kokusunda, yapisinda ve asitliginde meydana gelen degisimleri
kapsamaktadir. Olgunlagsmanin standart bir seyrini saglamak amaciyla ortama % 3-5
dolayinda laktik kultir katilmaktadir. Olgunlastirma asamasinda meydana gelen
degisimler sonucunda, tuzsuz yaglarda dayanma yeteneg@i bir miktar artmaktadir.

Ayrica, olgunlagsma ile randiman artigi da gortulmektedir.

Kremay! olgunlastirma iki yolla gergeklesmektedir. Bunlar dogal olgunlastirma
ve yapay (kultir) ile olgunlastirmadir. Dogal olgunlastirma yéntemi evlerde ve kuglk
isletmelerde kullanilan basit ve ucuz olan yontemdir. Dogal olgunlastirma, kremanin
kaymak makinesinden c¢iktiktan sonra bir kap icinde 18-24°C sicaklikta 12 saat kadar
kendi haline birakilmasi ve bdylece asitligin yukselmesi ile gerceklestiriimektedir.
Kremanin yapay olarak olgunlastiriimasi, tath kremaya, pastorizasyon ile igindeki
mikroorganizmalari yok ettikten ya da asitli kremayi notrleyip pastorize ettikten sonra,
icine laktik kultur katip asitligi istenilen dluzeye gelene kadar belirli kosullar altinda

tutmaktir.

Yayiklama, tereyagi elde etmek amaciyla sut, yogurt ya da kremadaki yagin,
belirli sartlar altinda serumdan ayrilmasini saglamak igin yayiklarda karigtiriimasidir.
Isi programi ve fermantasyon uygulamasindan sonra krema yayiga gonderilir.
Yayiklamada belirli hizlarda ¢alisan silindirik, konik, kuibik veya dort koseli sekildeki
yayiklar kullanilir. Yayik kapasiteleri 12.000 It'ye kadar ¢ikmaktadir. Ancak bu hacmin
en ¢ok %40-50’si krema ile dolar. Yayiklama sirasinda yayigin 'Z’'si ya da 1/3’0

doldurulur ve yayigin hizi sabit tutulur.

Tereyaginin Yikanmasi

Yaylklama sonunda, tereyadi granulleri arasinda kalan ve serbest halde

bulunan yayik altini tamamen uzaklastirmak amaciyla yikama iglemi yapilmaktadir.
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Yikama suyu sicakligini ayarlayarak, tereyaginin sikihgini uygun hale getirmek ve
duguk kaliteli kremadan elde edilen tereyaglarinda meydana gelebilen yavan tadi bir

dereceye kadar gidermek de mimkuin olmaktadir.

Tuzlama

Tereyaglari, yagin su oranini ayarlamak, yaga tat vermek ve yagin dayanma
yetenegini arttirmak icin tuzlanmaktadir. Tuz, antiseptik ve koruyucu 6zellige sahip bir

maddedir. Tereyaginda saf tuz kullanilmali ve tuz orani % 2’yi agmamalidir.

Tereyaginin Yogrulmasi

Tereyaginin yogrulmasindaki amag, tereyagi tanelerini birbirine kaynastirip
siki ve plastik bir yapi meydana getirmek, taneler arasinda su damlalarini kigultmek,
tereyaginin su oranini ayarlamak, igerik ve surulebilme yetenegini iyilestirmek,
tuzlama yapilmissa, tuzun tereyagi icinde Uniform olarak dagilmasini saglamak ve

dayanimi artirmaktir.

Ambalajlama ve Depolama

Tereyad! acgik havada uzun sure tutuldugunda nitelik degistirmektedirler. Bu
nedenle, Uretim sonunda hemen ambalajlanmalari ve depolanmalari gerekir.

Ambalajlamada genellikle aliminyum folyo ve aga¢ kasalar kullaniimaktadir.

Tereyaglari, kaplara dolduruldugunda hemen soguk hava depolarina
tasinmalidir. Bu arada sicaklik 15°C’yi agsmamaldir. Soguk hava deposu da —12°C

dolayinda olmalidir.

4.2.4. Ayran Uretimi

Bircok ulkede sivi yogurt veya icilebilir yogurt olarak adlandirilan ve Ulkemizde
ayran adiyla bilinen urinun hazirlanmasinda asagidaki bigcimde bir yol takip
edilmektedir.

Kuru maddesi 6nceden ayran dretimi i¢in ayarlanan sut dogrudan yogurda
islenerek ya da normal yogurt uygun oranda sulandirilarak ayran hazirlanir. Tuz
katildiktan sonra homojen bir sekilde karistirilan ayran sisede ya da plastik kaplarda

ambalajlanarak piyasaya verilir.
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SUT KABUL TARTIM

A 4

STANDARDIZASYON VE
PASTORIZASYON
KREMA
OLGUNLASTIRMA v v
MAYALAMA VAKUMLAMA MAYALAMA
\ 4
KREMA \ 4
BASKI VE
- TELEME DOLDURMA
PISIRME
KESME PRESLEME
\ 4
v v
MAYALAMA v
KREMA PRESLEME
KESIM
SOGUTMA v
! v OLGUNLASTIRMA -
DILME VE HASLAMA SALAMURADA
MAYALAMA
BEKLETMEDE
\ 4 v
l YOGURMA VE i
AMBALAJLAMA v
KALIPLAMA
YAYIKLAMA l TENEKELEME
\ 4 YOGURT
v A DINLENDIRME
i AMBALAJLAMA
AMBALAJLAMA
A 4
- BEYAZ PEYNIR
TEREYAGI KASAR PEYNIRI

Sekil 5: St Urtinleri Uretim Akim Semasi
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4.3. Madde Balansi

suT

15.000.000 KG/YIL

|

1,0%

150.000 KG/YIL

KREMA

YAG STANDARDIZASYONU

14.850.000 KG/YIL

30% 10% 40% 20%
v
BEYAZ PEYNIR HATTI 4/5 KASAR PEYNIRI HATTI YOGURT HATTI AYRAN HATTI
4.455.000 KG/YIL SUT 1.485.000 KG/YIL SUT 5.940.000 KG/YIL SUT : 2.970.000 KG/YIL SUT
1/5 :
| eo%l 140% FIRE : 90/100
BEYAZ PEYNiR PEYNIRALTI SUYU TAZE KASAR ESKI KASAR OLGUNL. 1.485.000 KG/YIL | | AYRANLIK YOGURT
891.000 KG/YIL 3.564.000 KG/YIL 89.100 KG/YIL 59.400 KG/YIL : 2.673.000 KG/YIL
| 75/100 :
80% | 20% _: KAYMAKSIZ YOGURT : 30/100
PEYNIRALTI SUYU | ESKI KASAR : 4.455.000 KG/YIL : su
ATIK 1.336.500 KG/YIL 47.520 KG/YIL : : 801.900 KG/YIL
37.1 78AKG/YIL ! v :
1 1/120 PEYNIRALTI SUYUNDAN NEM KAY BI 1 |
: 40.838 KG/YIL KREMA AYIRMA 11.880 KG/YIL : AYRAN
'. 4.900.500 KG/YIL : 3.474.900 KG/YIL
' 119/120 FIRE e
TEREYAG HATTI LOR HATTI 297.000 KG/YIL
] 190.838 KG/YIL 4.859.663 KG/YIL
80/100 ATIK X
arsos2zkeML | s 2/100
TEREYAGI LOR
153.660 KG/YIL 100.139 KG/YIL
Sekil 6: Madde Balansi
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4.4. Tesis Kurulu Kapasitesi, Uretim Programi ve Ongériilen KKO

Yerkoy llge Tarim MGdurlagu verileri ve Ekonomik Degerlendirme sonuglarina
gore tesisin kurulmasi planlanan Yerkoy ilgesine bagli kdylerden en az 20-25 ton
civarinda sut toplanmasi mevcut hayvan varligi ile mimkuindar. Sit isleme tesisinin
isletmeye alinmasindan sonra bdlgedeki potansiyel buylkbas sut besi giftliklerinin de
devreye girmesi ile bu sut miktarinin artacagi ongorulerek tesisin gunluk 50 ton sut

isleyecek bir kurulu kapasiteye sahip olmasi teknik agidan rasyonel bulunmusgtur.

Yillik tam kapasitede Uretim miktari 50 ton/gin x 300 gln/yil = 15.000 ton/yil

sut isleme.

Tesiste kurulu kapasiteyi belirleyen ve akuple calisacak olan seperator,
homojenizator ve pastorizator grubunun saatlik kapasitesi 10.000 litre segilmistir.
Yerkoy ilgesinde iggucu temini, elektrik, su, yakit temini konusunda herhangi bir
sorun yasanmasi beklenmemektedir. Tesisin verimli igletilmesi igin gereken yonetim,
pazarlama becerisinin ve yeterli finansmanin zamaninda temin edilmesi ile isletme
icin gerekli yasal izin ile ruhsatlarin alinmasi durumunda teknik olarak kurulu

kapasitenin %100 oraninda kullaniimasina engel bir durum bulunmamaktadir.

4.5. Makine-Teghizat Secimi ve Spesifikasyonlari

Yatirrm konusu olan sut igleme tesisinde inek sutinun iglenerek tereyagi,
ayran, yogurt, beyaz peynir, kasar peyniri ve lor peyniri Uretimi yapilmasi
planlanmaktadir. Bu Uretim igin kullanilacak makine ekipmanin yerli ve ithal imalatlari
vardir. Sut isleme tesisinin kapasitesini belirleyici nitelikte ve temel makine grubu
icinde yer alan sut temizleme ve krema seperatorleri, homojenizatorler tamamen ithal
imalattan tercih edilmistir. Uretim hattinin gig sit pastérizesinde, yogurt hattina alinan
sutun pastorizesinde, kullanilan pastorizatorlerde yari mamul niteligindeki montaja
esas kimi parcgalar ithal olup yerli imalatg tarafindan monte edilen Urinlerden
secilmistir. Ayni sekilde Uretim grubu i¢inde yer alan i1sitma/sogutma esanjorlerinde
de kimi pargalar ithal edilerek montaji yerli imalatgi tarafindan yapilan Grinlerden
secilmistir. Bunlarin disinda kalan depolama tanklari, pompalar, pastorizatorlerdeki
sase, tank, pompa, govde, sensor, filtre, ventil ve fittingler, evaporatorler, her cesit
tank, dolum makineleri, tasima arabalari, peynir tekneleri, teneke kutu kapama
makineleri, peynir masalari, Uretim hatti nakil Gniteleri, haglama kazanlari, termoform

ambalaj makinesi, yayik ve tekneler tamamen yerli imalattan secilmistir.
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Bu makinelerin seciminde enerji tuketimleri, makine verimleri, fiyatlar yerli
imalat ile ithal imalatin butinlesmesi, servis hizmetlerinin surekliligi ve erigilebilirligi ile
ekipmanlarin ekonomik dmrl, marka imajlari ve fiyatlar incelenmistir. Tercih edilen
ithal Urtinlerde (seperatér ve homojenizatérlerde) italyan Frau ve HPM markalari ithal
urGnler iginde fiyat avantaji nedeni ile Westfalia (Almanya) ve Alfa Laval (Isveg)
markalarina tercih edilmigtir. Pastorizatorlerde ve esanjorlerde kullanilan valf, vana
kondestop ve plakalarin bir bélimu Alfa Laval, Samson (Almanya), SprinaxSarco
(ingiltere) markalarindan, Uriin dzelindeki performans avantaji nedeni ile tercih

edilmistir.

imalatta kullanilacak makine ekipman, yardimci tesislere iligkin proforma
faturalar EK-1'de verilmistir. Bu proformalarda ekipmanlarin teknik &zelliklerinin
detaylari, mensei de yer almaktadir. Makinelerin proforma faturalarinda yer alan
fiyatlarinda 6deme kosullarina bagl olarak ortalama %10-40 arasinda pazarlik payi
ve indirim mevcuttur. Yatirnrm tutarlar olusturulurken proforma fiyatlari Gzerinden
piyasadaki diger fiyatlar da arastinimistir. Yapilan arastirma ve mesleki deneyim
Isiginda gereken indirim uygulanmak sureti ile makine fiyatlari takdir edilmistir.
Uretilecek Urtinler iginde pastérize siit olmayacagi icin proforma faturada yer alan

siseleme makinesi ve deairator grubu makineler yatirim tutarinin disinda birakilmigtir.

Tesiste ginde 50 ton st islenerek secilen Urin kompozisyonuna uygun

makine ekipmani baslica bes grupta toplamak mumkundur:

1) Uretim grubu ana makine ekipman parki (EK-1)
a) Sut Kabul ve On Temizleme Grubu
b) Pastorizator, Seperator ve Homojenizator Grubu
c) Yogurt Uretim ve Dolum Hatti
d) Beyaz Peynir ve Kasar Peyniri Uretim Grubu
e) Ayran Uretim ve Dolum Grubu
f) Lor Peyniri Uretim Hatti

2) Yardimci tesisler makine ekipman parki (EK-1)

3) Laboratuvar grubu ekipmanlar (EK-2)

4) Nakil ara¢ ve ekipmanlari
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5) Aritma Tesisi Makine Ekipman grubu (EK-3)
Bu makine ekipmana iligkin bilgiler, Yatirrm Unsurlari Bolimunde
aciklanmistir.
4.6. Arazi Diizenleme, insaat isleri ve Tesis Yerlesim Plani

Asagida ornek bir tesis semasi Uzerinde yine Ornek bir makine ekipman

dizenlemesi verilmig ve ana uretim hatlari gosterilmigtir.

LABORATUVAR Sit Kabul ve Temlzlemel AYRAN
PROSES
Pastorizasyon- DOLUM
Tereyag
Hatti Seperasyon KASAR
Yogurt Hatti PROSES
iDARI BiNA
Homojenizasyon
, B.PEYNIR
PROSES
SOGUK DEPO SOGUK DEPO DEPO KASAR DINLENDIRME

Sekil 7: Ornek Yerlesim Plani
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4.7. Organizasyon ve insan Kaynaklari

isletmede tam kapasitede 33 kisinin calisacagi éngorilmistiir. Calisacak bu
personelin unvani, aylik Ucretleri Bolum 6.9 Tam kapasitede isletme giderleri

bdliminde , organizasyon semasi asagida verilmigtir.

isletme Muddiri

idari, Mali ve Sosyal

Uretim Ticaret ve Pazarlama

isler

insan Kaynaklari,
Muhasebe,
Yemekhane,

Guvenlik, Blrolar

Hammadde Kabul, Hammadde ve
Laboratuvar, Uretim,

Atelyeler

Malzeme Alim, Uriin
Satis ve Pazarlama

Sekil 8: Organizasyon Semasi
4.8. Toplam Yatirinm Tutar ve Uygulama Plani

Yatirimin uygulama plani agagida verilmigtir. Buna gore yatirrmin 2012 yilinin
uglncu ayinda baglayacagr ve tesiste Ocak 2013’de uretime gecilebilecegi

ongorulmastar.

Tablo 43: Yatirm Dénemi Uygulama Plani

YATIRIM 2012
KALEMLERI 7 8 9 10 11 12

Arsa ve Tesisin Alinmasi

Etid ve Projeler

Arazi Diizenleme

ingaat isleri

Makine-Ekipman

Tasima ve Sigorta

Montaj

isletmeye Alma
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4.8.1. Arsa- Arazi

Kurulug yeri Saray OSB olarak belirlenmigtir. Saray OSB’den alinan bilgiler
kapsaminda 2012 yili sonrasi uygulanacak arsa tahsis bedelleri 7 TL/m? + 2 TL/m?
(OSB katki payl olmak Uzere) toplam 9 TL/m? civarinda olacaktir. Her ne kadar
Bolum 4.2°de de acgiklandigi gibi arsa tahsisi 2012 yili i¢in Ucretsiz yapiliyor olsa da
proje emniyeti agisindan yaklasik 4.000 m?lik bir arsa bedeli (4.000 m? X 9 TL/m? =
36.000 TL) éngdralmustar.

4.8.2. Etut- Proje Giderleri

Tesisin insaat, mimari, tesisat, elektrik projeleri ile yardimci tesis imalat ve

montaj projeleri i¢in toplam 20.000 TL harcama yapilmasi dngorulmustar.

4.8.3. Iinsaat isleri

Ongorilen kapasitede bir Uretimin yapilmasi igin gereken ingaat harcamasi
ongorulen kapasiteye uygun buyuklikte bir tesis igin hesaplanmis ve drnek bir tesis

bina semasi agagida verilmistir.

2m 8m
LABORATUVAR (8 m X 10m)
150 m2 AYRANPR. |10m
DOLUM
URETIM HOLU (8 m X 10 m)
KASARPR. |10m
(30m X30m)
iDARI BINA
400 m2 (8 m X 12 m)
BPEYNIR |12m
(12m X16 m) (12m X9 m) (5m X10m) (10 m X 10 m)
SOGUK DEPO SOGUK DEPO DEPO KASAR DINLENDIRME) 10m
16 m 9m 5m 10 m

Sekil 9: Ornek Tesis Semasi

89



Tablo 44: ingaat isleri Listesi

i BiRIM FiYAT TAKDIR TOPLAM
BINALAR KAPALLALAN INSAAT  ARALIGITL  EDILEN BIRIM
FIYAT TL (*)
] IV SINIF B-
LABORATUVAR 150 GRUBU 700 550 82.500
- Il SINIF A-
IDARI BINA 400 GRUBU 482-565 390 156.000
— ] T SINIF A-
URETIM HOLU 900 GRUBU 482-565 400 360.000
] Il SINIF A-
SOGUK DEPO 300 GRUBU 482-565 500 150.000
- Il SINIF C-
DIGER 480 GRUBU 343-482 330 158.400
ARITMA HAVUZLARI | SINIF B
(9 m® litk 2 havuz)(***) 20 GRUBU 150 150 3.000
TESIS KULLANIM SUYU
SONDAJ MALIYETI (= 15.000
TOPLAM 2230 924.900

(*) Bayindirlik Bakanligi 2011 Nisan insaat birim maliyetleri (**) Tesis insaatinin
yatirrmci tarafindan insa ettirimesi durumunda miiteahhitlik kari birim fiyatlardan
dusdlmustir. (***) Aritma tesisinin biriktirme ve ¢Okeltme havuzlarinin yapimi ingaat
maliyetleri iginde, aritma sistemi teghizati da yatirrm maliyetlerinin makine ekipman
giderleri kisminda dikkate alinmigtir.

Tesiste Urun igine katllan suyun sebekeden alinacagi, temizleme ve kullanim
suyu igin araziden su ¢ikarilacaglr ongorulmustur. Yerkoy civarinda yer alti suyunun
30 m ile 100 m arasinda ¢ikartilabilmektedir. (Yorede su sondaji yapan firmalardan
alinmigtir), zemin etutleri de dahil su sondaj maliyetinin derinlik m basina 150 TL

olaca@i ongorusu ile

100 m sondaj X 150 TL/m = 15.000 TL olacagi hesaplanmistir.

4.8.4. Makine Ekipman

Ana makine techizatin teknolojisi ve sec¢im kriterleri Bolum 4.1.3te
aciklanmigtir. Bu makinelerin kapasiteleri, kullanilan malzeme ve donanima iligkin

bilgiler ile teknik detaylar EK-1’'de verilen fiyat tekliflerinde yer almaktadir.

Asagida sut isleme uretim hattinda kullanilacak Makine Ekipman Listesi
verilmigtir. Birim fiyatlar, proforma fatura fiyatlari ve piyasa kosullari dikkate alinarak
takdir edilmistir. 1 Euro ( 04 Ocak 2012 tarihli TCMB Kuru)= 2,4344 TL

90



Tablo 45: Makine Techizat Listesi

PROFORMA TAKDIREDILEN TOPLAM
MAKINE EKIPMAN

MIKTAR BIRIM FIYAT BIRIM FIYAT ()  TUTAR
(=Ve) (EURO) TL

1 |SUT SAYACI 10000 L/H 1 9.500 7.000 17.041
2 |FRAUTECH CA61 TEMIZLEME SEPERATORU 1 71.500 55.000 133.892
3 |CIG SUT DEPOLAMA TANKI 2 14.150 9.000 43.819
4 |CIG SUT POMPASI 1 780 600 1.461
5 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
6 |PLAKALIPASTORIZATOR 1 51.000 36.000 87.638
7 |FRAUTECH CA71 KREMA SEPERATORU 1 84.100 80.000 194.752
8 |HOMOJENIZATOR 1 47.000 37.500 91.290
9 |KAPALIHOLDER 1 15.000 12.000 29.213
10 [PASTORIZE SUT DEPOLAMA TANKI 2 10.800 7.000 34.082
11 [PASTORIZE SUT POMPASI 2 780 500 2.434
12 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
13 [YOGURT SUTU EVAPORATORU 1 148.000 118.500 288.476
14 |EVAPORE SUT DEPOLAMA TANKI 1 10.800 8.400 20.449
15 |[EVAPORE SUT POMPASI 1 780 500 1.217
16 [CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
17 [PLAKALI YOGURT SUTU PASTORIZATORU 1 33.000 25.000 60.860
18 [HOMOJENIZATOR 1 32.750 29.000 70.598
19 [YOGURT PROSES TANKI 5 7.800 6.250 76.075
20 |YOGURT SUTU POMPASI 2 780 600 2.921
21 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
22 |YOGURT DOLUMMAKINASI2 Li118 C 1 40.000 25.000 60.860
23 |YOGURT DOLUM TABANCASI 4 200 100 974
24 |YOGURT INKUBASYON ARABASI 10 2.500 1.000 24.344
25 |AYRAN PROSES TANKI 1 12.700 7.500 18.258
26 |AYRAN POMPASI 1 3.750 2.700 6.573
27 |AYRAN SOGUTMA ESANJORU 1 12.500 7.000 17.041
28 |AYRAN DEPOLAMA TANKI 1 7.500 5.800 14.120
29 |AYRAN POMPASI 1 3.000 2.500 6.086
30 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
31 |AYRAN DOLUM MAKINASI Q75 1 25.200 18.000 43.819
32 |AYRAN DOLUM MAKINASI Q95 1 38.500 25.000 60.860
33 |BEYAZ PEYNIR TEKNESI 10 1.550 750 18.258
34 |PAS POMPASI 1 780 500 1.217
35 |SALAMURA HAZIRLAMA TANKI 1 750 500 1.217
36 |SALAMURA ISITMA SOGUTMA ESANJORU 1 5.000 2.800 6.816
37 |SALAMURA DEPOLAMA TANKI 1 8.500 5.000 12.172
38 |SALAMURA POMPASI 1 780 500 1.217
39 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
40 |TENEKE KUTU KAPAMA MAKINASI 1 12.000 8.000 19.475
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Tablo 45: Makine Techizat Listesi (devami)

PROFORMA TAKDIREDILEN TOPLAM
MIKTAR BIRIM FAIYAT BIRIM FYAT (*) TUTAR
(EURO) TL

MAKINE EKIPMAN

(EURO)

41 |CALISMA MASASI AISI 304 1 1.000 500 1.217
42 |KASAR PROSES TANKI 1 20.000 10.000 24.344
43 |TELEME PRESI 2 2.750 2.500 12.172
44 |PAS POMPASI 1 780 500 1.217
45 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
46 |KASAR HASLAMA-GRAMAJLAMA YOGURMA MAKINASI | 1 25.000 20.000 48.688
47 |KASAR TASIMA ARABASI 10 1.400 850 20.692
48 |KASAR KALIBI 0.5 KG AISI 304 200 5 2 974
49 |KASAR KALIBI 1 KG AISI 304 200 7 3 1.461
50 |KASAR KALIBI2 KG AISI 304 200 9 4 1.948
51 |TERMOFORM AMBALAJ MAKINASI 1 115.000 50.000 121.720
52 [LOR PROSES TANKI 2 12.000 9.600 46.740
53 [LOR ALTI SUYU POMPASI 1 780 500 1.217
54 [PAS ISITMA ESANJORU 1 3.000 2.500 6.086
55 |LOR SUZME ARABASI 2 2.450 1.000 4.869
56 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
57 |TEREYAGI PROSES TANKI 1 4.400 2.000 4.869
58 |KREMAPOMPASI 1 1.700 1.500 3.652
59 |YAYIK SUYU SOGUTMA ESANJORU 1 1.300 800 1.948
60 |CIP DONUS POMPASI 1 810 700 1.704
61 |YAYIK 500 LT - 250 KG 1 7.500 4.000 9.738
62 |TEREYAGI FORM MAKINASI 1 3.350 1.250 3.043
63 |CALISMA MASASI AISI 304 1 1.000 500 1.217
64 |CIP ASIT-ALKALI TANKI 3 7.000 5.000 36.516
65 |CIP DURULAMA SUYU TANKI 1 3.500 2.500 6.086
66 |CIP OTOMASYON MODULU 1 120.000 80.000 194.752

TOPLAM 2.040.027

Yardimci Tesislerde kullanilacak makine ekipman ve fiyatlari asagida,

proforma faturalari ise EK-1'de verilmistir.
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Tablo 46: Yardimci Tesis Makine ve Ekipmanlari

PROFORMA TAKDIREDILEN TOPLAM
YARDIMCI TESIS VE EKIPMANLAR MIKTAR BIRIM FiYAT BIRIM AYAT (*) TUTAR
(EURO) (=8]200)) TL

1 |BUZLU SU UNITESI 1 128.000 90.000 219.096
2 |BUHAR KAZANI 1 56.500 48.000 116.851
3 |OTOMATIK SU YUMUSATMA CIHAZI TANDEM 1 4.600 4.140 10.078
4 |KOMPRESOR 400 L/D 1 3.000 7.303
5 |JENERATOR- 110 KVA 1 10.000 24.344
6 |TRAFO-400 KVA 1 4.000 9.738
7 |SOGUK HAVA DEPOSU EKIPMANLARI 10.000 24.344
8 |INKUBASYON ODASI ISITICILARI 5.000 12.172
9 |SU SARTLANDIRMA VE YUMUSATMA CIHAZLARI 4.000 9.738
10 |HIDRAFOR 1 4.000 9.738
11 |SUT NAKIL TANKI- ARAC USTU 4 5.750 4.500 43.819
12 |SUT SOGUTMA TANKI- SUT TOPLAMA MERKEZLERI 4 21.500 18.000 175.277
13 |SUT KABUL TEKNESI- SUT TOPLAMA MERKEZLERI 4 1.000 700 6.816

TOPL AM 669.314

Asagida sut kabullndeki kontrol ve Urin kalitesinin kontrolinde kullanilacak

laboratuvar ekipmani listesi verilmistir. (*) Birim fiyatlar, proforma fatura fiyatlari ve
piyasa kosullari dikkate alinarak takdir edilmistir. 1 Euro (04 Ocak 2012 tarihli TCMB
Kuru)= 2,4344 TL. Proforma faturalari EK-2’de verilmistir.

Tablo 47: Laboratuvar Ekipmanlari Listesi
BiRIM

LABORATUVAR EKIPMANLARI

PROFORMA

FiYATI

TAKDIR EDILEN
TOPLAM TUTAR

()

GERBER SANTRIFUJ (Yag 6lgiim)
FUNKE GERBER NOVA SAFETY 1 1.500 € 2.700
NEM TAYIN TERAZISI (kuru madde 6lgiim)
PRECISA XM 50 1 1.260 € 2.100
KOLONI SAYACI (bakteri miktari élgiim)
FUNKE GERBER COLONY STAR 1 785 € 1.400
DONMA NOKTASI OLCUM CIiHAZI (su miktari dlgiim)
FUNKE GERBER CRYOSTAR 7150 1 5.140 € 9.000
ETUV (INKUBATOR) - Mayalama
NUVE EN 400 1 1.650TL 1.250
DIJITAL TERAZI- GIBERTINI EU 520(500GR.
KAPASITELI 0,01GR. HASSASIYETLI) 1 600TL 450
LACTOSTAR- (Protein, Yag ve kalsiyum 6lgimii)
FUNKE GERBER 3510 1 7.392 € 13.500
SAF SU CIHAZI (Cozelti hazirlama ve aritma)
USLUTECH MINICOMPACT DEST DEPOLU 1 3.500TL 2.500
OTOKLAYV (Cozelti Sterilizasyon)
NUVE OT 40L 1 9.100 TL 6.500
ETUV (Kuru ve cihaz sterilizasyon)
NUVE FN 400 1 1.565 TL 1.200
BINOKULER MIKROSKOP- MOTIC B1 220A

1 450 € 800
TOPLAM 41.400
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Aritma Sistemi Ekipmanlari asagida verilmigtir. Toplam tutari 28.000 EURO
takdir edilen malzemelerin disinda 9 m®lik 2 c¢okeltme havuzu yapilmasi
gerekmektedir. Bu havuz maliyeti insaat gideri icinde dikkate alinmistir Her bir
havuzun (3m x 3m x 1m) boyutlarinda olacagi varsayilmigtir. Proforma faturalari EK-

3’'de verilmigtir.

Tablo 48: Aritma Sistemi Ekipmanlari

ARITMA SISTEMi EKIPMANLARI SAYI MARKA

Kaba lzgara 1 AAT

Terfi Pompasi 2 EBARA
Reaksiyon mikseri 4 YILMAZ/GEMAK
Ph metre ve aksesuarlari 3 SEKO
Dozaj pompasi 4 SEKO
Kimyasal madde hazirlama tanklari 2 ROTAPLAST
Kimyasal madde hazirlama tanklari mikserleri 2 YILMAZ/GEMAK
Ara terfi pompasi 2 EBARA
Blower 2 FPZ
Difizor 25 AQUAFLEX
Geri devir pompasi 2 EBARA
Kumanda panosu 1 AAT
AKTIFPAK Paket Aritma Unitesi 1 AAT
Kimyasal madde hazirlama platformu 1 AAT
Fitting malzemeleri 1 PIMTAS

Tesiste kullanilacak tim makine ve ekipmana ait icmal tablosu asagida

verilmektedir.

Tablo 49 Makine Ekipman icmal Tablosu

ANA MAKINE EKIPMAN 2.040.027 TL
YARDIMCI TESIS EKIPMAN VE SUT SOGUTMA VE KABUL TANKLARI 669.314 TL
LABORATUVAR EKIPMANLARI 41.400 TL
ARITMA TESISI EKIPMANLARI 68.163 TL
TOPLAM 2.818.904 TL

4.8.5. Tagima Sigorta - ithalat Giimriikleme

Ankara-Yozgat arasi nakliye sigorta bedeli makine techizat bedelinin %2’si
oraninda 6ngérilmistir. ithal makine teghizat yurtigi temsilcilerinden temin edilecegi

icin ithalat ve gumrikleme giderleri makine fiyatlarina dahildir.

4.8.6. Montaj

Tesis makine techizatin montajinin ortalama 10 kigilik bir ekiple, adam basgi

gunluk ortalama 250 TL Ucretle toplam 60 gun sureceg@i ve gunlik adam bagi iase
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barinma bedelinin 150 TL olacagi 6ngorulmustur. Buna gore toplam montaj masrafi
240.000 TL olarak hesaplanmisgtir.

4.8.7. Tasit Araclari ve Demirbaglar

Tablo 50: Tasit Araglari Listesi

TASITIN CINSi ADEDI BiRIM FiYAT TUTAR (TL)

30 TON TASIMA KAPASITELI DIZEL GEKICI 1 100.000 100.000
Kamyonet 1 40.000 40.000
Servis Minibusu 1 40.000 40.000
Binek Otomobili 1 30.000 30.000
Demirbas - - 30.000
TOPLAM 240.000

4.8.8. ligletmeye Alma Gideri

isletmeye alma doneminde yaklasik %8 kapasite ile ortalama bir hafta

calisilacagi ongorulmus ve bu surecteki uretilecek mamulun geliri ihmal edilmistir.

4.8.9. Yatirnrm Donemi Genel Giderler

Haberlesme, aydinlatma, seyahat, reklam, ilan, depolama, bekgi, isci, vergi,
yonetim ve dig muhendislik gibi hizmetleri icin aylik ortalama 5.500 TL harcanacagi
ongorulerek, bu kalem icin 9 aylik yatirrm dénemi boyunca toplam 50.000 TL gider
hesaplanmistir.

4.8.10. Beklenmeyen Giderler

Buraya kadar olan (arsa harig) yatirrm harcamalari toplaminin yaklasik %3’G

oraninda beklenmeyen gider olabilecegi ongorilmustir.
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Tablo 51: Toplam Yatirim Tutari ve Yillara Dagilimi

KUMULATIF
YATIRIM UNSURLARI :
c
A - Arsa Yatirnm 36.000 36.000 /] 36.000 /]
B - Sabit Tesis Yatirimi 4.512.360 4.512.360 0 4.512.360 (1]
1 - Etld, Proje 20.000 20.000 0 20.000 0
2 - Teknik Yardim ve Lisans 0 0 0 0 0
3 - Ingaat Harcamalan 924.900 924.900 0 924.900 0
4 - Makina ve Teghizat 2.818.904 2.818.904 0 2.818.904 0
5 - Navlun ve Sigorta 56.378 56.378 0 56.378 0
6 - ithalat ve Gumriikleme Giderleri 0 0 0 0 0
7 - Montaj Giderleri 240.000 240.000 0 240.000 0
8 - Tasitlar ve Demirbaslar 240.000 240.000 0 240.000 0
9 - Isletmeye Alma Giderleri 30.750 30.750 0 30.750 0
10 - Genel Giderler 50.000 50.000 0 50.000 0
11 - Beklenebilecek Farklar 131.428 131.428 0 131.428 0
SABIT YATIRIM TUTARI (Arsa Dahil) 4.548.360 4.548.360 V] 4.548.360 V]
C - isletme Sermayesi Yatirimi 1.201.379 1.201.379 0 1.201.379 0
TOPLAM YATIRIM TUTARI 5.749.739 5.749.739 0 5.749.739 (1]
D- LK.D.V. 236.100 236.100 0 236.100 (1]

4.9. Tam Kapasitede isletme Giderleri ve Gelirleri

Tesiste tam kapasitede gunlik 50 ton, yilhk 15.000 ton ¢ig sut islenecektir.
islenecek siitten beyaz peynir, kasar peyniri, yodurt, ayran, tereyagdi ve lor lretimi
yapilacagi dngérilmistiir. Isletme dénemi giderlerini olusturan unsurlar asagida

acgiklanmigtir.

49.1. Hammadde

Gunluk 50 ton igleme kapasitesine sahip tesis icin gerekli 15.000 ton/yil ¢ig
sutin tesise nakliye dahil KDV hari¢ toplam maliyeti 720 TL x 15.000 ton =
10.800.000 TL olarak hesaplanmisgtir.

4.9.2. Yardimci Maddeler

Yardimci madde giderlerinin hesaplanmasinda kullanilan katki oranlari igin

asagidaki tabloda verilmis olan 6ngoru ve kabuller dikkate alinmistir.
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Tablo 52: Yardimci Maddeler Katki Oranlari

; VAKUMLU
BEYAZ PEYNIR KASAR YOGURT
Peynir Kultira / Siut | 8 gr/1000 Ton | 8 gr/1000 Ton ) :
Katilim Orani Siit Siit
. . 14 gr/1000 Kg
Peynir Mayasi / Suit | 14 gr/1000 Kg Siit ) :
Katilim Orani Siit
CaCl, / Sut Katiim | 200 gr/1000 Kg - ) :
Orani Siit
- P 0,030
Yogurt Kiilturi / Sut '
Katilim Orani . . . ST
siit
Ayran Kiiltiirii / Sut ) : : : 0,020 Kg/1000
Katilim Orani Kg st
Tuz / Uriin Katilm | 40 Kg/1000 Kg | 27 Kg/1000 Kg | 15 Kg/1000 Kg } 5 Kg/1000 Kg
Orani beyaz p. kasar lor ayran
Su / Ayranlik
Yogurt Katilim - - . _ 300 Kg/1000
Orani Kg ayran

Tablo 53: Tam Kapasitede kullanilan Yardimci Madde Giderleri

YILLIK :
YARDIMCI MADDE . B. FIYAT TUTAR
MIKTAR
- BEYAZ PEYNIR KULTURU 35,64 kg 600 TL/kg 21.384
- KASAR PEYNIRI KULTURU 11,88 kg 600 Tl/kg 7.128
- BEYAZ PEYNIR MAYASI 62,37 kg 17 TL/kg 1.060
- KASAR PEYNIRI MAYASI 20,79 kg 17 TU/kg 353
- CacCl2 891,00 kg 1,2 TL/Kg 1.069
- YOGURT KULTURU 178,20 kg 1000 TL/kg 178.200
- AYRAN KULTURU 59,40 kg 1200 TL/kg 71.280
-TUz
-Beyaz peynir 35640,00 kg 0,21 TL/kg 7.484
-Kasar peyniri 3688,74 kg 0,21 TL/kg 775
- Lor 1502,08 kg 0,21 TL/kg 315
- Ayran 17374,50 kg 0,21 TL/Kg 3.649
- SU 801900,00 litre 0,09 TL/It 72.171
TOPLAM 363.689
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4.9.3. isletme ve Ambalaj Malzemesi

Tablo 54: Tam Kapasitede Kullanilan igletme ve Ambalaj Malzemesi Giderleri

YILLIK :
YARDIMCI MADDE . B. FIYAT TUTAR
MIKTAR
5 kg beyaz peynir tenekesi 178.200 adet 1,60 TL/Adet 285.121
cendere bezi 22 adet 40,00 TL/Adet 880
1 kg'llk Taze kasar ambalaji 1.273 kg 15,00 TL/Kg 19.093
10 kg lik eski kasar ambalaji 4.752 adet 1,50 TL/Adet 7.128
18 kg tereyagi tenekesi 8.537 adet 5,00 TL/Adet] 42.683
18 kg lor tenekesi 5.563 adet 5,00 TL/Adet] 27.816
5 kg lik yogurt ambalaji 891.000 adet 1,20 TL/Adet 1.069.200
230 gr ayran bardagi 15.108.261 adet 0,04 TL/Adet 604.330
1 Kg lik taze kasar kolisi (16 adet/koli) 5.569 adet 2,00 TL/Adet 11.138
Diger 13.410
Toplam 2.080.799
49.4. Elektrik

Tesisin trafo gucu 400 KVA’dir. Buna gore yillik elektrik tuketimi yaklagik 400
KVA x 300 gun/yil x 8 saat/gun x 0,75 = 720.000 kwh, yillik elektrik gideri de 720.000
kwh x 0,561 TL/kwh = 403.920 TL olarak hesaplanmistir.

4.9.5. Yakit

Tesiste sterilizasyon, pastorizasyon iglemlerinde, i1sI esanjorleri, vakumlama
unitelerinde teknik yakit, nakil araglarinda akaryakit tuketimi s6zkonusudur. Tam

kapasitede yilda 500 ton fuel-oil ile 100 ton motorin tuketilecegi ongdérulmustar.

49.6. Su

Proseste temizleme ve kullanim suyunun tesisin kurulacagi araziden
cikarilacagi ongérilmistir. Urlin icine katilacak suyun sebekeden ve yumusatilarak
kullanilacagr varsayilmistir. O nedenle bu kalem igin herhangi bir gider

ongoriimemigtir.
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49.7. Personel

Tam kapasitede toplam 33 personelin istihdam edilmesi 6ngorulerek, bu kalem

icin hesaplanan yillik harcama tutari asagida gosterilmistir.

Tablo 55: Tam Kapasitede Yillik Personel Giderleri

PERSONEL ADET .AYI._.IK .\.(ILI._.IK
BRUT UCRETBRUT UCRE
isletme MUd(rii 1 6.000 72.000
Uretim Sefi 1 4.000 48.000
idari, Sosyal ve Mali Igl. Sefi 1 3.200 38.400
Ticaret ve Pazarlama Sefi 1 3.500 42.000
Ustabasi 1 3.000 36.000
Usta 3 2.500 90.000
Teknisyen ve Laborant 3 2.500 90.000
Vasfliisci 3 1.750 63.000
Vasffsiz isgi 13 1.100 171.600
ldari Personel 6 1.250 90.000
TOPLAM 33 741.000

4.9.8. Bakim-Onarim

Tesisin insaatinin ve makine ekipmanin haftalik, aylik ve yillik rutin bakimlari
ile ariza onarim gideri olarak toplam makine techizat bedelinin %%’ Uzerinden

yaklasik 140.000 TL 6éngorulmustar.

49.9. Genel Giderler

Genel giderleri olusturan sigortalar, harglar, seyahat, kirtasiye, yonetim ve
agirlama giderleri vs. olarak buraya kadar olan toplam Uuretim giderlerinin %3’U

alinmigtir.

4.9.10. Beklenebilecek Farklar

Buraya kadar olan gider kalemlerinin yaklasik % 2’si oraninda bir

beklenmeyen gider olabilecegi tahmin edilmektedir.
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4.9.11. Pazarlama ve Satig Giderleri

isletmenin kendi markasi ile pazara girebilmesi igin kapsamh bir reklam ve
pazarlama faaliyeti yapmasi gerektigi dusinulerek, her ay ortalama 50.000 TL

uzerinden yillik 600.000 TL pazarlama ve satis masrafi dngoérilmustar.

Tablo 56: Tam Kapasitede Yillik isletme Giderleri

TL
GIDER UNSURLARI MIKTAR FIYAT TUTAR SBT DEG
A - Uretim Giderleri
1 - Hammaddeler 10.800.000 0%| 100%
Siit 15000,00 Ton 720 10.800.000
2 - Yardimci Maddeler 363.689 0% | 100%
3 - isletme Malzemesi 2.080.799 0% | 100%
4 - Elektrik 720.000 Kwh 0,5610 403.920 | 10%| 90%
5 - Yakit 1.334.500 | 10%| 90%
- Fuel Oil 500,00 ton 2.040,00 1.020.000
- Mazot 100,00 ton 3.145,00 314.500
6 - Su 0 5% | 95%
7 - iscilik-Personel 741.000 30% 70%
8 - Bakim-Onarim 140.000 30% 70%
9 - Genel Giderler 3,0% 475.917 | 20%| 80%
10 - Beklenebilecek Farklar 2,0% 326.796 3,3% 97%
TOPLAM URETIM GIDERLERI 16.666.621 | 3,3%/| 96,7%
B - Satis ve Pazarlama Giderleri 600.000 10% 90%
TOPLAM ISLETME GIDERLERI 17.266.621 | 3,5%/| 96,5%
TOPLAM ISLETME GIDERLERi TOPLAM URETIM GiDERLERi
Sabit Giderler Toplami 603.992 | Sabit Gider Toplami 543.992
Degisken Giderler Toplami 16.662.629 | Degisken Gider Toplami 16.122.629
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4.10. Tam Kapasitede isletme Gelirleri

Tam kapasitede tesiste bir yilda Uretilecek Urunler, fiyatlari ve isletme gelirleri

asagida hesaplanmistir.

Tablo 57: Tam Kapasitede Yillik isletme Gelirleri

MAMULOUN CiNsi SATIS MIKTARI  B.FIYAT

Ic Piyasa

Beyaz Peynir 891.000 Kg 5,50 4.900.500
Taze Kasar Peyniri 89.100 Kg 9,50 846.450
Eski Kasar Peyniri 47.520 Kg 11,00 522.720
Yogurt (x) 4.232.250 Kg 2,25 9.522.563
Tereyad 153.660 Kg 10,00 1.536.600
Lor Peyniri 100.139 Kg 2,00 200.278
Ayran (x) 3.301.155 Kg 1,25 4.126.444
TOPLAM ISLETME GELIRI 21.655.554

(x) Ayran ve Yogurt Grtnlerinden %5'inin piyasadan iade gelecegi 6ngorilmustur.
4.11. Tam Kapasitede isletme Sermayesi ihtiyaci
isletme sermayesi ihtiyacinda asagidaki varsayimlar yapiimistir.

Hammadde Stok Suresi: Toplanan sutlerin gunlik islenecedi ve édemelerin
pesin yapilacagi 6ngorulmuastur. Sut stoku dngdérulmemigtir.
Yardimci Madde Stok Sdresi: Kullanilan yardimci maddelerin temin yer ve

kosullari dikkate alinarak 30 gunluk stok yeterli gorulmustur.

isletme ve Ambalaj Malzemesi Stok Siiresi: Muhtelif tirdeki ambalajlar dikkate

alinarak 15 gunluk stok yeterli bulunmustur.
Yakit Stok Suiresi: Proseste kullanilacak yakit icin bir aylik stok suresi
ongorulmusgtar.

Mamul Stok Siresi: Urlnler bazinda mamul stok sureleri asagidaki gibi
dngdrulmistir. Ongdriilen bu stok sireleri Griinlerin toplam giderler icindeki yaklasik
gider payi oraninda agirliklandirilarak toplam stok slresi asagida gorilecegi Uzere

ortalama 20 gun olarak hesaplanmigtir.

101



Tablo 58: Ortalama Stok Stlresi Hesabi

STOK SURESiIi GIDER PAYI TOPLAM

(GUN) CD) (GUN)
Beyaz Peynir 30 29,5 8,85
Taze Kasar 15 5,6 0,84
Eski Kasar 220 3,8 8,36
Yogurt 2 40 0,80
Ayran 2 20 0,40
Tereyadi 2 11 0,02
TOPLAM 100 19,27

Musteriye Baglh Mal Degeri: Vadeli satiglar goz 6nune alinarak ortalama 45

gun 6ngorulmasgtar.

Nakit ihtiyaci: Isletmenin kesintisiz isletme faaliyetlerini yerine getirebilmesi
icin elektrik, su, yakit, personel, bakim onarim, genel gider, beklenebilecek fark ve

satig giderleri i¢in bir aylik nakit ayirmasi uygun olacaktir.

Tablo 59: Tam Kapasitede Isletme Sermayesi ihtiyaci

ISLETME ISLETME ISLETME

SURE YILLIK YILLIK SERMAYESI SERMAY ES1 SERMAYESI
(GiUN) TUTAR TUTAR TUTARIL TUTARI TUTARI

(SABIT) (DEGISKEN) (SABIT) (DEGISKEN) (TOPLAM)
1. HAMMADDELER 0 0 10.800.000 0 0 0
2 . YARDIMCI MADDELER 30 0 363.689 0 36.369 36.369
3. ISLETME MALZEMESI 15 0 2.080.799 0 104.040 104.040
4. MAMUL STOKU 20 543.992 16.122.629 36.266 1.074.842 1.111.108
5. YARI MAMUL STOKU 0 0 0 0 0 0
6. YAKIT STOKU 30 133.450 1.201.050 13.345 120.105 133.450
7 . MUST. BAGLT MAL DEGERI 45 603.992 16.662.629 90.599 2.499.3%4 2.589.993
8 . NAKIT IHTIYACI 30 470.542 2.217.092 47.054 221.709 268.763
TOPLAM 1.751.976 49.447.888 187.264 4.056.459 4.243.723

Tablo 60: KKO’ya Gore Yillar itibariyle isletme Sermayesi ihtiyaci

ISLETME - .
. KUMULATIF
YILLAR SERMAYESI
IHTIYACI TL
2013 25% 1.201.379 1.201.379
2014 30% 202.823 1.404.202
2015 40% 405.646 1.809.848
2016 40% 0 1.809.848

102



5. MALI INCELEME VE DEGERLENDIRME

5.1. Mali Degerlendirmeye Yonelik Varsayimlar
Mali inceleme ve degerlendirmede kabul edilen varsayimlar asagida verilmistir.

Batin hesaplamalar TL cinsinden vyapilmistir. Kur farki ve fiyat artisi

hesaplanmamistir.

Yatirnm kalemleri ile ilgili batin odemeler ilgili kalemlerin tesise geldigi gun
yapilacaktir. Baslangi¢ isletme sermayesi tesisin isletmeye gectigi tarihten

once temin edilmis olacaktir.

Tesisin yabanci kaynaklar disindaki finansman ihtiyaci sermaye ile
kargilanacaktir. Yatirim icin kullanilabilecek ve sermaye ihtiyacini azaltacak
olasi hibe niteligindeki tesvikler hesaplamalarda dikkate alinmamigtir ve

O0zkaynak icinde degerlendirilmigtir.

Vergi hesaplamalari halka agik olmayan sirket esaslarina gore, kar dagitimi

Tuark Ticaret Kanunu esaslarina gore yapiimistir.
Yatirim igin Tesvik Belgesi alinacagi ongorulmus olup, buna gore;

o Isletme dénemi iscilik ve personel giderleri ilk 3 yil asgari Ucrete karsilik
gelen sigorta primi igveren hissesi 6demesinden muaf tutularak

hesaplanmigtir.

o Hesaplamalarda vergi indirim orani %60, yatirrma katki orani ise %20

olarak dikkate alinmigtir.

o Makine ve techizat KDV istisnasindan yararlandiriimig, diger yatirim
harcamalari ile isletme dénemi giderlerinde ortalama KDV orani %18,

isletme dénemi gelirlerinde ise KDV orani %8 alinmigtir.

o Kredinin 1.3.2012 tarihinden itibaren kullanilacagi ongoérulmus olup,
uygun yatirim kredisi Uzerinden faiz destek puani %1, faiz destek limiti
500.000 TL, faiz destek suresi ilk kredi kullanimindan itibaren 5 yil

olarak hesaplamalara dahil edilmigtir.
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5.2. Yatinmin Finansman ihtiyaci ve Kaynaklari

Tablo 61: Toplam Finansman ihtiyaci ve Kaynaklari (TL)

. . KUMULATIF
TOPLAM FINANSMAN IHTIYACI =
Ic
A - Arsa Yatinmi 36.000 36.000 0 36.000 0
B - Sabit Tesis Yatinmi 4.512.360 4.512.360 0 4.512.360 0
C - Finansman Giderleri 63.000 63.000 0 63.000 0
Sabit Yatinm Toplami 4.611.360 4.611.360 0 4.611.360 0
D - Isletme Sermayesi Yatinmi 1.201.379 1.201.379 0 1.201.379 0
E - Bagh Degerler 236.100 236.100 0 236.100 0
GENEL YATIRIM TUTARI
) L. 6.048.839 6.048.839 1] 6.048.839 0
(TOPLAM FINANSMAN IHTIYACI)

) KUMULATIF
TOPLAM FINANSMAN KAYNAKLARI -
Ic
A - Ozkaynaklar 70% 4.248.839 4.248.839 0 4.248.839 0
1 - Sermaye 4.248.839 4.248.839 0 4.248.839 0
B - Yabanci Kaynaklar 30% 1.800.000 1.800.000 0 1.800.000 0
1-Orta ve Uzun Vadeli Borglar 1.800.000 1.800.000 0 1.800.000 0
1.1 - Orta ve Uzun Vadeli Banka Kredileri 1.800.000 1.800.000 0 1.800.000 0
-Uygun Yatinm Kredisi - 1 1.800.000 1.800.000 0 1.800.000 0
TOPLAM FINANSMAN KAYNAKLARI 6.048.839 6.048.839 0| 6.048.839 0
Tablo 62: Anapara ve Faiz Odemeleri (TL)

KREDILER / YILLAR TOPLAM 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019
FAiZ ODEMELERI 575.182 63.000 | 126.000 |120.273 | 97.364 | 74.455 | 54.818 | 32.727 6.545
-Uygun Yatinm Kredisi - 1| 575.182 63.000 (126.000 [120.273 | 97.364 | 74.455 | 54.818 | 32.727 6.545
ANAPARA ODEMELERI 1.800.000 0 0 (327.273 |327.273 |327.273 |327.273 |327.273 | 163.636
-Uygun Yatinm Kredisi - 1| 1.800.000 0 0 (327.273 |327.273 |327.273 |327.273 (327.273 | 163.636
TOPLAM (ANAPARA VE FAiZ) |2.375.182 63.000 | 126.000 |447.545 |424.636 |401.727 (382.091 |360.000 |170.182
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Tablo 63: Kredi itfalari (TL)

-Uygun Yatinnm Kredisi - 1

KREDI TUTARI 1.800.000 TL FAIZ ORANI 8%

ACILIS TARIiHi 01.03.2012 FAIZ DESTEK ORANI 1% !

VADE 7 YIL FAIZ DESTEK SURESI 5 YIL

ODEMESiz DON. 2 YIL FAIZ DESTEK LIMiTi 500.000 TL

ANAPARA FAiz
BAKIYE TAKSIT DESTEGI
01.03.2012 1.800.000 0 0 0 0

08.2012 1.800.000 0 72.000 9.000 63.000
03.2013 1.800.000 0 72.000 9.000 63.000
09.2013 1.800.000 0 72.000 9.000 63.000
03.2014 1.636.364 163.636 72.000 9.000 226.636
09.2014 1.472.727 163.636 65.455 8.182 220.909
03.2015 1.309.091 163.636 58.909 7.364 215.182
09.2015 1.145.455 163.636 52.364 6.545 209.455
03.2016 981.818 163.636 45.818 5.727 203.727
09.2016 818.182 163.636 39.273 4.909 198.000
03.2017 654.545 163.636 32.727 4.091 192.273
09.2017 490.909 163.636 26.182 0 189.818
03.2018 327.273 163.636 19.636 0 183.273
09.2018 163.636 163.636 13.091 0 176.727
03.2019 0 163.636 6.545 0 170.182
09.2019 0 0 0 0 0
TOPLAM 1.800.000 648.000 72.818 2.375.182
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5.3. Proforma Maliyetler, Gelir ve Giderler, Nakit Akimlari

Tablo 64: Proforma Maliyetler (TL)

ACIKLAMALAR / YILLAR 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027

KKO 25% 30% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40%
Toplam Uretim Giderleri 4.543.989 5.347.861 6.955.606 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044
Amortismanlar 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 462.988 0 0 0 0 0 0
Toplam Sinai Maliyet 5.058.035 | 5.861.908 7.469.652 7.507.090 7.507.090 7.507.090 7.507.090 7.507.090 7.456.032 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044 6.993.044
Satis Giderleri 195.000 222.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000 276.000
Finansman Giderleri 126.000 120.273 97.364 74.455 54.818 32.727 6.545 0 0 0 0 0 0 0 0
Satilan Malin Maliyeti 5.379.035 | 6.204.180 7.843.016 7.857.545 7.837.908 7.815.817 7.789.636 7.783.090 7.732.032 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044

Tablo 65: Proforma Gelir Gider (TL)

ACIKLAMALAR / YILLAR 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027

KKO 25% 30% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40%
1 - Proje Gelirleri 5.413.889 6.496.666 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222
2 - Satilan Malin Maliyeti 5.379.035 6.204.180 7.843.016 7.857.545 7.837.908 7.815.817 7.789.636 7.783.090 7.732.032 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044
3 - Brit Kar / Zarar 34.853 292.486 819.206 804.677 824.313 846.404 872.586 879.132 930.190 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178
4 - Gegmis Yillar Zarar Toplami 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5 - Gegmis Yillar Zarar Mahsubu 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
6 - Kurumlar Vergisi Matrahi 34.853 292.486 819.206 804.677 824.313 846.404 872.586 879.132 930.190 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178
7 - Kurumlar Vergisi Katkisi 60%| 4.182 35.098 98.305 96.561 98.918 101.569 104.710 105.496 111.623 146.010 0 0 0 0 0
8 - Kurumlar Vergisi 20%| 2.788 23.399 65.536 64.374 65.945 67.712 69.807 70.331 74.415 132.625 278.636 278.636 278.636 278.636 278.636
9 - Net Kar / Zarar 32.065 269.087 753.669 740.303 758.368 778.692 802.779 808.801 855.775 1.260.553 1.114.542 1.114.542 1.114.542 1.114.542 1.114.542
10 - LTertip Kanuni Yedek Akge 5% 1.603 13.454 37.683 37.015 37.918 38.935 40.139 40.440 42.789 63.028 55.727 55.727 55.727 55.727 55.727
11 - Dagitilabilir Kar 30.462 255.633 715.986 703.288 720.450 739.757 762.640 768.361 812.986 1.197.525 1.058.815 1.058.815 1.058.815 1.058.815 1.058.815
12 - I. Kar Pay! (Sermayenin %5') 30.462 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442
13 - Kullanilabilir Kar 0 43.191 503.544 490.846 508.008 527.315 550.198 555.919 600.544 985.083 846.373 846.373 846.373 846.373 846.373

106




Tablo 66: Proforma Nakit Akimlar (TL)

ACIKLAMALAR / YILLAR 2013 2014 16 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 4 2025 2026 2027
KKO 25% 30% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40% 40%
A - Nakit girisleri 5.527.161 | 6.609.938 8.671.778 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222
1. Proje Gelirleri 5.413.889 6.496.666 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222
- Yurtii Satis Geliri 5.413.889 6.496.666 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222 8.662.222
- Yurtdis! Satis Geliri 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 - L.K.D.V. 113.272 113.272 9.556 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
B - Nakit Cikislar 5.067.812 | 6.456.303 7.892.083 7.948.749 7.927.951 7.907.431 7.719.380 7.551.293 7.551.816 7.555.901 7.614.111 7.760.121 7.760.121 7.760.122 7.760.123
1 - isletme Ddn.Yatinm Harcamalan 202.823 405.646 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 2
2 - Isletme Dénemi Giderleri 4.738.989 5.569.861 7.231.606 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044 7.269.044
3 - Zorunlu Odemeler 0 33.250 235.841 277.978 276.816 278.387 280.154 282.249 282.772 286.857 345.067 491.078 491.078 491.078 491.078
a . Kurumlar Vergisi 0 2.788 23.399 65.536 64.374 65.945 67.712 69.807 70.331 74.415 132.625 278.636 278.636 278.636 278.636
b . Temetti 0 30.462 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442 212.442
4 - Kredi Odemeleri 126.000 447.545 424.636 401.727 382.091 360.000 170.182 0 0 0 0 0 0 0 0
a . Faizler 126.000 120.273 97.364 74.455 54.818 32.727 6.545 0 0 0 0 0 0 0 0
b . Anapara Geri Odemeleri 0 327.273 327.273 327.273 327.273 327.273 163.636 0 0 0 0 0 0 0 0
C - Nakit Farki (A-B) 459.349 153.636 779.695 713.472 734.271 754.791 942.842 1.110.929 1.110.406 1.106.321 1.048.111 902.100 902.100 902.099 902.098
D - Bor¢ Odeme Giicii 4,65 1,34 2,84 2,78 2,92 3,10 6,54 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
E - Briit Nakit Akimi 788.172 1.040.077 1.440.172 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178 1.393.178

BSKO-Borg Siiresi Karsilama Orani
( LLCR- Loan Life Coverage Ratio )

3,45
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5.4. Amortisman ve Hurda Deger

Tablo 67: Amortisman ve Hurda Deger Hesabi (TL)

. . AMORTISMAN
AMORTISMANA TABI KIYMET
ORANI TUTARI
Bina-insaat 924.900 2,50% 23.123
Makine-Teghizat 3.115.282 12,50% 389.410
Tasitlar-Demirbaslar 240.000 20,00% 48.000
Diger 232.178 20,00% 46.436
TOPLAM 4.512.360 11,24% 506.968

AMORTISMANA TABI KIYMETLER DEGERI

Sabit Tesis Yatinmi 4.512.360
Finansman Giderleri 63.000
Amortismana Tabi Sabit Kiymetler Toplami 4.575.360
(-) Birikmis Amortismanlar 0
Amortismana Tabi Tutulan Net Kiymet Tutan 4.575.360
Ortalama Yilhik Amortisman Tutar 514.046

AMORTISMAN AMORTISMAN
YILLAR : YILLAR :
TUTAR BAKIYE TUTAR BAKIYE
2013 514.046 4.061.314 0 0 0
2014 514.046 3.547.267 0 0 0
2015 514.046 3.033.221 0 0 0
2016 514.046 2.519.174 0 0 0
2017 514.046 2.005.128 0 0 0
2018 514.046 1.491.081 0 0 0
2019 514.046 977.035 0 0 0
2020 514.046 462.988 0 0 0
2021 462.988 0 0 0 0
0 0 0 0 0
0 0 Toplam 4.575.360
- 2= HURDA
YATIRIM KALEMI DEGERI ORANI DEGERI
Arsa 36.000 100,0% 36.000
Bina-Insaat 924.900 62,5% 578.063
Makine-Techizat 3.115.282 10,0% 311.528
Tasitlar-Demirbaglar 240.000 10,0% 24.000
Diger 232.178 5,0% 11.609
TOPLAM 4.548.360 21,13% 961.200
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5.5. Net Bugiinkii Deger, Geri Odeme Siiresi ve i¢ Verimlilik Orani

Tablo 68: Yillik Net Nakit Akimlari, NBV ve i¢ Verimlilik Orani

TL ISKONTO : 8%
R e SeISr::T:si v(eBrgiljt(;nI:aers | Amortisman édzan:zesi éxz;g;si ::grgfi AI::; I:::fll/tx) Ed::fnlz?; :IONA
2012  4.611.360 1.201.379 0 0 0 0 0 (5.812.739)  (5.382.166)
2013 0 0 34.853 514.046 126.000 4,182 0 670.717 575.032
2014 0 0 292.486 514.046 120.273 35.098 0 891.707 707.866
2015 0 0 819.206 514.046 97.364 98.305 0 1.332.311 979.288
2016 0 0 804.677 514.046 74.455 96.561 0 1.296.617 882.456
2017 0 0 824.313 514.046 54.818 98.918 0 1.294.260 815.604
2018 0 0 846.404 514.046 32.727 101.569 0 1.291.609 753.642
2019 0 0 872.586 514.046 6.545 104.710 0 1.288.468 696.119
2020 0 0 879.132 514.046 0 105.496 0 1.287.682 644.162
2021 0 0 930.190 462.988 0 111.623 0 1.281.555 593.608
2022 0 0 1.393.178 0 0 146.010 0 1.247.168 534.889
2023 0 0 1.393.178 0 0 0 0 1.393.178 553.250
2024 0 0 1.393.178 0 0 0 0 1.393.178 512.269
2025 0 0 1.393.178 0 0 0 0 1.393.178 474.323
2026 0 0 1.393.178 0 0 0 0 1.393.178 439.188
2027 0 0 1.393.178 0 0 0 0 1.393.178 406.655
2028 0 0 0 0 0 0 961.200 961.200 259.782

NET BUGUNKU DEGER 4.445.966

GERI ODEME SURESI :5Yil 3 Ay

iC VERIMLILIK ORANI : 18,09 %

Fayda/Masraf Orani : 1,92
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5.6. Basabas Noktasi Analizi

ANALIZDE KULLANILAN VERILER TL
Toplam Isletme Gelirleri 21.655.554
Toplam Isletme Giderleri 17.266.621
- Sabit Giderler 603.992
- Degisken Giderler 16.662.629
Yilik Amortisman 514.046
Ortalama Finansman Giderleri 73.169

Tablo 69: Toplam isletme Giderleri Uzerinden Basabas Noktasi

TOPLAM ISLETME GIDERLERI UZERINDEN B.B.N.

- K.K.O. OLARAK B.B.N.

12%

- YILLIK SATIS HASILATI OLARAK
- AYLIK ORTALAMA SATIS HASILATI OLARAK
- GUNLUK ORTALAMA SATIS HASILATI OLARAK

2.620.000 TL
218.333 TL
8.733 TL

Tablo 70: Amortisman Hari¢ Satilan Malin Maliyeti Uzerinden BagabagNoktasi

AMORTISMAN HARIC SATILAN MALIN MALIYETI UZERINDEN B.B.N.

- K.K.O. OLARAK

14%

- YILLIK SATIS HASILATI OLARAK
- AYLIK ORTALAMA SATIS HASILATI OLARAK
- GUNLUK ORTALAMA SATIS HASILATI OLARAK

2.937.014 TL
244.751 TL
9.790 TL

Tablo 71: Amortisman Dahil Satilan Malin Maliyeti Uzerinden Basabag Noktasi

AMORTISMAN DAHIL SATILAN MALIN MALIYETI UZERINDEN B.B.N.

- K.K.O. OLARAK B.B.N.

24%

- YILLIK SATIS HASILATI OLARAK
- AYLIK ORTALAMA SATIS HASILATI OLARAK
- GUNLUK ORTALAMA SATIS HASILATI OLARAK

5.166.561 TL
430.547 TL
17.222 TL

5.7. Duyarhlik Analizleri

Projenin risk analizinde isletme gelir ve giderleri olmak Uzere iki kritik degisken

dikkate alinmis ve buna gore iki farkl senaryoda duyarhlik analizi yapiimistir.
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1.Senaryoya gore isletme giderleri projede ongorilenden %5 daha fazla olacaktir.

2.Senaryoda ise isletme gelirleri projede dngorulenden %5 daha duguk olacaktir.

Senaryolarin sonuglari proje dederleriyle kiyaslamali olarak asagida tablo
halinde Ozetlenmistir. Buna gore proje gerek isletme gelirlerindeki gerekse igletme
giderlerindeki artis ve azaliglara karsi hassas olmakla birlikte, projenin karlihgi ve

bor¢ 6deme gucundn igletme gelir ve giderlerindeki olasi %5 negatif sapmalari

kaldirabilecek gugte oldugu gorulmustar.

Proje Brit Kari (Proje) 34.853 292.486 819.206 804.677 824.313
Proje Brit Kari (Senaryo 1) (204.369) 11.639 455.173 440.772 460.517
Proje Brit Kari (Senaryo 2) (235.841) (32.348) 386.095 371.566 391.202
Bor¢c Odeme Giicii (Proje) 4,65 1,34 2,84 2,78 2,92
Bor¢c Odeme Giicii (Senaryo 1) 2,53 0,71 2,60 1,96 2,03
Bor¢c Odeme Giicii (Senaryo 2) 2,33 0,64 2,47 2,11 1,88
Net Bugiinkii Deger (Proje) : 4.445.966 TL

Net Bugiinkii Deger (Senaryo 1) :1.778.477 TL

Net Buglnki Deger (Senaryo 2) :1.356.501 TL

i¢ Verimlilik Orani (Proje) : 18,09 %

i¢ Verimlilik Orani (Senaryo 1) 12,00 %

i¢ Verimlilik Orani (Senaryo 2) : 10,98 %

Geri Odeme Siiresi (Proje) :5YIl 3 Ay

Geri Odeme Siiresi (Senaryo 1) 16 Yil 10 Ay

Geri Odeme Siresi (Senaryo 2) 17 Y1l 2 Ay

Basabas Noktasi KKO — Amortisman dahil (Proje) 124 %

Basabas Noktasi KKO — Amortisman dahil (Senaryo 1) : 29 %

Basabas Noktasi KKO — Amortisman dahil (Senaryo 2) : 30 %
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5.8.

Projenin Genel Ekonomiye Katkisi

Tablo 72: Katma Deger Hesabi

YILLAR / UNSURLAR 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027
Vergi Oncesi Kar 34.853 292.486 819.206 804.677 824.313 846.404 872.586 879.132 930.190 |1.393.178 |1.393.178 |1.393.178 |1.393.178 |1.393.178 |1.393.178
Iscilik 321.315 344.991 392.342 392.342 392.342 429.780 429.780 429.780 429.780 [ 429.780 429.780 429.780 429.780 | 429.780 | 429.780
Faiz Odemeleri 126.000 120.273 97.364 74.455 54.818 32.727 6.545 0 0 0 0 0 0 0 0
Net Katma Deger 482.168 757.749 1.308.912 1.271.474 1.271.474 1.308.912 | 1.308.912 1.308.912 [1.359.970 [1.822.958 [1.822.958 |1.822.958 |1.822.958 |1.822.958 | 1.822.958
Amortismanlar 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 514.046 | 462.988 0 0 0 0 0 0
Briit Katma Deger 996.214 | 1.271.796 1.822.958 1.785.520 1.785.520 1.822.958 | 1.822.958 1.822.958 [1.822.958 [1.822.958 [1.822.958 |1.822.958 |1.822.958 |1.822.958 | 1.822.958
% 8 Iskonto Edilmis
Net Katma Deger 429.598 625.124 999.832 899.291 832.677 793.699 734.907 680.469 654.642 812.507 752.321 696.594 644.994 597.217 552.979
% 8 Iskonto Edilmis
Briit Katma Deger 922.421 | 1.090.360 1.447.123 1.312.411 1.215.195 1.148.773 | 1.063.678 984.887 911.933 844.382 781.835 723.922 670.298 620.646 620.646
iskonto Edilmis Net Katma Degerlerin Toplami 9.556.656
Iskonto Edilmis Briit Katma Degerlerin Toplami 13.117.218
Haslla- Sermaye Orani (Net Katma Dedere Gore) 2,24
Hasila- Sermaye Orani (Brit Katma Degere Gore) 3,07
iskonto Edilmis Net Katma Degerlerin Ortalamasi 735.127
Iskonto Edilmis Briit Katma Degerlerin Ortalamasi 1.009.017
Hasila- Sermaye Orani (Net Katma Degere Gore) 0,13
Hasila- Sermaye Orani (Brit Katma Dedere Gére) 0,17
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— Yozgat Damizlik ve Sigir Yetistiricileri Birligi

— Sungurlu Ticaret ve Sanayi Odasi

— Bogazliyan Ticaret ve Sanayi Odasi

— Sorgun Ticaret ve Sanayi Odasi

— Yerkoy Ticaret ve Sanayi Odasi

— Kirgehir Ticaret ve Sanayi Odasi

— Sefaatli Ticaret ve Sanayi Odasi

— Sivas Ticaret ve Sanayi Odasi

— Corum Ticaret ve Sanayi Odasi

— Yozgat Ticaret ve Sanayi Odasi

— Kayseri Ticaret ve Sanayi Odasi

— Cigekdag iige Gida Tarim ve Hayvancilik Madirlaga Verileri

—  Yerkoy Ilge Gida Tarim ve Hayvancilik Mudarliiga Verileri

— IMF World Economic Outlook September 2011

— Central Statistics Office of Ireland (CSO) Statistical Release, 30 November 2011

— FoodandAgriculturalOrganisation FAO, "AnimalProductionandHealt”

— IDF, International DairyFederation

GORUSULEN KiSi, KURUM, KURULUSLAR

— Elif YUCEL - Turkiye Sit, Et, Gida Sanayicileri ve Ureticileri Birligi (SETBIR)
— Ali Osman MOLA - Ambalajli Siit ve St Uriinleri Sanayicileri Dernegi (ASUDER)
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Mehmet TEKINOZ — Et Balik Kurumu, Yozgat

Ozkan OZDEMIR - Yozgat Damizlik ve Sigir Yetistiricileri Birligi

Serkan SALMAN — Yerkoy ilge Gida Tarim ve Hayvancilik Madarligu

Elif TASDELEN — Ulusal Sut Konseyi Genel Sekreterligi

Pinar CETINTURK — Kirsehir Ticaret ve Sanayi Odasi

Erol GENCER - Sivas Ticaret ve Sanayi Odasi

Adem OZMISIR — Corum Ticaret ve Sanayi Odas

Timur YILDIZ — Yozgat Ticaret ve Sanayi Odasi

Salih UNSAL - Sorgun Ticaret ve Sanayi Odasi

Osman BICER - Biger Siit Tarim Gida Yem Hayvancilik Sanayi ve Ticaret A.S.
Omer BICER — Bilimsel Tibbi Urlinler

Halil ibrahim EVCUMEN — Bogazliyan Ticaret ve Sanayi Odasi

Mehmet FENERCIOGLU — Sungurlu Ticaret ve Sanayi Odasi

Osman DEMIR — Anasiit Gida Hayvancilik San. ve Dig Tic. A.S.- Gole
Mehmet SAHIN — Sahin Gida Maddeleri Hayvancilik ve Uriinleri Nakliyecilik ve
Konfeksiyonculuk San. ve Tic. Ltd. $ti.

Yasin ERTEM — Ertem Siit Mamulleri Mandiracilik Nakliye ihracat ithalat San. ve Tic.
Ltd. Sti.

Yalgin TASKIN- AOC Genel Muduri

Sebnem AKSOY KURT- AOC Laboratuvar

Fatih Kemal OZYURK- Sanayi Bakanhg!

Kezban BUYUKKARTAL- Uslu Lab. Ekipmanlari

Onur YILDIZ- GEMAK Ltd

Fuat KUMTEPELER- Kumtepeler Ltd

Nevin Bakir HASILCI- Aktif Aritma Teknolojileri

Kebirsut

Cevre Teknolojileri ingaat Sanayi Ltd

Hidromer LTD

Kazancioglu Aritma Ltd

YARARLANILAN INTERNET ADRESLERI

http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfim?sayfa=mevzuat&bolum=EFAEE466-D8D3-
8566-45205F2484CFC85F
http://www.ekonomi.gov.tr/index.cim?sayfa=EE4E7DE2-D8D3-8566-
4520C9A5A5C65EAD
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http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=mevzuat&bolum=EFAEE466-D8D3-8566-45205F2484CFC85F
http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=mevzuat&bolum=EFAEE466-D8D3-8566-45205F2484CFC85F
http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=EE4E7DE2-D8D3-8566-4520C9A5A5C65EAD
http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=EE4E7DE2-D8D3-8566-4520C9A5A5C65EAD

http://www.tuik.gov.tr/PreTablo.do?tb id=46&ust id=13
http://www.tuik.gov.tr/Kitap.do?metod=KitapDetay&KT ID=0&KITAP [D=241

http://www.tuik.gov.tr/sanayidagitimapp/sanayiuretim.zul

http://www.gumruk.gov.tr/tr-TR/ticareterbabi/Sayfalar/Tarife.aspx

http://www.tuik.gov.tr/AltKategori.do?ust id=9

http://www.hazine.gov.tr/irj/go/km/docs/documents/Treasury%20W eb/Statistics/Econo

mic%?20Indicators/eqosterge/Sunumlar/Ekonomi Sunumu TR.pdf

http://www.gumruk.qgov.tr/tr-TR/ticareterbabi/Sayfalar/Tarife.aspx

www.ulusalsutkonseyi.org.tr

www.setbir.org.tr

http://www.imf.org/external/pubs/ft/weo/2011/02/index.htm

http://www.cso.ie/en/media/csoie/releasespublications/documents/agriculture/2011/mi
Ik _oct2011.pdf

www.tepge.gov.tr

www.fao.org
http://www.tobb.org.tr/BilgiHizmetleri/Sayfalar/SanayiVeritabani.asp

Uretici firmalarin web siteleri

Makine techizat Ureticilerine ait muhtelif siteler
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http://www.tuik.gov.tr/PreTablo.do?tb_id=46&ust_id=13
http://www.tuik.gov.tr/Kitap.do?metod=KitapDetay&KT_ID=0&KITAP_ID=241
http://www.tuik.gov.tr/sanayidagitimapp/sanayiuretim.zul
http://www.gumruk.gov.tr/tr-TR/ticareterbabi/Sayfalar/Tarife.aspx
http://www.tuik.gov.tr/AltKategori.do?ust_id=9
http://www.hazine.gov.tr/irj/go/km/docs/documents/Treasury%20Web/Statistics/Economic%20Indicators/egosterge/Sunumlar/Ekonomi_Sunumu_TR.pdf
http://www.hazine.gov.tr/irj/go/km/docs/documents/Treasury%20Web/Statistics/Economic%20Indicators/egosterge/Sunumlar/Ekonomi_Sunumu_TR.pdf
http://www.gumruk.gov.tr/tr-TR/ticareterbabi/Sayfalar/Tarife.aspx
http://www.ulusalsutkonseyi.org.tr/
http://www.setbir.org.tr/
http://www.imf.org/external/pubs/ft/weo/2011/02/index.htm
http://www.cso.ie/en/media/csoie/releasespublications/documents/agriculture/2011/milk_oct2011.pdf
http://www.cso.ie/en/media/csoie/releasespublications/documents/agriculture/2011/milk_oct2011.pdf
http://www.tepge.gov.tr/
http://www.fao.org/
http://www.tobb.org.tr/BilgiHizmetleri/Sayfalar/SanayiVeritabani.asp
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